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Técnicas modernas. Uso de tecnologias de ponta, como o sistema de tlneis, faz a diferenca

Morango cresce em qualidade e
renova turismo rural no Estado




Atraidos pela colheita,
visitantes vao as
fazendas em busca

de produtos artesanais
a base da fruta

RITA BRIDI

rbridi@redegazeta.com.br

mm O morango produzido nas
montanhas capixabas esta em
periodo de colheita. E a qualida-
de e o sabor dos frutos tém
atraindo visitantes as proprie-
dades rurais da regido, alavan-
cando o agroturismo. O resulta-
do ¢ renda adicional nas pro-
priedades, que tém a oportuni-
dade de vender o fruto e deriva-
dos preparados artesanalmente
- geléias, bombons e licores.

Para o pesquisador do Insti-
tuto Capixaba de Pesquisa, As-
sisténcia Técnica e Extensio
Rural (Incaper) José Mauro de
Sousa Balbino, a boa aceitacdo
do fruto pode seratribuidaa alta
qualificacdo dos produtores e &
utilizacdo de técnicasmodernas
de manejo da plantac3o.

A utilizacdo de tecnologias
de ponta, como o sistema de tii-
neis e a irrigacdo por goteja-
mento, que evitam o desenvol-
vimento de doencas e o uso de
agrotoxicos, fazemadiferencao
cultivo do morango, enfatiza.

Os produtores contam ain-
da com a assisténcia técnica
do Incaper, principalmente os
agricultores familiares. O ins-
tituto, lembra, promove cur-
sos de capacitacio sobre o
processamento de frutas para
utilizac3o na agroindustria.

O agricultor Gilberto Carlo
Gagno recebe, em sua pro-
priedade, em Venda Nova do
Imigrante, cerca de 20 visitan-
tes por semana. Ele cultiva
morangos ha 10 anos e possui
umhectare ocupado comaati-
vidade. Apesar de ser um pe-
queno produtor, investe em
tecnologia e garante a quali-

dade dos frutos produzidos
em sua propriedade.

“Osvisitantes vém até aqui,
conhecem a plantacio, esco-
lhem e colhem os morangos
que querem levar e compram
os produtos feitos pela minha
esposa. Na propriedade, ha
morangos mais saborosos do
que os oferecidos em super-
mercados, pelo fato de a fruta
ficar no pé até o fim da matu-
racao”, explica Gagno.

“Nas propriedades rurais,
osvisitantes vio embuscanio
s6 de um fruto de qualidade,
mas também para conhecer o
processo produtivo do ali-
mento, entrar em contato com
o dia-a-dia do campo ou ainda
promover o resgate da cultura
dainfincia ou de seus familia-
res,comoumespacodelazere
descontragdo”, destaca o pre-
sidente do Incaper, Gilmar
Dadalto.

EXEMPLO

O agroturismo, lembra Dadalto,
é uma oportunidade de diversi-
ficagdo darenda. O exemplo do
morango podeseraplicadoava-
rias outras frutas.

A cultura do morango é fa-
voravel para a regido de mon-
tanha, por ser economica-
mente rentavel e socialmente
benéfica, j4 que emprega cer-
cade seis pessoas por hectare,
explica Balbino. Além disso, o
produto d4 visibilidade ao lo-
cal pelo grande destaque no
agroturismo.

O pélo do morango permi-
tiu a organizagio dos agricul-
tores, o que tém facilitado a
comercializac¢do da producio
e aintensificacado da assistén-
cia técnica. “Com isso, os pro-
dutores tém se profissionali-
zado e desenvolvido a cultura
nas montanhas, mantendo o
foco na qualidade do produto
e na seguranca dos consumi-
dores”, enfatiza Dadalto.
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Area Plantada (ha) |Comercializacdo da producio

Sitio Gagno, Alto Caxixe, Venda Nova i naturg el L empalado
) 1143 na propriedade, congelado, polpa; torta,
do Imigrante Al
geléia, licor, compota e bombom
Sitio Pedra Azul /Produtos Ronchi 10 In natura na propriedade através do
Aracé (Pedra Azul), Domingos Martins | agroturismo. Geléia, doce, licor
: In nat lha e pa balad
Sitio - Heranca, Aracé (Pedra Azul), sy S o
; : 0.2 na propriedade.
Domingos Martins . : =
Congelado, licor e geléia
Sitio Pedreiras, Aracé (Pedra Azul), 05 In natura (colhe e pague) e embalado
Domingos Martins g na propriedade, geléia, licor e vinho.

Radiografia da producio

ms NA FRENTE

Os principais produtores de
morango sao Santa Maria de
Jetiba, Domingos Martins,
Castelo, Venda Nova do
Imigrante, Brejetuba, Vargem
Alta, Alfredo Chaves e Afonso
Claudio

== NUMEROS

Sao produzidas 4 mil
toneladas por ano em 710
propriedades rurais, numa
area de 138,5 hectares, que
geram cerca de 2,5 mil
empregos diretos

== RENTAVEL

A cultura do morango
rentavel e socialmente
benéfica, ja que emprega
cerca de seis pessoas por
hectare

== MERCADO

Atualmente, cerca de 70% da
producio capixaba é vendida
para os Estados do Nordeste,
principalmente Bahia e
Pernambuco. No Estado, as
vendas tendem a crescer,

aumento da demanda pela
fruta “in natura”

== SELO

Para garantir ao consumidor
a qualidade do morango o
governo do Estado criou o
selo “Morango das
Montanhas do Espirito Santo
- Qualidade com

Responsabilidade”.

== RASTREABILIDADE

0 selo funciona como um
certificado de rastreabilidade
do produto, ja que os
produtores que aderem a ele
sao cadastrados, monitorados
e precisam atender as normas
determinadas.

| AGENDA
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"DATA: 3 A 7 DE SETEMBRO

LOCAL: PARQUE DE EXPOSIGAO DE
ANUTIBA , EM ALEGRE

TEL: (28) 3552.4187

» XIX Exposiclio
Agropecudria

DATA: 4 A 7 DE SETEMBRO

LOCAL: ENTRO DE EVENTOS
RUBENS PIMENTEL FILHO, EM
ARACRUZ

TEL: (27) 3296.2150

« XVl Exposicio
Agropecudria
DATA: 4 A 7 DE SETEMBRO

LOCAL: PARQUE DE EXPOSICAO DE
JERONIMO MONTEIRO

TEL: (28) 3558.1131

a XXXl Exposicio
Agropecudria e Concurso
Leiteiro, Vil Festa do Carro
de Boi e Il Festival de
Sanfona e Viola

DATA: 4 A 7 DE SETEMBRO

LOCAL: PARQUE DE EXPOSICAO DE
DIVINEIA, EM SAO JOSE DO
CALCADO

TEL: (28) 3556.1124

u XXX Exposicio
Agropecudria
DATA: 4 A 8 DE SETEMBRO

LOCAL: PARQUE DE EXPOSICAO DE
ITAPEMIRIM

TEL: (28) 3529.6002

« Vill Encontro de
Produtores de Tangerina
DATA: 4 DE SETEMBRO

LOCAL: BIRIRICAS, EM DOMINGOS
MARTINS
TEL: (27) 3268.2521

» Palestra sobre Resgate de
Culturas de Subsisténcia e
Criacdo de Pequenos
Animais

DATA: 4 DE SETEMBRO

LOCAL: CORREGQ DAS ABOBORAS,
EM JAGUARE

TEL: (27) 3769.1136

s 12 Médulo do Curso de
Recursos Hidricos e Meio
Ambiente

DATA: 5 DE SETEMBRO

LOCAL: ASSENTAMENTO CORREGO
SANTO ANTONIO, SAO JOSE DO
CAPARAO, EM IBITIRAMA

TEL: (28) 3569.1351




Origem. Doenca é comum na Guatemala

Governo faz campanha
contra praga no canavial

* Ministério

da Agricultura
prepara folder que
alerta sobre a
ferrugem laranja

BRASILIA
mm Uma das pragas mais seve-
ras na cultura da cana-de-acu-
car esta a caminho do Brasil: a
ferrugem laranja, que ja se en-
contra em paises proximos, co-
mo Guatemala e Nicarigua,
onde a inddstria sucroalcoolei-
ra foi consideravelmente afeta-
da. A impressio é do Ministério
da Agricultura, que desenvol-
veuum folder para alertar a po-
pulacdo sobre a possibilidade
de entrada da praga no pais.
De acordo com o Departa-

mento de Sanidade Animal, as
pessoas podem, sem saber,
disseminar a doenca por meio
de roupas, calgados, bobagem
ou material vegetal.

“A ferrugem pode se disper-
sar pelo vento até longas dis-
tancias. Assim, emboranio ha-
jaregistro do problemano Bra-
sil, o seu ingresso pode ser
questio de tempo”, admitiu o
Ministério da Agricultura, em
nota divulgada ontem.

Segundo o Ministério da
Agricultura, pessoas que vi-
sitam regides com canaviais
infestados pela ferrugem la-
ranja (Australia, Estados
Unidos, A,mérica Central, In-
donésia, India e China) de-
vem adotar algumas medidas
preventivas.

E recomendavel, por
exemplo, lavar e passar as
roupas, antes do retorno ao
Brasil, e ndo trazer nenhum
tipo de material vegetal na
bagagem, sem a devida auto-
rizagdo oficial.

“Essas providéncias certa-
mente retardardo a entrada
da praga no pais, para que ha-
ja mais tempo para pesquisas
de variedades de ca-
na-de-agucar resistentes, a
maneira mais econdmica pa-
ra o controle da ferrugem”.

Um dado preocupante é
que, das variedades testadas
na Australia, a RB72454 apre-
sentou suscetibilidade a pra-
ga, o que significa que o Brasil
pode correr risco de prejuizos
econdmicos com a ferrugem.

Pauta. Avancos da fruticultura

Encontro discute

safra da tangerina

Reuniao no

Saldo Comunitario
de Biriricas sera
realizada na
proxima quinta-feira

mm Na proxima quinta-feira, a
partir das 8 horas, o Instituto
Capixaba de Pesquisa, Assis-
téncia Técnica e Extensdo
Rural (Incaper) realiza o VIII
Encontro de Produtores de
Tangerina, com a participa-
¢do de aproximadamente 70
agricultores da regiao de Do-
mingos Martins.

Areunifo serdno Saldo Co-
munitario de Biriricas e tem o
objetivo de chamar a atencao
dos fruticultores para os cui-
dados necessarios na prepa-

racdo da safra 2009, que ocor-
re entre marco e abril.

Na oportunidade, técnicos
do Incaper irdo instruir os
participantes sobre a aduba-
¢30 dos pomares de tangeri-
na, o controle de pragas e
doencas e sobre o manejo de
copa, englobando a poda de
formacao.

Além disso, havera o depoi-
mento do produtor Ariquerne
Lampier, que contara suaexpe-
riéncia na area, e atividades
praticas de poda em campo.

Nos meses de setembro e
outubro, sio iniciadas as
atividades de adubacio e
poda da plantacdo de tan-
gerina, sendo este um mo-
mento decisivo para a qua-
lidade da pr6xima safra.

= Oficina de
Aproveitamento do Bagago
de Cana

DATA: 6 E 7 DE SETEMBRO

LOCAL: PARQUE DE EXPOSICAO DE
ITAPEMIRIM

TEL: (28) 3529.6002

s Curso de Vagueiro
DATA: 9 A 11 DE SETEMBRO

LOCAL: SEST/SENAT, EM LINHARES

TEL: (27) 33711998

» Excursiio sobre
Silvicultura
PERIODO: 9 DE SETEMBRO

LOCAL: PINDOBAS 4, EM
CONCEICAO DO CASTELO

TEL: (27) 3288.1215

= XX Exposicio
Agropecudria e V Feira do
Agronegbcio (Expocol)
DATA: 10 A 14 DE SETEMBRO

LOCAL: NOVA AREA DA AVENIDA
BEIRA RIO, EM COLATINA

TEL: (27) 3722.5996

» Curso sobre Conservas
DATA: 10 E 17 DE SETEMBRO

LOCAL: ESCRITORIO DO INCAPER,
EM MANTENOPOLIS

TEL: (27) 3758.1202
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