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Conilon: caso de sucesso
do Estado ganha o mundo

Pesquisadores e
técnicos de varios paises
participam, este més, de
encontro em Vitoria

+ RITA BRIDI

rbridi@redegazeta.com.br

A trajetéria de sucesso
de todo o processo pro-
dutivo do café conilon
no Espirito Santo serd
mostrada em detalhes
para técnicos e pesqui-
sadores dos principais
paises produtores do
mundo na préxima se-
mana, durante os deba-
tes da Conferéncia In-
ternacional de Coffea
canephora, que serd
realizada em Vitéria de
11 a 15 deste més.

O encontro, além de
troca de informacées a
respeito das tecnologias
disponiveis para os produ-
tores e abusca pelamelho-
ria da qualidade, vai co-
memorar o centenario da
chegada do café conilon
no Espirito Santo, hoje o
maior produtor brasileiro
da variedade. “Os Cem
Anos de Histdria e Evolu-
¢do do Conilon no Espirito
Santo Brasil” é o tema cen-
tral do evento.

A conferéncia serd rea-
lizada no Espirito Santo,
“porque estamos na van-
guarda tecnoldgica, por-
que o mundo nos procura
para conhecer nosso tra-
balho”, explica o coorde-
nador do Programa Esta-
dualde Cafeiculturae pes-
quisador do Incaper, Ro-
mario Gava Ferrio.

DIVULGACAO

Os segredos dos gréos do conilon capixaba serdo tema de evento internacional

O evento vai coinci-
dir ainda com os mais
de 25 anos de pesquisas
cientificas.

TRABALHOS

Os participantes da
conferéncia terdo a opor-
tunidade de conhecer to-
das os principais traba-
lhos realizados e as prin-
cipais tecnologias desen-
volvidasnas mais de duas
décadas de pesquisas
cientificas feitas por pes-
quisadores do Estado nas
lavouras locais e também
os resultados das parce-
rias feitas com outras ins-
tituices de pesquisa pu-
blicas e privadas de v4-
rias regides do pais.

O encontro, segundo o
secretdrio estadual de
Agricultura, Enio Bergoli,
serd um marco histérico

para o Espirito Santo, que
vai se consolidar definiti-
vamente “como um polo
gerador e irradiador de
ciéncia e tecnologia paraa
cafeicultura de conilon”.

RENOVACAO

A conferéncia vai mar-
car ainda o inicio da se-
gunda fase do programa
desenvolvido na cafeicul-
tura do conilon, que é a
busca pela qualidade.
“Precisamos interagir com
0s outros paises que culti-
vam e trabalham com
ciéncia e tecnologia para
trazer as demais inova-
¢Oes para 0 Nosso progra-
made qualidade”, destaca
Bergoli.

J4 confirmaram pre-
senca no evento técni-
cos e pesquisadores da
India, Vietn3, Costa do

Marfim, Uganda, Indo-
nésia, Franca, Inglater-
ra, Republica Domini-
cana, Costa Rica, Porto
Rico, Colémbia, Méxi-
co, Estados Unidos e de
varias regides do Brasil,
informa Ferrio.

Existem 103 espécies
de café, mas duas pre-
dominam o consumoea
producdo mundial. O
ardbica, que responde
por 62% da producio e
consumo mundial e o
conilon, responsdvel
por 38% da producio e
consumo no mundo.

A espécie canephora,
conhecida  generica-
mente no mercado in-
ternacional como café
robusta, é designada no
Brasil, notadamente no
Espirito Santo, como ca-
fé conilon.

Casamento
com café
arabica

+Um dos destaques da
conferéncia sera o lanca-
mento do primeiro blend
com o conilon especial do
Espirito Santo. Produzido
pela Cambraia Cafés, de
Minas Gerais, o produto
terd em sua embalagem a
informac&o a respeito de
sua composicdo: 80% de
café arabica e 20% de co-
nilon fino produzido no
Espirito Santo.

“E a primeira vez que o
conilon especial do Espiri-
to Santo estard em um
blend e isso é um marco
importante para a cafei-
cultura capixaba”, destaca
o presidente do Incaper,
Evair Vieira de Melo.

O antincio do langa-
mento foifeitonoméspas-
sado, pelo empresério
Henrique Cambraia, du-
rante a 242 Feira Anual da
Associacdo Americana de
Cafés Especiais (Specialty
Coffee  Association of
America— SCAA), em Por-
tland, Estados Unidos.

O novo produto serd
um blend do café ardbica
produzido em Santo Ant6-
nio do Amparo (MG), com
o conilon cereja descasca-
dofornecido pela Coopea-
vi, produzido por cafeicul-
toresdaregido Centro Ser-
rana do Espirito Santo.




