HUTO JONES DOS SANTOS MEVES
BIBLIOTECA

aTRIBUNA

forca do conilon

"",I

Suplemento Especial SEXTA-FEIRA - 12 DE DEZEMBRO DE 2003

Cafe Conilon
melhorado

10 apos de
quahdade

\I'ﬁtllﬁ \AHIU




A TRIBUNA - VITORIA-ES - SEXTA-FEIRA - 12/12/2003

secretdrio de Estado

da Agricultura, Ricar-

do Ferrago, destaca

a importancia da ge-

ragao de tecnologias
e inovagdes para garantia da
competitividade da cadeia pro-
dutiva de café conilon no Es-
pirito Santo.

Ferrago também informa
que o Estado possui caracte-
risticas de clima e solo gue per-
mitem a producgdo de café
ardbica e conilon, fato que am-

lia a competitividade da ca-

eicultura, fendo em vistaaim-
portancia do conilon como ma-
téria prima bésica daindustria
do sohivel e na formacgdo de
blends.

Como principais desafios
para cafeicultura de conilon,
o secretdrio ressalta a conti-
nuidade de investimentos
em ciéncia e tecnologia, além
da ampliagdo da infra-estru-
tura hidrica, capaz de dar su-
porte aocrescente consumo de
dguaparaairrigacao dos plan-
tios. Outra meta é a necessi-
dade de ampliar as exporta-
¢oes com produtos com maior
valor agregado.

Com a diversificagao daba-
se econdmica regional, que
importéancia tem, especifica-
mente, a producao do café co-
nilon para a economia capi-
xaba?

Ricardo Ferrago, secretario
Estadual da Agricultura - O
café sempre foi e serd a mais
importante atividade agrico-
la do Espirito Santo. A hist6-
ria da cafeicultura se mistura
com a histéria social e econ6-
mica de nosso Estado, tendo
tudo a ver com o processo de
formacao cultural de nossos
imigrantes. Além de promo-
ver a diversificacao em nossa
agricultura como um todo,
abrindo espagos para fruticul-
tura, florestas plantadas, pe-
cudria, olericultura e outras
atividades, ocorre a diversifi-
cacgdo na nossa cafeicultura:
ocafé ardbicanasregioes mais
montanhosase, o Conilon, nas
regioes mais baixas e quen-
tes, onde somos referéncia
internacional. Somos uma das
poucas regides domundo com
essa diversificagdo, ou seja,
produzindo, com competiti-
vidade, ardbica e conilon.

O Espirito Santo comemo-
ra 10 anos de lancamento
das primeiras variedades me-
lhoradas de café conilon. Qual
o impacto dessas tecnologias
em nossa economia?

- Primeiramente deve se
esclarecer que rompemos com
o estigma de que o servigo
gﬁblico nao tem capacidade

e promover agoes com com-
peténcia. Nos tltimos dez
anos, a partir de tecnologias
einovagoes desenvolvidas pe-
loIncaper, ampliamos em 12%
a area cultivada com Coni-
lon, expandindo em 150% a
produtividade, que saltou de
9 para 22,5 sacas/ha. O salto
na producao foi 181%, pas-
samos de 2,4 milhoes de sa-
cas em 1993, para 6,8 milhdes,
em 2002. Somente na safra pas-
sada, houve um ingresso adi-
cional de renda entre os ca-

RICARDO FERRACO Secretdrio de Estado da Agricultura

Café sempre
sera forte no ES

“Romfemos com o estigma de que o servigo
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ico ndo tem capacidade de promover

acoes com competéncia. Ampliamos em 181%

a producdo estadual, expandindo apenas

12% a drea cultivada. Continuaremos
investindo em ciéncia, tecnologia e inovacio ¥
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feicultores da ordem de R$ 435
milhoes.

A Secretaria de Estado da
Agricultura acaba derealizar
o Plano Estratégico da Agri-
cultura - Pedeag. Quais sao
os desafios para o Conilon?

- O Pedeag é parte de um
esforgo maior liderado pelo
Governador Paulo Hartung na
diregdo deimplementarmos o
planejamento em nossas agoes.

O planejamento nao é mais
vantagem competitiva, é pre-
missa. No caso do Conilon,
continuaremos a apostar em
ciéncia, tecnologia e inovagao.
Esse ¢ um desafio constante,
tanto que em meados de 2004
estaremos langando uma no-
va variedade de café, mais re-
sistente a pragas e doencas e
a seca. Nossa meta continua
sendo a de ampliar a produ-

¢do sem a expansao da drea
plantada, ou seja, ao propor-
cionarmos sustentabilidade
a cafeicultura, geraremos ex-
cedentes paraadiversificagdo
do agronegécio no Estado.
Ea il;lﬂuéncia da:i seca 1(11a
rincipal regido produtora de
gafé anilmgl}:‘ E
-Nao ha alternativas a subs-
tituicdo do café Conilon nes-
sa regido. O Conilon tem tu-

do a ver com as condigoes de
clima e solo do norte e das re-
gides mais baixas do sul do Es-
tado. Contudo, chegou o mo-
mento de produzirmos uma
politica estruturada de con-
vivéncia com a seca. Mas é pre-
ciso reconhecer que avangas-
mos muito nos 1ltimos anos.
Somos o Estado com a maior
drea irrigada, em termos pre-
porcionais, do pais, com cer-
ca de 150 mil hectares irriga-
dos, sendo 110 mil somente
na cafeicultura. Ampliaradis-
ponibilidade hidrica, tendo
em vista o aumento do con-
sumo de dgua para a irriga-
¢do no parque cafeeiro, é um
desafio extraordinério.

O desempenho notavel da
area de pesquisa logrou um

rande incremento de pro-
(giu;:?m com ganhos de quali-
dade. Mas a expansao da ofer-
ta nao pode resultar em com-
gresséo dos precos que an-

aram experimentando recen-
temente as cotagoes mais bai-
xas dos iltimos anos?

- O mercado tem de ser ana-
lisado a partir de uma visao
mais sistémica e de longo
prazo. Em que pese a compres-
sao dos precos, nés estamos
produzindo café Conilon com

ualidade e a custos reduzi-

os, com alto grau de compe-
titividade. Tanto que, além
de abastecermos o segundo
maior mercado consumidor
mundial, que é o Brasil, ain-
da exportamos, pelo Porto de
Vitéria, em 2002, mais de 3,8
milhdes de sacas de Conilon.
A reflexao que precisa ser
feita é que se mantivéssemos
o nivel de produtividade.do
passado, terfamos, com cer-
teza, uma explosdo de pro-
blemas sociais e econémicos,
tanto no campo, quanto na
maioria das cidades capixa-
bas.

A tendéncia recente de en-
fatizar a producdo de cafésde
qualidade, que produzem
maior valor agregado, pode
tomar espacos do conilon?

- O caté robusta/Conilon é
a matéria-prima bésica da in-
diistria do solivel e dosblends.
O trunfo brasileiro seréd a ven-
da casada de ardbica com ro-
busta, pois ja temos a hege-
monianomercadomundial de
ardbica. Devemos terem men-
te que na China e Asia, focos
dacllnusca de aumento no con-
sumo mundial, o habito de be-
ber café ainda é pouco disse-
minado. Lembremos ainda que
a abertura do mercado japo-
nés, hoje um importante con-
sumidormundial, coube ao ca-
fé solivel, devido a similari-
dade de preparo com relacao
ao cha. Em suma, hd merca-
dos diferenciados e esses ca-
fés sdo complementares e nao
excludentes. Mas, para que
possamos nos apropriar de
maior parcela da movimenta-
¢do mundial do mercado ca-
té, é fundamental que, aos pou-~
cos, passemos a ampliar as
exportagoes de produtos di-
ferenciados com maior valor
agregado. Eincrivel, mas 90%
de nossas exportagdes refer-
em-se a graos verdes, ndo in-
dustrializados.
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Umac
que d

quanto na

or incrivel que possa

parecer, a cultura do

café conilon chegou ao

Estado em tempos de

crise: era necessdrio
renovar, tentar fazer diferente.
E deu certo. Hoje, o Estado do
Espirito Santo é exceléncia
mundial em café conilon,
tanto na producao, quanto na
geragao de conhecimentos e
tecnologias para essa espécie
de café.

A primeira semente de
conilon comegou a dar frutos
em 1970, quando as autorida-
des do municipio de Sao
Gabriel da Palha resolveram
se organizar para, juntos, ten-
tar solucionar os problemas
da crise cafeeira. Foram anali-
sados o solo e o clima da

-~

geracdo

le tecnologias

regido e ficou constatado que
a cultura do conilon era favo-
ravel para o municipio. Havia
também a expectativa da pro-
dugdo ser absorvida pela
indistria de solivel que se
implantava no Estado e que
se comprometia em comprar
o robusta produzido no muni-
cipio.

Apés algumas experién-
cias, em 1971, foi montado o
primeiro viveiro de mudas de
café conilon no Estado, na
administracdo do prefeito
Dério Martinelli.

A partir daquela data, as
autoridades em parceria com
técnicos da Acares (hoje
Incaper) e religiosos promo-
veram uma campanha de
conscientiza¢ao entre os pro-

ultura
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eu certo

dutores, incentivando o plan-
tio do robusta. A prefeitura
local chegou a doar mudas de
café para aqueles que desejas-
sem plantar em curvas de
nivel, sendo orientados pelos
técnicos.

Embora houvesse o descaso
do Governo em relacdo ao
conilon, o café foi ganhando
espaco e adeptos. A experién-
cia positiva de Sdo Gabriel da
Palha logo contagiou os
municipios vizinhos, entre
eles Pancas, Boa Esperanga,
Nova Venécia e Barra de Sao
Francisco.

Apbs observar o crescente
interesse pela cultura, final-
mente o Governo Federal
designou alguns técnicos para
estudar o desenvolvimento da
cultura em Sdo Gabriel da
Palha como lavoura experi-
mental.

Comprovada a qualidade
do robusta, em 1975, abriam-
se as primeiras linhas de
financiamento para o conilon
em todo o Brasil, gracas ao
trabalho e as solicitagoes de
Sao Gabriel da Palha.

Al S Py %e

Em 1971 foi montado o primeiro vivr de mdas no E
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ardbica e

conilon

espécie Coffea cane-
phora é origindria do
continente africano,
das florestas da
Repiiblica da Guiné,
Uganda e Angola. O género
Coffea retine mais de 70 espé-
cies, origindrias de diversas
regides tropicais e subtropicais
da Africa, de Madagascar e de
ilhas vizinhas. Mas sao apenas
duas as espécies que possuem
expressdao comercial: o Coffea
Arabica e Caffea Canephora.

O cultivo comercial de café
teve inicio no Yemen, com a
espécie Coffea Arabica.
Segundo os pesquisadores,
provavelmente, o principal
motivo da popularizagdo da
espécie Coﬁ;t)ea Canephora, foi
a sua resisténcia a uma doenga
chamada ferrugem, constatada
grande incidéncia de nas
regioes sul e leste da Asia,
entre 1870 e 1900.

“O Coffea Canephora é uma
planta de fecundagao cruzada,
o que leva a formagdo de
lavouras muito heterogéneas,
com plantas expressando
caracteristicas muito distintas
quanto a arquitetura, época e
uniformidade de maturacao de
frutos, tamanho e peso de
graos, susceptibilidade a pra-
gas e doengas e, especialmente,
quanto ao potencial produtivo,
explica o engenheiro agrénomo
do Incaper, Aymbiré
Francisco,

Os primeiros cultivos e tra-
balhos de melhoramento da
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A rusticidade da espécie Coffea Canephora foi o principal motivo de sua disseminacao

Café foi descoberto por

espécie foram realizados em
Java, por volta de 1900, bus-
cando estabelecer as bases bio-
légicas fundamentais.

Seu cultivo expandiu-se
posteriormente para outras
Tegides da Africa, América e
Asia, principalmente a
do surgimento do café solivel,
na década de 50, e de seu
emprego nos ‘blends’ de cafés
torrados e moidos.

A espécie Coffea
Canephora caracteriza-se
gor suas notdveis proprieda-

es na producgao dos chama-
dos cafés soliveis. A espu-
ma do café expresso tam-
bém é obtida com a mistura
do conilon ao ardbica. Outra
utilizagdo muito freqiiente
do robusta é em 'blends’,
com Coffea Arabica, na
industrializacdo de cafés
torrados e moidos, propor-

1y

Saw

Expresso, soliivel e blend

¥

cionando ao produto final
uma expressiva capacidade
de competigdo no mercado.

Os pontos fortes do coni-
lon sdo o maior rendimento
industrial e os menores pre-
¢os médios praticados na
sua comercializagdo. A rus-
ticidade, tolerancia as doen-
¢as e sua fdcil adaptagdo no
clima tropical sdo outras
caracteristicas que tornam o
conilon atraente.
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pastor de

Segundo
0s pesquisa-
dores, a ori-
gem do café
¢ uma lenda.
Um pastor de
ovelhas, da
Abissinia_ -
hoje Etiopia—
notou altera-
¢0es no com-

ortamento
0s animais
ue comiam
eterminadas
frutinhas ver-
melhas.

Da Africa,
o café foi pa-
ra a Asia. No
século XIIL, j&
era encontra-
do na Arébia,
mas so no sé-
culo XVI co-
mecou a Ser

torrado e moi-
do. Foram os
pérsios os primeiros a confec-
cionar a bebida como hoje é usa-
da. Diziam eles que o café faci-
litava a digestao, afasiava o so-
no e alegrava o espirito.

O café percorreu um longo
caminho até chegar ao Brasil,
em 1722, trazido por Francis-
co de Meio Palheta. Passando
Fela Siria, Turquia, Egito, Ita-
ia, Inglaterra e Holanda. Na-
quela época, a riqueza das na-
coes dependia da raridade dos
produtos que tinha para forne-
cerao mercado mundial, que se
fortalecia.

Foi por meios nao muito con-
vencionais que o sargento-mor
Palheta teve acesso a mudas de
café — existem registros, in-
clusive, de que foi a excessiva
aproximagdo com a mulher do
governador da Guiana Holande-
sa, onde o segredo da bebida
era guardado a sete chaves e as
mudas das plantas, inacessiveis
a qualquer estrangeiro — que I-
he permitiu tal feito.

que é certo é que o café foi
lantado pela primeira vez no
Brasil em 1727, nacidade de Be-
lém do Pard. Somente em 1773

J W

olhas na Eiépia

% g

ele chega ao Rio de Janeiro, de-
K/?is de passar pelo Amazonas,

aranhao e por todo o Nordes-
te, sem encontrar solo propicio
a sua cultura.

Do Rio para o Espirito San-
to, Sao Paulo, Minas Gerais e
Parand, o café expandiu-se ra-
pidamente e a partir de mea-
dos do século XIX tornou-se o
principal produto de exporta-
¢do do pais e a maior fonte de
riqueza. Os grandes fazendei-
ros passaram a adquirir titulos
denobreza, tornando-se os “ba-
roes de café”.
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Tecnologia garante competitividade

- possibilitou

no nivel de produtividade
antes inimagindvel

az pouco tempo que ter-
mos como melhoramen-
to genético e clonagem
se popularizaram. Desde
1985, pesquisadores do
Espirito Santo estdo trabalhan-
do com clonagem para o me-
lhoramento genético do café
conilon. Infelizmente, como o
trabalho de pesquisa é silencio-
S0, 0 capixaléa esconhece que
o Estado é referéncia mundial
em tecnologiaquando se falaem
café conilon.
Frequentemente, produtores
e pesquisadores de diversas re-
i6es do mundo visitam o Esta-
o para saber a “mégica” que os
nossos pesquisadores fizeram pa-
ramelhoraraqualidade e aumen-
tar a produtividade da espécie.
A “madgica” é na verdade fru-
to de muito trabalho dos pes-
quisadores do Instituto Capixa-
ba de Pesquisa, Assisténcia Téc-
nica e Extensao Rural (Incaper)
e de parcerias com outras reno-
madas instituigoes de pesquisa,
como o Instituto Agronémico
de Campinas — IAC, a Universi-
dade Federal de Vigosa e a Epa-
mig, entre outras. Ao longo cfos
- anos, eles foram selecionando
as_melhores plantas da espécie
Coffea Canephora, da qual faz
parte, a variedade conilon. Os
principais quesitos para a sele-
Gdb eram a alta produtividade,
estabilidade de produgao, tole-
rincia as principais pragas e doen-
gas — especialmente a ferrugem,
tolerdncia a seca, porte e arqui-
tetura da planta mais compactos,
todas caracteristicas essenciais
paraaevolugdo observada naex-
ploragdo do conilon no Espirito
Santo.

“Além do desem Eenho produ-
tivo, o que mais distingue as
rimeiras variedades criadas pe-
o Incaper é a uniformidade de
maturacdo dos seus frutos e a épo-
ca de maturacao de cadaumadas
trés variedades”, explica o en-
genheiro ag‘rﬁnomo Aymbiré
Francisco Almeida da Fonseca,
pesquisador do Incaper.

Isso possibilitou um salto an-
tes inimaginavel no nivel de pro-
dutividade. Para seter umaidéia,
em 1993, a média das lavouras
do Estado era de nove sacas por
hectare. Hoje, a média do Esta-
do é de 22,5 sacas por hectare.
“Mas, tem produtores que, inves-
tindo em irrigagdo e adubacgio,
estdo conseguindo colher mais
de 120 sacas por hectare”, reve-
la Aymbiré.

Em quinze anos de pesquisa
na érea de melhoramento gené-
tico com a espécie Coffea cane-
phoraoIncaper desenvolveu qua-
tro variedades clonais e uma de
propagacgao sexuada, langadas
até o ano de 2000. Estas varie-
dades tém se constituido na ba-
se para arenovagao do parque ca-
feeiro da espécie no Espirito San-
to e contribuido de forma efeti-
va para o avango tecnoldgico da
cultura em todo o Pafs.

A forma natural de reprodu-
gdo da espécie leva a formagao
de lavouras muito heterogé-
neas, com plantas expressando
caracteristicas muito distintas
quanto a arquitetura, vigor, épo-
ca e uniformidade de matura-
cao de frutos, tamanho e peso
de graos, susceptibilidade a pra-
gas e doengas e, especialmente,
%mnto ao potencial produtivo.
“Estes fatores foram obstdculos

importantes para o crescimento
da produtividade e da qualida-
de final do produto obtido”,
destaca Aymbiré.

“Os primeiros trabalhos de me-
lhoramento dgenélicn com aespé-
cie, realizados a partir de 1985,
pela Emcapa, hoje Incaper, ti-
nham como principais objeti-
vos a selegdo de gendtipos com
alta produtividade e estabilida-
de de produgdo, a uniformida-
de de maturacao de frutos e di-
ferentes épocas de maturagdo,
frutos de maior tamanho, porte
baixo e adequado para adensa-
mento, tolerancia as principais
doengas e a seca, menor teor
de cafeina, maior teor de so-
lidos soltiveis, entre outros”,
ressaltaa engenheira agro-
noma Maria Ameélia Ga-
va Ferrdo.

De 1985 a 1988 fo-
ram selecionadas
267 plantas ma-
trizes nos princi-
pais munici-
pios produto-
res do Espiri-
to Santo, prin-
cipalmente da
regido Norte. Estas
matrizes foram mul-
tiplicadas e seus clones
avaliados na fazenda expe-
rimental do Incaper, em Ma-
rilandia.

Dos 77 clones selecionados na
primeira fase do trabalho, 43 fo-
ram considerados superiores.
Destes, 32 foram agrupados em
trés grupos em funcgao de carac-
teristicas comuns, notadamente:
porte e arauitetura das plantas,
didmetro das copas, niimero de
hastes ortotrépicas, produtivida-
de, compatibilidade genética e,
sobretudo, a época de maturagio
dos frutos.

“Cadaum dos grupos origineu
uma variedade clonal,
langadas em

1993, denominadas: Emcapa
8111, Emcapa 8121 e Emcapa
8131, de época de maturagao pre-
coce, intermedidria e tardia,
respectivamente”, explicaa pes-
quisadora Scheilla Marina Bra-
ganca.
O préximo desafio foi desen-
volver umanova variedade, com
lantas resistentes a seca, devi-
o ao déficit hidrico acentuado
existente na maior parte da prin-
cipal regido produtora do Esta-
do. Buscando meios para aumen-
tar a produtividade com baixo
custo de producio, foi feita u-
ma selegdo, entre os clones
mais promissores do pro-
grama, daqueles com ca-
racteristicas de tolerdncia
a seca.
Entre 1994 e 1998, os
clones foram avaliados
em Marildndia, Soo-
retama, Sao Gabriel
da Palha e Cachoei-
ro de Itapemirim.
Nos dois primei-
rosambientes, em
condigao irriga-
daendo ’erigaga‘
“Ap0s quatro co-
lheitas foram
identificados
dezclonesdein-

teresse. O agrupamento desses
clones originou a variedade Em-
capa 8141, batizada “Robustdo
Capixaba”: variedade clonal de
café conilon tolerante aseca”, fa-
la o pesquisador Romadrio Gava
Ferrao.

No ano de 2000 o Incaper lan-
gou a quinta variedade melhora-
da decafé conilon: a Emcaper8151,
batizada “Robusta Tropical ", sen-
do esta de propagagdo via se-
mentes. A variedade foi obtida
através da recombinagao dos 53
clones elites até entdo seleciona-
dos pelo programa de melhora-
mento. “Esta variedade visa aten-
der as regioes com deficiéncias
de ofertas de mudas das varieda-
desclonaisrecomendadase, prio-
ritariamente, aos pequenos pro-
dutores que utilizam seus proprios
materiais gené-
ticos como
matrizes”,
explica
Maria
Amé-
lia.

O Incaper iniciou os
primeiros trabalhos
de melhoramento
genético com o
conilon no Estado
em 1985
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 in vitro de
mudas clonais

e hd uma turma que
pode ser chamada de
incansével sdo os pes-
uisadores da area
e melhoramento ge-
nético. Eles sempre querem
mais e acreditam que pode fi-
carmelhorainda. Atualmen-
te, os pesquisadores do In-
caper se preparam para o lan-
camento de uma nova varie-
dade de conilon, que deve
ser lancada em meados de
2004, fruto de 18 anos de pes-
quisas.

Um grande aliado dos pes-
quisadores sdo os agriculto-
res, que selecionam e indi-
camas melhores plantas. “Te-
mos hoje cerca de 500 clo-
nes sendo avaliados”, reve-
la Aymbiré. Uma das novida-
des, que deve chegar as maos
dos produtores em breve, é
a produgdo in vitro de mu-
das clonais. Com atécnicavai
ser possivel produzir até
100 mudas a partir de cada
centimetro quadrado deuma
folha, permitindo o acesso
mais rapido dos agriculto-
res aos novos materiais me-
lhorados.

OIncaper também se dedi-
ca a um trabalho de melho-
ramento de populagoes, que
demandaum grande periodo
de tempo para gerar resulta-
dos aplicados. Trata-se, con-
tudo, de uma linha de pes-
quisa de grande interesse, que
visaaexplorar o potencial ge-
nético existente nas popula-
¢oes naturais daregido. O Ins-
tituto trabalha, ainda, bus-

Novos

{r

materiais em 2004

~
e v

As metas do Plano Es

cando a criagdo de hibridos
de desempenho superior,
visando sempre melEorar a
performance da atividade.
Por fim, todo material ge-
néticoidentificado como sen-
do possuidor de alguma ca-
racteristica de interesse é
mantido num Banco de Ger-
moplasma localizado na Fa-
zenda Experimental de Ma-
rilandia, para utilizagao em
trabalhos futuros. Esta cole-
¢do se constitui na tinica do
género, com a espécie Cof-
fea Canephora, variedade co-
nilon, mantida no mundo.

Tolerdncia a seca é a
principal caracteristica

Vocé jd imaginou uma planta,
que mesmo sem irrigacdo alcan-
ga altos niveis de produtividade?
Parece quase impossivel, mas é
mais um fruto das possibilidades
que a tecnologia do melhora-
mento genético pode gerar.

Criado especialmente para os
produtores que ndo tém condicoes
de irrigar a plantagdo, seja por
falta de recursos hidricos ou mes-
mo fatores econdmicos, nasceu a
menina dos olhos dos pesquisa-
dores do Incaper: o “Robustao
Capixaba”.

Assim é apelidado o Emcapa
8141. A variedade foi obtida nu-
ma pesquisa, na qual foi avalia-
da a tolerdncia ao estresse hidri-
co de 300 clones selecionados
em um universo de 20 milhoes

de plantas no Norte do Estado.
Esse trabalho foi realizado entre
1985 e 1999.

Formada por um conjunto de
dez clones, o “Robustao Capixa-
ba” apresenta alta produtivida-
de, estabilidade de produgao, al-
to vigor, rusticidade, pouca des-
folha, tolerdncia as principais
doengas, uniformidade de matu-
ragdo dos frutos, altaqualidade do
produto final e arquitetura de plan-
ta adequada ao adensamento.

Trocando em mitidos: mesmo
em condigdes de seca ele chega a
Eroduzir, em média, 60 sacas por

ectare. Quando irrigado, pode
praticamente dobrar a produtivi-
dade, com casos de produtores ca-
pixabas que chegaram a colher
mais de 120 sacas por hectare.

da cura Capixaba (Pea visam melhor qualidade e mais valorizacao do caf‘é
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variedades
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¢ao precoce dos frutos. A colheita se da
normalmente no més de maio, com produ-
tividade média de 58 sacas por hectare.

Emcapa 8111 — Variedade formada pe-
lo agrupamento de 9 clones, a principal
caracteristica do Emcapa 8111 é a matura-

normalmente no més de julho. Apresenta,
nas primeiras quatro primeiras colheitas, u-
ma produtividade média da ordem de 60
sacas por hectare.

Emcapa 8131 — Variedade clonal forma-
da pelo agrupamento de 9 clones, distin-
guindo-se das demais por apresentar ma-
turacdo tardia dos frutes. A colheita se dd

Emcapa 8121 — Variedade clonal for-
mada pelo agrupamento de 14 clones. D-
iferencia-se das demais por apresentar ma-
turagdo dos frutos, normalmente no més

de junho. Apresenta, nas primeiras qua-
tro colheitas, uma produtividade médiade
60 sacas por hectare.
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A cafeicultura é
hoje a principal

" atividade do
agronegocio
capixaba.
Responde por
40% do PIB

" agropecuario do
- Estado,
movimenta
cerca de R$

* 900 milhoes
por ano e é
responsavel pela
ocupacao de
mais de 450 mil
pessoas

Cultura é fundamental
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para a economia capixaba

Nos iiltimos anos do século X-
IX e no inicio do século XX, o ca-
fé foi o produto que mais influen-
ciounaeconomiado Espirito San-
to. Isso porque, no periodo entre
1891 e 1895, o valor da exporta-
¢do do café crescia a cada dia, ao
contrdrio dos demais produtos
do Estado.

As estatisticas da época nao
revelam movimento de exporta-
¢do de outros géneros. Ao con-
trdrio, agricultores de todo o Es-
tado se dedicavam ao plantio do
café. No periodo entre 1908 a 1920,
o café chegou a significar entre
81% a 91% da arrecadagédo do
orgamento estadual.

Mas, segundo a professora Ma-
ria da Penha Siqueira no livro “O
Desenvolvimento do Porto de
Vitéria 1870-1940", devidoa pro-
dugdo elevada, as sucessivas se-
cas e também ao inicio da I Guer-
ra Mundial, o prego do café so-
freu uma queda significativa.

Entre 1930 e 1960, novamente
a economia do Espirito Santo se
encontrava fragilizada devido as
crises na cafeicultura brasileira.
Os pregos do café declinaram e o
desempenho da produgao brasi-
leira apresentava uma acentuada
queda. Para aumentar os pregos

do café, o Governo Getilio Var-
gas chegou a comprar e destruir
cerca de 80 milhdes de sacas. As
repetidas supersafras continua-
ram forgando a queda dos pregos
no mercado internacional
Em 1962, o Grupo Executivo
de Racionalizacdo da Cafeicul-
tura, Gerca, elaborou um progra-
ma para erradicagdo dos cafe-
zais das regioes brasileiras inap-
tas e que representavam produ-
tivida?le inferior a seis sacas be-
neficiadas / mil pés. Resultado:
235 milhGes de pés foram destrui-
dos e 239 mil hectares de terra
estavam liberadas. O programa
deu errado e provocou desempre-
0.
Alarmados com a crise eco-
ndmica, as autoridades do Gover-
no Estadual e empresérios passa-
ram a pressionar os 6rgdos Fe-
derais. Por meio de um acordo
entre 0o Governo Estadual e o
Instituto Brasileiro do Café (IBC),
foram repassadosrecursos paraa
retomada da atividade. E, somen-
te em 1969, passou a operar um
mecanismo de incentivos fis-
cais vinculados ao Governo Es-
tadual, com politica voltada pa-
ra a industrializacdo e a diversi-
ficagdo da economia cafeeira.

trajetéria histérica daca-

feicultura nacional in-

terage com a da prépria

sociedade brasileira. No

Espirito Santo, é inegé-
vel a importincia da cultura do
café no desenvolvimento econd-
mico do Estado, onde a e -
sdo da cafeicultura foi rapida. Ja
em 1850 a cultura do café era pon-
to principal na economia capi-
xabpa.

Gragas ao café a cidade de Vi-
téria foi urbanizada, surgiram no-
vas estradas ligando o interior &
capital, ferrovias foram construi-
das, nasceram novas cidades e
outras tantas se desenvolveram,
e o Porto de Vitéria surgiu, cres-
ceu e se modernizou.

A cafeicultura é hoje a prin-
cipal atividade do agronegécio
capixaba. Responde por 40%
do PIB agropecudrio do Estado,
movimenta cerca de R$ 900 mi-
lhdes por ano e é responsivel
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pela ocupacdo de mais de 450 mil
pessoas.

O cultivo dos cafezais capi-
xabas iniciou-se sob influéncia
do Rio de Janeiro na metade do
século XIX. O café chegou em ter-
ras capixabas pelo Sul e, com o
decorrer dos anos, a cafeicultu-
ra foi se consolidando como ati-
vidade econémica em todo o
Estado.

Nagquele periodo, o café mos-
trava vantagens comparativas
conquistando, progressivamen-
te, dreas antes cultivadas com
cana-de-agicar. Mas, toda a es-
trutura produtiva canavieira foi
reproduzida nos cafezais: mono-
cultura e regime escravocrata.

A atividade cafeicultora ndo
se traduziu nesse inicio em um
novo padrdo de desenvolvimen-
to econémico, mas em uma subs-
tituigdo interna no modelo pri-
maério exportador canavieiro.
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Segundo os pesquisado-
res, a espécie Coffea Canepho-
rachegou ao Espirito Santo pe-
las maos de Jerénimo Mon-
teiro, ex-governador do Esta-
do. As primeiras sementes
foram plantadas em Cachoei-
ro de Itapemirim, sendo pos-
teriormente levadas para a
regido Norte do Estado.

Mas a exploragao comercial

Jroom e o e o e R e e e e G e e e e e e

Jeronimo Monteiro trouxe
o conilon para o Estado

do conilon s6 passou a ter mais
expressdo a partir dos anos
60, com objetivoinicial de uti-
lizagdo em 4reas considera-
das marginais para Coffea Ara-
bica.

O termo ‘Conillon’ é ori-
gindrio da expressdo origi-
nal francesa “Kouillow”, no-
me de um rio localizado nu-
ma regido da Africa onde a

variedade foi encontrada,
Seu nome cientifico é Cof-
fea Canephora, mas a espécie
também é genericamente de-
signada como “café robusta”.
No interior do Espirito Santo,
os agricultores, em sua maio-
ria descendentes dos imigran-
tes italianos que dissemina-
ram a cultura da variedade, o
café foi batizado “Caneldo”.
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A moblllzagao de mao-de-obra nas Iavouras aumentou 18,8% e a contralacao temporéria 47%

-l

- {sl'f uto er;rs dos Samos Neves t

§ acréscimos na pro-
dutividade e produ-
cdoda lavoura de Co-
nilon levaram a um
crescimento real de
receita bruta na mesma pro-
porgdo. A safra de 2002 re-
presentou um aumento de
R$ 435 milhdes sobre o valor
da producdo obtida hd dez
anos, quando as novas varie-
dades comegaram a ser in-
troduzidas na cafeicultura ca-
pixaba.

A mobilizagdo de mao-de-
obranas lavouras também au-
mentou 18,8% enquanto a
contratagdo temporaria subiu
47%, nos ultimos dez anos.
“Foram gerados 33 mil no-
vos empregos na cafeicultu-
ra de Conilon. Atualmente,
mais de 209 mil trabalhado-
res estdo envolvidos, somen-
te no setor producgao”, desta-
ca a economista da Seag,
Adriana Moraes.

Segundo o subsecretério
de Agricultura, Wolmar Loss,
os ganhos de produtividade
ensejaram um aumento da re-
muneragao da forga de traba-
lho, proporcionado pelo au-
mento da produtividade, e u-

aumenta em
R$435mi

cajl;xcultura de com.lon

ma distribuigdo de renda
mais uniforme devido a ca-
racteristica do regime de
trabalho na lavoura, que se
realiza em modalidade de
parceria, como é o caso dos
meeiros.

Os impactos positivos con-
tabilizados pelos cafeiculto-
res que adotaram as novas
variedades combinam expan-
sao darendae do emprego com
a vantagem de ndo provocar
realocagdo de mao-de-obraou
desencadear processos de con-
centragdao de renda nas prin-
cipais regioes produtoras.

Para Loss, outro aspecto
relevante foi o aumento das
contratagoes tempordrias. A
adogdo de novas tecnologias
nao foi determinante na libe-
ragdo de mao-de-obra do se-
tor, o que se deve a um pro-
cesso histérico.

A expansao da produgdo,
decorrente do aumento da pro-
dutividade das lavouras de co-
nilon, demanda mao-de-obra,
que éatendida em carater tem-
pordrio nas épocas de colhei-
ta, suprindoa falta de mao-de-
obra rural fixa e oportuni-
zando o emprego sazonal.

Mao-de-Obra Envolvida na Produgao de Conilon
(pessoas)

B Mio-de-Obra Total
B Mio-de-Obra Temporaria na Colheila
209.390
176.200

1993 2002

WFaturamento Geral

Faturamento Bruto na Cafeicultura de Cenilon

EFaluramento do Parquel Tradicional

DOFaturamento do Parque/Variedades

(R$ milhdes)

676,22

2002 .
Anos Area

Crescimento da Area, Produtividade e Produgao,
no periodo 1993 - 2002 (em %)

Produtividade Produgéo

181,21

149,68
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svariedades melhoradas
desenvolvidas pelo In-
caper nos tltimos dez
anos causaram impactos
significativos, tanto di-
reta como indiretamente sobre a
uantidade e a qualidade da pro-
ucao de café conilon no Espiri-
to Santo. Um primeiro impacto
ositivo foi o aumento da pro-
ugdo através do incremento da
produtividade do setor, com a
incorporagdo de apenas 12% na
area plantada.

“A produtividade média do Es-
tado foi ampliada em 150%, sal-
tando de 9 para 22,5 sacas por hec-
tare, com a incorporagao das tec-
nologias. Se considerarmos so-
mente as lavouras com varieda-
des melhoradas, a produtivida-
de é de 40 sacas por hectare, nu-
ma expansao de 169%, em rela-
¢do a 1993”, destaca o gerente de
Estudos e Programacao da Se-
cretaria de Estado da Agricultu-
ra, Enio Bergoli da Costa.

Outro efeito positivo foi o de
indugdo de outras tecnologias,

rincipalmente aquelas relati-
vas a irrigagao, nutrigao e densi-

produtividade média do café
conilon do Estado aumentou de
9 para 22,5 sacas por hectare

utividade aume

dade do plantio. “Issoresultouna
adesao dos cafeicultores tradicio-
nais as novas variedades, substi-
tuindo as lavouras e mesmo a in-
corporagao de novos produtores
estimulados pelosresultados con-
seguidos com a introdugdo das
novasopgoes”, conta o gerente da
Seag.

As novas variedades, cujo ni-
vel de exceléncia em produtivi-
dade e qualidade consagram um
dominiotecnolégico da drea agri-
colaoficial capixaba, jd abrangem
cerca de 40% das propriedades
produtoras do café conilon. Sao
cerca de 15 mil propriedades, que
correspondem a 30% dadrea plan-
tada com essa espécie no Estado.

Deacordocom Bergoli, as dreas
com variedades melhoradas cor-
respondem a mais da metade da
producao do café conilon no Es-
pirito Santo, respondendo por
53,58% da colheita no ano pas-
sado. Esse efeito rebate diretamen-
te no valor da produgdo. No ano
de 2002 mais da metade do valor
bruto de produgdo do café coni-
lon derivou das lavouras com as
novas variedades.

Em 2002 mais da metade da producao de conilon derivou das lavouras com as novas variedades

-

»
B Area Geral
WArea TradicionaliSemenles

E{\(ea cf Variedades Melhoradas

270.000

1993
Anos

Area total em produgao de Café Conilon (ha)

6825

B Produgio Geral

M Produgio do Parquai Tradicional

303.697 OProdugio do Parque/Variedades Melhorada

1993 2002
Anos

Produgao do Parque Estadual de Conilon (1.000 sc

Produtividade do Parque Estadual de Conilon (sc/ha)

40,14
M@ Produtividade Geral o
@ Produtividade do Parque/Tradicional
O Produtividade do ParqueVarisdades Melhoradas g

2247 1

1993 2002

Vocé ja imaginou uma plan-
ta, que mesmo sem irrigagao
alcanga altos niveis de produ-
tividade? Isso é possivel gra-
¢as ao melhoramento geneéti-
co.

Criado especialmente para os
produtores que nao tém condi-
¢oes de irrigar a plantacao,
nasceu a menina dos olhos dos

esquisadores do Incaper: 0 Ro-
Eustﬁo Capixaba”.

Assim ¢ apelidado o Emca-
pa 8141. A variedade foi obti-
da numa pesquisa, na qual foi
avaliada a tolerancia ao estres-
se hidrico de 300 clones sele-
cionados emum universo de 20
milhoes de plantas no Norte
do Estado.

Formada por um conjunto de

Resisténcia e
facil adaptacao

dez clones, o “Robustdo Capi-
xaba" apresenta alta produti-
vidade, estabilidade de produ-
¢do, altovigor, rusticidade, pou-
ca desfolha, tolerdncia as prin-
cipais doencgas, uniformidade
de maturacdo dos fruto e alta
qualidade do produto final.
Uma outra variedade, langa-

danoano 2000, 0 Emcaper 8151,
conhecido como “Robusta Tro-
pical”, foi desenvolvida espe-
cialmente para atender as re-

ioes com pouca oferta de mu-

as e 0s pequenos e médios pro-
dutores, sendo um material ge-
néticomais ristico.

Sua principal caracteristica

é a alta produtividade aliada a
facil adaptagao a diferentes re-
gides do Estado.

= Y ¥ 0 Robusta
: Tropical tem
§ alta produtividade
e é de facil
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ormar uma lavoura de

café conilon custa mui-

to dinheiro. Para ga-

rantir o lucro sdo ne-

cessdrias safras boas
e continuas. Isto se conse-
gue com a poda da produ-
¢do, que é uma das praticas
culturais mais importantes da
cafeicultura.

A poda de produgdo é ba-
rata e aumenta a produtivida-
de, além disso foi testada e
comprovada pela Emcapa jun-
to a vdrios produtores do Es-
pirito Santo, embora a maio-
ria das ]podas de café realiza-
das pelos produtores capi-
xabas prejudiquem o cafe-
zal.

A limpeza dos ramos se-
cos que ja produziram, a eli-
minagao de saia e a desbrota
total, ndo sdo podas de pro-
dugdo, mas simo corte dos ga-
lhos velhos e improdutivos
e a condugao de brotos no-
VO$ e vigorosos para manter
na planta apenas galhos de
1, 2 e 3 anos de idade.

As vantagens da poda de
producgao sdao o aumento da
vida produtiva do cafezal, o
aumento da folhagem, mais
forga a planta, estimula bro-
tos novos que garantem boa
produgdo e facilita a colhei-
ta, o controle da broca e ou-
tros tratos da lavoura.

Instituto Jones dos

Samios Neves

planta e estimula a brotagao

A poda independe da ida-
de do cafezal. O ideal é ini-
ciar logo apds a segunda co-
lheita, todos os anos, antes da
florada. O custo serd s6 com
a mao-de-obra e ferramen-
tas. Na primeira poda de u-
ma lavoura adulta, um homem
faz os cortes em 100 pés de
café por dia. Nos anos seguin-
tes,um homem poda cerca de
200 plantas num dia.

A poda deve ser feita por
pessoas treinadas, para nao
prejudicara planta. Para maio-
res informagoes é importan-
te procurar a Emater ou a
prefeitura do municipio. O
corte da pode deve ser feito
de preferéncia com tesourdo
de poda ou outra ferramen-
ta, evitando lascar o galho. O
segundo passo é cortar os ga-
lhos velhos e improdutivos.

Em seguida, cortar o ex-
cesso deramos improdutivos
de dentro da copa da planta
e cortar o galho 5 cm acima
do broto vigoroso. Caso ndo
tenha, o galho deve ser cor-
tado 5 cm acima da origem.
Apé6s, fazer a desbrota quan-
do os brotos dos galhos po-
dados tiverem de 15 a 20 cm
de comprimento, deixando
apenas um broto por cada
galho podado e no médximo
seis brotos por planta, bem
distribuidos.

Poda correta dobra

i\

hastes

improdulivas

Fa
~._/

a prod

origingrdo
novos ramos
ortolrdpicos

~

Colheita e preparo sao essenciais
para garantir a qualidade

A qualidade tem sido o dife-

rencial para a sustentabilidade

da cafeicultura, especialmente
ara o café das montanhas do
spirito Santo. O café conilon,
bem preparado, com tipo e be-
bida superiores propiciam a
agregacao significativa de va-
lor e a abertura de novos mer-
cados para a comercializagao.
Alguns procedimentos inicia-
dos na colheita até a comercia-
lizagao do café beneficiado sdo
iﬁlgrrescindfveis para se ati.ng,ir
adrdes elevados de qualida-
e. Um deles é, antes de iniciar
acolheita, limpar os equipamen-
tos e toda a estrutura de colhei-
ta, processamento e armazena-
mento, providenciando os repa-

T0s necessarios.

Outro procedimento indica-
do é iniciar a colheita quando
a maioria dos frutos estiverem
maduros, utilizando panos ou
Feneiras,__e.gomegando pelosta-

hées nos quais a maturagao
estiver mais adiantada. Os fru-
toscolhidosnao devem ser mis-
turados aos de varrigao, caidos
no chao.

Ap6s a colheita, é recomen-
ddvel retirar as impurezas gros-
seiras, como paus, pedras e ter-
ra, ainda no campo, pela aba-
nagao manual e/ou, posterior-
mente, em peneiras mecani-
cas. O ideal é usar sacos de te-
cido na colheita e manter o ca-
fé na sobra, até seu transporte

paraoterreiro, evitando fermen-
tagoes indesejdveis. Levantar e
transportar o café no mesmo dia
é 0 mais correto.

Para eliminar impurezas e se-
parar os frutos secos dos ver-
des e cerejas é recomenddvel us-
ar lavador. Para a produgdo de
café cereja descasacado, os fru-
tos verdes e cerejas devem ser
passados pelo descascador pa-
ra a separacao dos graos verdes
e a retirada da casca dos grios
maduros, no mesmo dia da co-
lheita. Para preservaraqualida-
de do produto é necessario au-
mentar a proporgao de cafés fi-
nos e diminuir a infestagdo da
broca na safra seguinte.

DicAS PARA MANTER A QUALIDADE DO CAFE

vado de frutos verdes;
« Néo derrubar café no chéo;

= Nao colher café com precentual ele-

peneira com o de varricao;
e Nao deixar o café colhido de um dia
para o outro na roca;

* Ndo armazenar outros produtos
junto com o café;

* Nao armazenar café em locais com
alta umidade, alta temperatura e

e Nao deixar o café recém-colhido
amontoado no terreiro;

« Nao armazenar o café com umidade
fora do padrao, 11 - 12%;

» Nao deixar graos no pé ou no chao,
para evitar a broca-do-café na safra
sequinte;

» Nao misturar o cafe de pano ou

N~ ._

Os frutos colhidos nao devem ser isturados aos do chao

muita luz.
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. conilon tem

ascensdo da lavoura
cafeeira de conilon
no Espirito Santo é
fruto do trabalho e
de estudos dos pes-
quisadores do Instituto Capi-
xaba de Pesquisa, Assisténcia
Técnica e Extensao Rural (In-
caper). O 6rgao ja soma de-
~ zoito anos de pesquisas e es-
- tudos em café conilon, num
~ trabalhoiniciado em 1985,na
antiga Emcapa (85 a 99), de-
pois Emcaper (99 e 00) e des-
de 2001, Incaper.
‘ Atualmente, o Instituto de-
senvolve 15 projetos de pes-
quisa em toda a cadeia pro-
dutiva do café conilon. Sao12
pesquisadores e 50 extensio-
nistas fazendo pesquisas em
todos os municipios produto-
res. A estrutura do Incaper reu-
ne ainda 7 laboratérios e 12
fazendas experimentais vol-
tadas a pesquisa e ao desen-
volvimento de tecnologia.
. Um destaque para o suces-
so-do trabalho é a qualifica-
¢ao_do corpo técnico. Com
nivel de mestrado e doutora-
do, os pesquisadores sdo re-
conhecidos internacionalmen-
te:

“Periodicamente pesquisa-
dores e técnicos doBrasiledo
mundo agendam visitas em
NOSS0S campos experimentais
para conhecer nossos traba-
lhos e avangos em conilon. Te-
mos orgulho do trabalho rea-

Reconh

do em tecnologias de
hamado a ateng¢do
de outros paises concorrentes

s s

N10L

lizado pelo Estado, através do
Incaper, fruto de planeja-
mento e agoes competentes
com visdo de longo prazo
oriundos doRecafé, planoela-
borado em 1993”, explica o
diretortécnico do Incaper, An-
tonio Elias Souza da Silva.

Segundo ele, a cafeicultu-
ra de conilon dispoe de tec-
nologias que estao sendo ado-
tadas com grande aceitagao
pelos cafeicultores no Espi-
rito Santo. “A grande contri-
buicdo da pesquisa piiblica é
que osresultados gerados - co-
nhecimentos, informagoes e
tecnologias - sao imediatamen-
te disponibilizados e apropria-
dos diretamente pelos usud-
rios, haja vista sua funcgao
social. Diferentemente de em-
presas privadas, que ao gera-
rem resultados de pesquisa,
querepresentam avancos tec-
nolégicos, nao os disponibi-
lizam imediatamente, tendo
em vista que os utilizam co-
mo fator de competitividade
no mercado”, afirma o dire-
tor técnico do Incaper.

O reconhecimento da po-
si¢do de vanguarda do Esta-
do em tecnologias de coni-
lontem chamado aatencéo de
outros paises concorrentes, fa-
to este que levou o Incaper a
iniciar um trabalho no senti-
do da protegdo do conheci-
mento, junto a Agéncia Bra-
sileira de Inteligéncia (ABIN).

eciment

O destino
dos cafés
CADIXaDaSs

Do total da produgédo de
arabica, 70% sdo exporta-
dos e 30% abastecem o mer-
cadointerno. No caso doro-
busta, na média, 40% sio
exportados e 60% ficam
no mercado interno, com

predominancia de comprd |

Em 2002, o Porto de Vi-
téria exportou 8,2 milhdes
de sacas de café, sendo 3,8
milhdes de conilon.

N5

- . .(
= 1 26V éﬂ
M e
: -

Ktk 3
Y W 1 L3 V- i
",'I*\l"-.'.qr!“"'l'_tvt“ﬂ1-......“,,".':! ;

)

; nto

nio Joaquim de Souza Neto preside a mai

or cooperativa de conilon do Brasil

: DesTAQUES DO CoNILON CAPIXABA

» 0 ES produz de 65 a 70% da producao nacional
= Jaguaré é o maior produtor brasileiro

= A Cooabriel & a maior cooperativa do Brasil

= 0 ES tem a maior produtividade nacional

o miundial

L0 Junior

§astituto Jones dos Santos Neves

Espirito Santo é o
maior produtor de
conilon do Brasil

Com o uso do café soliivel
em todo o mundo, o conilon
passou a ser matéria-prima
com caracteristicas excelentes
para o comprador: menor
preco, paladar neutro, maior
concentracdo de extratos e
maior rendimento industrial.

Atualmente, o Estado, tradi-
cional produtor de café ardbi-
ca, é responséavel por 65 a 70%
da producdo nacional de coni-
lon. O Espirito Santo figura no
cendrio nacional como o 1°
produtor de café conilon e 2°
maior produtor de café do
Brasil, com 530 mil hectares
cultivados, distribuidos em
200 mil hectares de arabica e
330 mil hectares de conilon,
envolvendo mais de 450 mil
pessoas, em mais de 60 mil
propriedades rurais. Cerca de
40% de toda renda gerada pela
agricultura vem do café.

O plantio de café conilon é
destaque no Norte do Estado,

principalmente em Jaguaré,
Vila Valério, Nova Venécia,
Sao Gabriel da Palha, Boa
Esperanga, Aguia Branca, Sao
Domingos do Norte, Mucurici.

Somente nas lavouras de
conilon, existem cerca de 209
mil pessoas envolvidas, o que
demonstra a importdncia da
agricultura familiar e seus des-
dobramentos econdémicos, soci-
ais e ambientais nas relagtes
de produgdo de café robusta no
Espirito Santo.

Um ponto importante é o
tamanho médio das lavouras
dessa espécie de café, que é de
apenas 9,85 hectares. Outro
fator que merece destaque ref-
ere-se a estratificagdo das pro-
priedades cafeeiras de robusta,
em que cerca de 74% da drea
plantada situa-se em proprie-
dades inferiores a 50 hectares,
sendo 28% com menos de 10
hectares.

‘“Robusta Tropical™:
alta produtividade

Langada no ano 2000, o
Emcaper 8151, conhecido
como “Robusta Tropical”, foi
obtido através da recombina-
gdo dos 53 clones elites sele-
cionados no programa. A pri-
meira variedade melhorada de
conilon de propagacio por
semente do Espirito Santo foi
desenvolvida para atender as
regides com deficiéncias de
oferta de mudas e os pequenos
e médios produtores.

Sua principal caracteristica

é a alta produtividade aliada a
facil adaptagdo a diferentes
regides do Estado. Esta varie-
dade confere grande estabilida-
de aos cafeicultores por se tra-
tar de um material genético
mais rustico. Outro ponto forte
da variedade é o menor custo
na implantagdo da lavoura em
fungdo do menor prego das
mudas e da maior facilidade de
egamento. A maturacdo dos
rutos ocorre, normalmente,
entre maio e junho.
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o comemorar o dé-
cimo aniversdrio do
langamento das trés
primeiras varieda-
des clonais de café
conilon—Emcapa 8111, Em-
capa 8121 e Emcapa 8131,
desenvolvidas pelo Incaper,
oEstado do Espirito Santo se
consolida como o maior pro-
dutor nacional de conilon.
Em 2002, a producgdo esta-
dual foi de 6,825 milhoes
de sacas beneficiadas, cerca
de 65% da producgao brasi-
leira.

Estes niimeros refletem a
importancia que a culturatem
para os agricultores e para a
economia do Estado. Desse
modo, aatencgdo destinada as
inovagoes é proporcional aos
resultados obtidos nas pes-
quisas da cultura.

Atualmente, as cinco va-
riedades melhoradas de co-

nilon disponibilizadas aos
agricultores sdo capazes de
produzir em grande quanti-
dade mesmo em condigoes
adversas de clima e solo. E
mais uma variedade estd em
fase final de pesquisa com
previsdo de ser langada em
junho de 2004.

Segundo o coordenador es-
tadual do programa de ca-
feicultura do Incaper, Licio
Demuner, esse avancgo na
lavoura cafeeira do Espirito
Santo ocorreu devido a ado-
¢do de tecnologias geradas
pelo érgao, principalmente
as variesades melhoradas em
parceria com o setor priva-
do e as cooperativas.

“O cafeicultor capixaba
agora tem a disposicao plan-
tas resistentes a seca, reco-
mendagdo de adubat;:ao apro-

riada para cada espécie com
Ease na andlise do solo e

VO

Instituto Jones dos Santos Neves
Bibli

ura

do café

LEa Jumor

A prodm;ao aumentou apos a utilizacao das vanedades melhoradas desenvolwdas pe!o Incaper .

das folhas, através do méto-
do DRIS, poda e condugéao
das lavouras com nimero
de hastes adequadas por hec-

gacdo planejadas”, destaca
Licio.

“Com as metas estabele-
cidas pelo Plano Estratégico

deag) no sentido de melho-
rar a qualidade do conilon,
os produtores vdo poder agre-

gar mais valor ao produto

tare, além de calagem e irri- da Agricultura Capixaba (Pe- final”, visualiza.

| gl T

PEDEAG. A AGRICULTURA DO ESPIRITO SANTO SABE ONDE PLANTAR OS PES.

O Plano Estratégico da Agricultura Capixaba - PEDEAG, um projeto inedito na historia
do Estado, € uma andlise completa que traga o diagnéstico e propde estratégias para
garantir a sustentabilidade econdémica, social e ambiental dos principais setores que
compoem o agronegoécio no Espirito Santo. Seu objetivo é elevar a renda do produtor
rural, profissionalizar a agricultura familiar e investir em logistica e infra-estrutura. Com o
PEDEAG, nossa agricultura ganha objetividade, horizontes mais longos e, principalmente,
competitividade frente as crescentes exigéncias dos mercados nacionais e internacionais.

.é-‘,* 4 Realizacao Apoio
EaEnoD EA& B ESPIRITO SANTO
Estratégico GOVE DANG FUTURR
da Agrigullura Capixaba s el e I Cdn

rhapeibie de s i

SECHETANIA DA AQRICULTURA

www.incaper.es,gov.br/pedeag
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