. L o me mm T B B EEm WRS == o= -

# Temom . |.AgronegOcio

PLANTIO ATIVIDADE CAFEEIRA ESTA PRESENTE NA MAIORIA DOS MUNICIPIOS CAPIXABAS E CORRESPONDE A 70% DA PLANTACAO DESENVOLVIDA NO PAIS :
b SAIBA MAIS

' Lider de producéo, Estado
comemora o Dia do Café

Vitéria (ES), terca-feira, 24 de maio de 2005 A GAZETA




Espirito Santo deve
cultivar 8,240
milhdes de sacas
em 2005, dos tipos
arabica e conilon

RITA BRIDI
rbridi@redegazeta.com.br

Hoje é o dia Nacional do Ca-
fé. E o Espirito Santo tem mo-
tivos de sobra para comemo-
rar a data. O Estado responde
por cerca de 70% da produ-
¢do nacional de café e tem a
mais alta produtividade do
pais. O maior produtor brasi-
leiro de café é o municipio de
Jaguaré, localizado no Norte
capixaba. O Espirito Santo é
exceléncia mundial no tipo
conilon tanto na producio,
quanto na geracio de conhe-
cimento e tecnologias para
essa espécie de café.

De acordo com levantamen-
tos da Companhia Nacional
de Abastecimento (Conab), a
estimativa para a safra
2005/2006 é de 8,240 milhoes
de sacas, sendo 2,121 milhoes
de sacas de arabica e 6,119 mi-
IhGes de sacas de conilon.

Se a estimativa feita pela Co-
nab em parceria com o Institu-
to Capixaba de Pesquisa, As-
sisténcia Técnica e Extensao
rural (Incaper) for confirmada,
o volume desta safra sera 21,3%
superior ao da safra anterior,
de 6,795 milhdes de sacas.

Atualmente, o Espirito San-
to responde por 70% da pro-
ducdo nacional de conilon e
amplia seu espaco no cendrio
nacional como produtor de
café arabica de qualidade. E o
estado brasileiro em que a
cafeicultura tem a maior di-

Em Minas Gerais, por
exemplo, o café estd presente
em pouco mais de 1% de seu
espaco geografico. No Espiri-

" to Santo, as lavouras de café

estio em todos os munici-
pios, ocupando cerca de 15%
da Aarea territorial.

S3o 530 mil hectares (ha)
cultivados, distribuidos em
200 mil ha de arabica e 330
mil ha de conilon, envolvendo
mais de 450 mil pessoas, em
cerca de 60 mil propriedades

nimica econ6mica e soci!‘rais. Cerca de um terco de

toda a renda gerada pela agri-
cultura vem do café.

Tecnologia. O presidente do
Incaper, Enio Bergoli, lembra
que os maiores avangos tec-
nolégicos dos tltimos anos,
em regides produtoras de ca-
fé, do grupo dos robustas
(conilon), ocorreram no Es-
pirito Santo, destacadamente
na Regido Norte, a maior pro-
dutora dessas variedades.
“Em nenhuma outra regiao

Z‘vll»

cafeeira do mundo houve im-
pactos tdo positivos em ter-
mos de qualidade, produtivi-
dade, producio, reducio de
custos de producio, dentre
outros fatores, como ocorreu
no Norte do Espirito Santo”,
enfatiza Bergoli.

A situacio de destaque para
o Espirito Santo na cafeicul-
tura brasileira, explica Bergo-
li, “é resultado de muito tra-
balho de pesquisa, com méri-
to para os pesquisadores do
Incaper, de politicas publicas

Atividade movimenta a economia
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PRODUCAO. A atividade cafeeira no Espirito Santo tem grande importancia. Sao 530 mil
hectares (ha) cultivados, distribuidos em 200 mil ha de arabica e 330 mil ha de conilon,
envolvendo mais de 450 mil pessoas, em cerca de 60 mil propriedades rurais. Cerca de
um terco de toda a renda gerada pela agricultura vem do café. roro: roserLy PereRA

adequadas, além da capaci-
dade empreendedora dos ca-
feicultores capixabas”.

Do total da producio de ara-
bica, 70% sao exportados e
30% abastecem o mercado in-
terno. Na producio de coni-
lon, 40% sio exportados e
60% ficam no mercado inter-
no. O mercado interno brasi-
leiro, segundo a Abic, é res-
ponsavel pelo consumo de
14,946 milhGes de sacas anuais,
o que representa 13% de todo
o consumo mundial de café.

» Conceitos. Em todos
os setores ha termos es-
pecificos que, as vezes,
nao sdo muito conheci-
dos pelos que nado estao
diretamente ligados a ati-
vidade. Na area do cafe
nao poderia ser diferente.
Para conhecer um pouco
mais sobre a qualidade do
produto que consome, fi-
gue em dia com o signifi-
cado de alguns termos.

= Aroma. E 0 odor tipico
da bebida na xicara, Ele
pode variar de suave a in-
tenso, Ndo deve ser fraco
ou estranho a café.

= Sabor. E 0 gosto agra-
davel da bebida, que per-
manece na boca durante
varios minutos. Pode ser
suave ou intenso. N&o po-
de ser desagradavel ou
estranho.

= Corpo. E a sensacdo de
viscosidade que pode fi-
car na boca ao se tomar o
café, podendo variar de
leve a encorpado.

= Torra. O ponto de torra
¢ a cor do grdo ou do po,
apds a torragdo. Quanto

mais escuro, mais amar-
go o café.

= Moagem. E o nivel de
granulometria do pé.
Quanto mais fino, mais
amarga e escura fica a
bebida. Quanto mais
grosso, mais suave o
café.

= Bebida. S50 trés tipos
principais de bebida. A

mole identifica um café
suave e equilibrado. A

dura identifica uma be-
bida encorpada e agra-
davel. Ario caracteriza




Historia é marcada por crises e sucessos

Café chegou ao Estado

em 1830 e logo se tornou

um dos principais
produtos agricolas

A chegada do café ao Brasil,
em 1727, foi obra do sargento-
mor Francisco de Mello Palhe-
ta, do Par4, que fora encarre-
gado pelo Governo local de
obter sementes na vizinha

Guiana Francesa. Segundo .

consta, o militar com fama de
sedutor, fez com que a mulher
do governador Claude d‘Orvil-
liers, se encantasse por ele, em
uma visita a Caiena. Na despe-
dida, madame d‘Orvilliers te-
ria presenteado Palheta com
sementes € uma pequena mu-
da de café escondidas em um
vaso de flores.

De Belém, o cultivo do café
estendeu-se ao Maranhio. Em
1760, chegou ao Rio de Janeiro
e foi plantado em chicaras na
Tijuca, Gavea , Andarai e Ja-
carepagua. Expandiu-se pela

Serra do Mar, chegando, em
1825, ao Vale do Paraiba, al-
cancando depois S3o Paulo,
Minas Gerais e o Norte do Pa-
rani e demais Estados.

No Espirito Santo, o café
chegou pelo Sul, vindo do
Rio de Janeiro. A expansao
foi rapida e, j4 em 1850, a cul-
tura do café era ponto prin-

cipal na economia capixaba.
O café trouxe progresso as
cidades, incentivando o sur-
gimento de casas bancérias.

Gragas ao café Vitoria foi ur-
banizada. Surgiram novas es-
tradas ligando o interior a ca-
pital, ferrovias foram construi-
das e novas cidades nasceram.
O Porto de Vitéria surgiu, cres-

ceu e se modernizou, por con-
ta das exportacoes de café.
Nos tiltimos anos do século
XIX e inicio do século XX, o
café foi o produto que mais
influenciou na economia do
Espirito Santo. Isso porque,
no periodo entre 1891 e 1895,
o valor da exportacgdo do café
era crescente, o que nao

VOCACAO. O
cultivo de conilon
no Espirito Santo
deu t3o certo que
hoje o Estado é
exceléncia
mundial nessa
espécie de café.
FOTO: DIVULGAGAO

NEGOCIOS AGRICULTORES ESTAO OTIMISTAS COM A PARTICIPACAO NA FEIRA E ESPERAM AMPLIAR AS VENDAS

Capixabas expoem flores em Brasilia

ROBERLY PEREIRA
MARECHAL FLORIANO. Deze-
nas de macos e pacotes de he-
licOnia, junco, murta, antirio,
gypsophila, ave-do-paraiso,
samambaias, crisintemo, co-
pos-de-leite, orquideas, bro-
 mélias, gérbera e outras espé-
cies de flores e plantas tropi-
cais, embarcaram ontem para
Brasilia. O material sera ex-
posto no Congresso Fiaflora
Expogarden de Floricultura.
A feira acontecera de quinta-
feira a domingo no Centro de
Convencoes Ulisses Guima-

rdes, em Brasilia. Tornar a flo-
ricultura capixaba mundial-
mente conhecida e criar novas
oportunidades de comerciali-
zacdo sdo considerados pelos
floricultores da Regido Serra-
na como os principais motivos
da participacdo na Fiaflora.
Os produtores capixabas
acreditam que a presenca de
um grande grupo de compra-
dores internacionais de flores
e plantas ornamentais, com
presencas confirmadas, abrird
novos rumos para a atividade.

Um catalogo mostrando todas

as espécies de flores produzi-
das no Estado sera distribuido
no estande capixaba.

Para o secretério de Agricul-
tura de Marechal Floriano, Jo-
sé Luiz Sudré, diretor da As-
sociacido Capixaba de Flori-
cultura (Acaflor) o evento
que acontecera em Brasilia
serd a grande vitrine para os
produtores capixabas. “No
Estado temos 400 proprieda-
des familiares produzindo”.

De acordo com a coordena-
dora estadual de floricultura
do Sebrae-ES, Leticia Toniato

Simdes, esse é um dos resul-
tados de um projeto Fortale-
cimento das Pequenas Pro-
priedades Rurais, construido
pelo 6rgio em parceria com
a Secretaria de Agricultura
do Estado e Incaper.

O agricultor Ivan Canal, de
Sdo Floriano, em Domingos
Martins disse que se sentiu
orgulhoso por poder enviar
flores para Brasilia. “Envia-
mos helic6nia e junco. Tenho
certeza que os compradores
internacionais gostardo de
ver o nosso produto”.

acontecia com os demais
produtos do Estado.

Crise. No periodo entre 1908
a 1920, o café chegou a res-
ponder pelo percentual entre
81% e 91% da arrecadacido do
orcamento estadual. Devido
as sucessivas secas e ao inicio
da I Guerra Mundial, o preco
do café sofreu uma queda
significativa que repercutiu
na arrecadacdo do Estado.

Entre 1930 e 1960, novamen-
te a economia do Espirito
Santo se encontrava fragiliza-
da devido as crises que ocor-
reram na cafeicultura brasi-
leira. Os precos do café decli-
naram e o desempenho da
producdo brasileira apresen-
tava acentuada queda.

Na década de 60 veio a erra-
dicacdo dos cafezais, que acen-
tuou o desemprego no setor
agricola. Em tempos de crise,
surgiu, no inicio da década de
70, a cultura do café conilon. A
experiéncia deu tao certo que
hoje o Estado é exceléncia
mundial em café conilon.

um café de sabor inten-
SO e marcante.

= Perfil. O perfil do sabor
é definido também pelos
tipos de café que séo
usados na industrializa-
cdo, que podem ser do ti-
po arabica ou conilon.

Fonte: Associacao Brasilei-
ra da Industria de Café
(Abic).
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\ VARIEDADES

= Conilon

Conilon Vitéria
Robust&do Capixaba
Robusta Tropical
Emcapa 8111
Emcapa 8121
Emcapa 8131

= Arabica

Mundo novo

Icatu precoce
Catuai vermelho
Catuai amarelo IAC
Catuaf rubi
Topazio MG

IAPAR 59

Katipd

Qeiras

LINDAS. Vdrias espécies de flores cultivadas na Regiao Serrana

foram levadas ontem para Brasilia. roro: roseriy PERERA
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