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Emprego no campo

‘CAFE: UMA HISTORIA * -

CHAMADA ESPIRITO SANTO

Producao secular nao perde forca: colheita do conilon empregara 300 mil

RITA BRIDI

rbridi@redegazeta.com.br

mm Uma trajetoria que se mistu-
racomabhistdriadoEspirito San-
to e de muitos capixabas. O café
trouxe familias para c4, fez cres-
cer cidades e, até hoje, é o sus-
tento de milhares de trabalhado-
res no Estado. E, como em todos
osanos, ociclode produgio che-
gouaseuauge, estasemana, com
o inicio da colheita do conilon,
que ja esta aquecendo a econo-
mia e o mercado de trabalho na
maioria dos municipios locais.
Este ano, estima-se que 300
mil pessoas trabalhem na fase
de colheita, que vaide maioaju-
lho. O café, mesmo com precos
nao tdo atrativos, deve gerar
renda préxima de R$ 1,8 bilhdo
somente para os cafeicultores.
A colheita do conilon, culti-
vado nas regiGes de clima mais
quente, destacadamente no
Norte enoNoroeste do Estado,
ja comecou e vai até junho. A
colheitadoarabica, que predo-
minanasregioes de climamais
frio, como a do Caparad e a
Centro Serrana, vai se esten-
deratéomésdejulho.Eparaos
produtores das duas varieda-
desde café, a palavra de ordem
é: produto de qualidade.
“Estamos buscando e quere-
mos a exceléncia dos cafés pro-
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Cultivo de
qualidade ja une
trés geracoes

uu Alavouradecafédo produ-
tor Geraldo Antdnio Macao
ocupa 15 hectares. E uma area
pequena, mas a producdo é de
qualidade. A mulher, Rosange-
la, e ofilho Alexandre o ajudam
a cuidar da lavoura, que tem
boa produtividade, 85 sacas
por hectare, em média. O pai
de Geraldo, José Macéo, de 80
anos, comecou a atividade na
localidade de Cérrego Sao
Bento.Ele,quejagostavadedi-
versificar a producao, passou
os ensinamentos para o filho.
Hoje, Geraldo, também cultiva
coco. Com os precos do café
ndao t3o compensadores, a
venda do coco verde, explica,
ajuda no rendimento da fami-
lia. E experiéncia pode seruma
das alternativas para reduzir
os efeitos da elevada tempera-
tura.Ococoéconsorciadocom
o café e, segundo Geraldo, os
pés de café que ficaram prote-
gidos pela sombra dos coquei-
ros produziram graos de me-
lhor qualidade.




duzidos no Estado”, diz o coor-

denador Estadual de Cafeicul-
tura, Romario Gava Ferrdo. Na
dltima sexta-feira, foi lancada,
em S3o Gabriel da Palha, a cam-
;panha de melhoria da qualidade
‘do café conilon. Na pr6xima se-
‘manaserafeito olancamento da
,campanha para a exceléncia de
‘qualidade do café arabica.

No mercado globalizado e
‘exigente, a preferéncia é pelos
‘produtosde qualidade. Eparaos
‘cafeicultores, um alerta do pre-
'sidente do Instituto Capixaba
‘de Pesquisa, Assisténcia Técni-
‘ca e Extensdo Rural (Incaper),
{Evair Vieira de Melo: “S6 vao
‘sobreviver os produtores que fi-
izerem investimento em tecno-
logia, em qualidade e também
‘em mercados futuros”.

O municipio de Vila Valério,
.no Norte, é um dos bons exem-
‘plos de investimento em tecno-

logia. Além do salto em qualida-
de, os produtores do municipio
aumentaram a produtividade.
Agora, Vila Valério é o maior
produtor estadual de café coni-
lon. A performance da cafeicul-
tura de Vila Valério é resultado
do investimento em tecnologia.
A irrigacdo das lavouras é uma
delas, atesta o chefe do escrito-
rio local do Incaper, Joventino
Vieira de Souza.

Para a obtencdo de café de
qualidade, o produtor precisa
manter os cuidados em todas as
fases, que vao desde o preparo
do solo, passando pela boa pro-
cedéncia das mudas e pelos tra-
tos com as lavouras. Mas o pro-
dutor que faz tudo isso e nio se-
gue as orientacOes técnicas para
a colheita abre mio de parte do
seu lucro, lembra Ferrao.

A colheita de café verde, po-
de ser um exemplo para de-
monstrar as perdas para o pro-
dutor. Aquele que nio tem pa-
ciéncia de esperar que o café
amadureca, e comeca a colheita
com 50% dos grios verdes, tem
perda de 18% a 20% no peso.
Traduzindo isso em niimeros, 0
produtor que fizer isso perde
cerca de R$ 2,7 mil por hectare.

O dinheiro seria suficiente
paracomprar 60 sacos de adubo,
volume suficiente para adubar a
lavoura durante todo o ano, ex-
plicaFerrdo. Para evitar o prejui-
z0 e garantir a qualidade do café,
outros cuidados devem ser ado-
tados. As orientagdes estio na
cartilha que o Incaper est4 distri-
buindo aos produtores de todo o
Estado, no periodo da colheita
dos cafés conilon e arbica.

Alves Roberti. Junto com os fi-
lhos Roberto e Raul, ele geren-
ciaosnegociosdocafé, quein-
cluem 105 hectares de area

E a Regiao Norte, pois lhe pare-
! cia mais promissora. As lavou-
' ras de café comecaram a ser
1 plantadas em 1976. Antes dis-
plantada, rea parasecageme E so, a pecudria era a atividade
area de armazenagem, inclu- : principal, mas ndo agradava a
sive para terceiros. Roberti E Roberti, que sonhava com a
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‘“Enquanto tiver
vida, quero meu
café comigo”

== Um dos maiores produto-
res de Vila Valério é, simples-
mente, apaixonado por café. E
ao ouvi-lo falar de sua forte li-
gacao como produto ficaaim-
pressdo de que o café circula
em suas veias, misturado ao
seu sangue. “O café é minha
vida. Passar trés dias longe de

acompanha o diaadiados ne- | cafeicultura. “Enquanto eu
g6cios da familia, mas o que . cuidavadogado,sonhavacom
ele mais gosta é estar nas la- | minha maquina pilando café”,
vouras eacompanhartodasas | recorda Roberti. Até o neto,
etapas da colheita. Ele chegou | Raulzinho, de cinco anos,
naregidoem1951,aindacrian- , acompanha o avé nas lavou-
ca, levado pelo pai, Benedito | ras. “Outro dia, ele ajudou a
minhas lavouras é um sacrifi- ' Alves, que levou a familia de ; plantar uns pés de café”, con-
TRARAIHO. Roque Polinario, contratado para a colheita, cio”, confessa Paulo Roberto ' Cachoeiro de Itapemirim para ' ta, orgulhoso.

aproveita essa fase, todos os anos, para aumentar a renda

Vila Valério ¢é o maior produtor

Sdo Mateus ;

L Cidade ultrapassou conseguido em 11 anos, é re- O fortalecimento das parce- mo vantagens adicionais de
Jaguaré gracas ao sultado daadocdo de tecnolo-  rias entre o setor publico,0se-  precos do produto, mas como
investimento em gias, garante o chefe do escri-  tor privado e as entidades que  uma premissa a permanéncia
tecnologias, como a tério local do Incaper, Joven-  representam os cafeicultores dos cafeicultores nummercado
irrigacdo das lavouras tino Vieira de Souza. Foram também foi importante paraa cada vez mais competitivo”.

5 muitos anos de intenso traba-  consolidacdo da atividade no O presidente da Federacio
lho junto aos produtores. municipio, destaca Souza. O  da Agriculturano Espirito San-
mm Maior produtor de café co- Todo o trabalho realizado crédito é outro ponto positivo.  to (Faes), Julio Rocha, reclama

Yils Ymieria nilon do Estado, o municipio  foi importante para que o mu- De acordo com dados do Ban-  dos pregos pagos ao produtor.

de Vila Valério tem 219 mil nicipio conquistasse a posicio  des, nos tltimos cinco anos,0s  Segundo ele, as lavouras mais
hectares (ha) de 4reaplantada.  de maior produtor, explica. En-  financiamentos aos cafeiculto-  tecnificadas responderam me-

_ A safra est4 estimada em 642  tretanto o grande salto veio res somaram R$ 35 milhdes. lhor a estiagem e conseguem
mil sacas, e a produtividlade mesmo com a irrigacdo dasla- Paraosecretirioestadualde  produzir com menor custo.
média é de 30 sacas por hecta-  vouras. Hoje, 100% das lavou-  Agricultura, Enio Bergoli, “a  Mas a situa¢do ndo é a mesma
re.Aindaébaixa,masmuitosu-  ras no municipio sdo irrigadas.  busca incessante pela qualida- em todo o Estado. Os produto-
perioradel998,queerade9sa- Produzir café de qualidade de dos cafés se justifica pela  resquendoconseguiraminves-
. cas por hectare. sem irrigacdo é uma ideia que  exigéncia cada vez maior dos  tir em tecnologia ainda produ-

A Gazeta - Ed. d2 Arte - Gilson O salto na produtividade, nfo vinga mesmo. consumidores e nem tanto co-  zem com custo elevado.

mremen e—
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10 mandamentos do café perfeito

V&SStII’ para ob{tet um fruto de muita qualidade
e 4.) \ -y 4'

Veja 0 gque o produtor precisa fazer e quanto in

4 Cuidar
bem da
lavoura o ano
todo: analise do
solo, adubacées, poda,
desbrota e manejo do mato,

das chuvas. -
Por dentro da cafeicultura

Veja como é a produgao des

7. Para a secagem
em secadores mecanicos,

usar o secador de fogo indireto

e utilizar lenha seca; operar o

cultur

Produgdo mundial de cerca de

cuidado com pragas edoencas.  secador em plena carga; :\:n:rllcs’zmhidor 130 milhdes de sacas, sendo: Reospondei PO ot 2% (’:afelcultura_
5 ; manter a temperatura na 'Estados - PR 35 %o ad38@ esta gm 370 mil
2.0 cafeicultor deve se massa dos grios do café como nidos raditer e & proguge propriedades
estruturar com terreiros, maximo de 45°C para o ot i P L mundial » 2.000 municipios
secadores, tulhas ou armazéns, arabica, e de 602C parao 1 - Brasil . 18 Estados
de acordo com a sua producdo.  conilon. L Producéo :
. em 2009: ° Emprega

4. Colher o café na peneira, no #. Utilizar novas tecnologias de - 2] 39 milhdes 8 milhdes
pano ou na lona, com o maior secagem, de menor custo e o 5. C osta Rice a de sacas de pessoas
percentual possivel de graos impacto ambiental, como: « Produtividade
maduros. terreiro hibrido, silo secador e [7) 9 Co?%a do média: 18,55 sacas

terreiro coberto. . 'lv':né -------- beneficiadas/ha

- Indonésia

4.Usar sacaria de rafia na

colheita e durante o transporte;

e iniciar o processamento no
mesmo dia.

8. Dar preferéncia ao
processamento imido
(lavador/separador e
descascador).

£, Para a secagem em terreiros,

esparramar o café em camada

. Armazenar o café arabica
com 11,5% de unidade; e o café
conilon, com, no maximo, 13%.
Em ambientes limpos, arejados
e livres de entrada de animais.
Usar sacaria de juta e tulhas ou
armazéns limpos, sem
insumos, adubos e defensivos.

10, Comercializar o café
somente apds a sua avaliacao

* Producao: 10,114 milhdes
de sacas

~ Arabica no
Espirito Santo

« 2° maior produtor brasileiro
(25,9% da produgao nacional)

Producao: 2,542 milhdes
de sacas beneficiadas

+ 60 mil propriedades
* Esta em todos os
municipios, exceto Vitoria

porha

70% da ‘brodugéo
vém das Regides do

Conilon no
Espirito Santo

Produgéo: 7,572 mllhoes

» . de sacas beneficiadas/ha

O Estado é o maior

-produtor

brasileiro (72% da

fina, mexer, no minimo, 10 em sala de prova, buscando TR0% dosminlhl Capara6e Serrana [ Maiores produgéo nacional)
vezes ao diae, apartirdoponto  sempre o mercado com maior cafeic‘;ul fim comopa 20 mil propriedades produtores 40 mil propriedades
de meia-seca, proteger o café valor agregado. e Arabica s
principal atividade d3pieipios e i T 63 municipios
i : o [ Maiores - -
* Ocupa 131 mil famlllas 53 mil familias produtores 78 mil familias
« Gera, aproximadamente, 400 Cerca de 150 mil Conilon ¢ Cerca de 250 mil

rpil empregos diretos e indiretos

empregos

« 518 mil hectares em
producéo e em formagéo
produtividade média de

20 80 sacas benef c1adas/ha

« Entre os Estados produtores,

o Espirito Santo tem a maior
produtividade média

de café do Brasil

205 mil hectares em
formagéo e producéo

Produtividade média:
13,4 sacas
beneficiadas/ha - muitos
produtores alcangam
produtividades superiores
a 40 sacas/ha, atingindo
até 80 sacas/ha

“VITORIA

empregos

313 mil hectares em
formagao e producédo
Produtividade média:

26 sacas beneficiadas/ha -
muitos produtores
alcangam produtividades
superiores a 100 sacas/ha,
atingindo até 150 sacas/ha
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