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O SUL DESCOBRE
A FRUTICULTURA

10°

S TN Y

Com tradicao na pecuaria, Piima aposta agora
na plantacao da acerola, com venda garantida’

RITA BRIDI
rbridi@redegazeta.com.br

mm O Vale do Orob6, em Piu-
ma, regido que foi a principal
bacialeiteira do Sul do Estado,
na década de 80, est4 diversi-
ficando sua producgo. E a di-
versificacdo comecou com a
fruticultura, mais precisamen-
tecomaacerola. Animados pe-
la possibilidade de ampliar as
fontes de renda nas proprieda-
des, cercade 60 produtores es-
tao formando o polo de acero-
la, que ja na primeira colheita
produziu 24,5 toneladas.

Para assegurar a venda da
producio, que em 2012 devera
atingir 1350 toneladas, os pro-
dutores se organizaram para
formalizar a Cooperativa de Va-
lorizago, Incentivo e Desen-
volvimento Agropecudrio Sus-
tentavel do Vale do Orobé (Co-
opervidas). Criada em 2008, a
cooperativa, alémde viabilizar a
assisténcia técnica aos produto-
res, por meio de parcerias, ga-
rante a venda da producio.

A acerola é toda vendida para
a agroindiistria local Pulp Fruit,

que produz polpa pasteurizada
de diversas frutas. E o quanto
mais de acerola for produzida, a
indtstria assegura a compra. E
uma Otima noticia para os pro-
dutores que nio enfrentario,
pelo menos nos proximos anos,
o gargalo da falta de mercado.

ATRAVESSADOR

O presidente da Coopervidas,
Ady Brunini, conta que, en-
quanto os pés de acerola esta-
vam em formacio, antes mesmo
de comecar a producio, a coo-
perativa ja tinha toda a docu-
mentacao formalizada para via-
bilizar a venda a agroindustria.
“Com organizacio e articula-
¢do, conseguimos eliminar o
atravessador”, explica.

A organizacio dos agriculto-
res, que comercializam toda a
producio por meio da coopera-
tiva, e a parceria com a agroin-
dustria local s3o também fato-
res que agregam renda a cadeia
produtiva da fruticultura. “O co-
operativismo é um sistema que
d4 certo em todo o mundo. Aqui
estamos formando o polo com

0&&1@36 runini preside
a cooperativa de Pitima

responsabilidade e a visao do
desenvolvimento sustentavel”.

O presidente da cooperativa
conta que os associados estdo
plantando acerola de acordo
com a disponibilidade de 4rea e
de mao de obra. “H4 um coope-
rado que plantou 40 pés, e o di-
nheiro arrecadado com a venda
da fruta ajuda a pagar a faculda-
de da filha”, conta.

Na propriedade de Carlos

Anholete, na comunida-
de Nossa Senhora das
Gracas, localidade de
Itinga, a 4area plantada,
de um hectare, compor-
ta600 pés de acerola. As
plantas, com idade de
doisanos, aindaestdoem
formacdo. A producio
anual de cada planta fica
entre 20 e 25 quilos, e a re-
tirada dos frutos é feita de
duas a trés vezes por semana.
Uma pessoa consegue colher
uma média de 100 quilos/dia.

No polo de acerola o governo
estadual entrou com a doacgio
das mudas, O Incaper contri-
buiu com a assisténcia técnica, e
a Organizacgio das Cooperativas
Brasileiras (OCB-ES) deu apoio
naformacio e naorganizacioda
instituicdo. Os resultados sio
t3o positivos que os cooperados,
além de ampliar a drea plantada,
japlanejam diversificar a produ-
¢do com o plantio de novas cul-
turas. A previsao é de, nos pro-
ximos cinco anos, seja possivel
produzir também manga, goia-
ba, abacaxi e maracuja.
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DUSTRIA. Beneficiamento de aceola na fa’bric de polpa
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PRODUTIVIDADE, Na propriedade de Carlos Anholete, uma sé pessoa consegue colher uma média de 100 quilos por dia da fruta

negocios NO exterior

Mercados potenciais
para contratos

com a Pulp Fruit

sao China, Europa,
Portugal, Franca e Italia

mm A industria de polpa de fru-
tas, a Pulp Fruit, sediada na lo-
calidade de Laranjeiras, em
Pitima, processa toda a produ-
caolocaldeacerola, queaindaé
insuficiente para atender a ca-
pacidade instalada de 10 tone-
ladas diarias. Hoje, a agroin-
dtstria, que tem 15 anos de
atuacionomercado, aindapre-
cisa comprar de produtores de
outros Estados 60% da acerola
que processa, mas a meta é
comprar, no Espirito Santo,
100% da matéria-prima.
Aindtistria tem seu préprio
laborato6rio para analises mi-
crobiolégicas, assegurando a
qualidade da producao. A em-

presa esté se preparando para
ingressar no mercado exter-
no, a partir de 2011, inicial-
mente com polpa de acerola e
manga. Os mercados poten-
ciais s3o os da China, Europa,
Portugal, Franga e Italia.

A Pulp Fruit, segundo seu
presidente, Edson Marchiori,
épioneiranoEstadonaprodu-
cdo de polpa de fruta pasteu-
rizada, 100% natural e conge-
lada. A producio da industria
-asembalagenssiosacolasde
um quilo-éhoje vendidapara
cozinhas industriais de res-
taurantes (80%) e em hospi-
tais (20%).

Hoje, explicaMarchiori,ain-
dustria processa, além da ace-
rola, abacaxi, goiaba, caju, ma-
racuji, manga, morango € uva.
A acerola e a manga sao o car-
ro-chefe, principalmente pelo
modelo de cultivo, com pouco
uso de insumos quimicos.
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