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TECNOLOGIA IMOVEL EQUIPADO COM MAQUINARIO DE BENEFICIAMENTO DO PRODUTO SERA INSTALADO EM SAO MATEUS

. Além de ensinar a arte da criacdo de abelhas, a casa oferecera o servico de processamento do mel por centrifugacio, o melhor

método de retirada, segundo o presidente da Apinorte, Jorge Gomes Soares. Foto: SANDRA PACHECO

Producdo deve crescer 50% nos proximos

~dois anos com a criacdo da Casa do Mel

SANDRA PACHECO

SAO MATEUS. A produc¢io de
mel no Norte do Estado deve
aumentar em 50% nos proxi-

mos dois anos. Durante esse
periodo, a Associacdo dos
Apicultores do Norte do Es-
pirito Santo (Apinorte) de-

senvolvera virias acoes de

Norte Iinveste na
producao de mel

incentivo e incremento de
producio por meio da Casa
do Mel, um imével equipado
com maquinario de benefi-
ciamento do produto. A enti-
dade, contemplada pelo pro-
grama Ciranda Capixaba, re-
cebera mais de R$ 80 mil pa-
ra equipamentos e capacita-
cdo dos produtores.
Provisoriamente, a Casa do

Agronegocio

no escritdrio do Instituto Ca-
pixaba de Pesquisa e Exten-
sdo Rural (Incaper), parceiro
da associagdo.

“A vantagem de a gente se
unir é muito grande. Hoje ja
compramos as embalagens
com preco de atacado”, des-
tacou o apicultor. A Apinorte
esta participando do XVI
Congresso Brasileiro de Api-

VARIEDADE CEREJA

Realcafé lanca
bebida fina a
base de conilon

RITA BRIDI
rbridi@redegazeta.com.br

O café cereja descascado da
variedade arabica é utilizado
para a producio de cafés finos.
Pela primeira vez no Estado, o
cereja descascado da variedade
conilon € utilizado. O uso é pa-
ra compor o blend do café tor-
rado e moido Cafuso Exporta-
¢do Alto Vacuo, lancado na se-
mana passada no mercado.

A expectativa da Realcafé é
produzir, neste ano, 25 mil to-
neladas do produto, infor-
mou o presidente da empre-
sa, Sérgio Giestas Tristao.

A diretora de marketing da
Realcafé, Patricia Tristaio Men-
donga, disse que o novo produ-
to visa atender a crescente de-
manda nacional e capixaba por
cafés de qualidade superior,
hoje suprida, principalmente,
por marcas multinacionais.

“Esse € o primeiro café brasi-
leiro a utilizar em sua mistura
o conilon cereja descascado,
um café robusta de altissima
qualidade, que s6 é produzido
no norte capixaba”, ressaltou o
presidente da Realcafé.

O Cafuso Exportagio Alto
Vicuo é resultado da unido ba-
lanceada de cafés Arabica cul-
tivados nas montanhas do Es-
pirito Santo, com o café cereja
descascado, produzido no
Norte capixaba com tecnologia
similar ao produto das monta-
nhas, o que lhe garante altissi-
ma e diferenciada qualidade.

O cereja descascado utilizado
na mistura do novo produto -
30% de conilon e 70% de ara-
bica - foi produzido em Sio
Gabriel da Palha, pelo produtor

Dério Martinelli. Ele é o primei- |

ro cafeicultor no Estado a in-
vestir em equipamentos para a
produc@o do cereja descascado,
o melhor café da variedade.
O café foi comercializado

por R$ 200.00 a saca e repre-
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REDUCAO DE 30%

Chuva derruba
previsio para
safra de arabica

ROBERLY PEREIRA

VENDA NOVA. Estd confirmada
a previsao de queda na safra de
café arabica deste ano em fun-
¢do da escassez de chuvas re-
gistrada em janeiro e fevereiro.
Técnicos do Instituto Capixaba
de Assisténcia Técnica, Pesqui-
sa e Extensdo Rural (Incaper) e
Cooperativa dos Cafeicultores
da Regido Serrana (Pronova)
estimam em 30% a reducio do
peso do café colhido.

O indice pluviométrico
mais baixo das ultimas déca-
das foi registrado no momen-
to mais importante para o de-
senvolvimento dos graos de
c.afé da atual safra, conhecido
no meio da cafeicultura co-
mo “granacao”.

De acordo com o cafeicultor
de Brejetuba, Antenor Zucon,
o rendimento do tamanho dos
carocos sofreu uma reducio
drastica devido 4 falta de 4gua
no periodo da granacio. Ele
informou que subiu de seis pa-
ra oito sacas com 80 quilos de
café in natura colhido para
transformar em uma saca be-
neficiada de 60 quilos.

COMPARACAOQ. “A diminuicio
do lucro na cafeicultura neste
ano ser4 alta,” alerta o degusta-
dor da Pronova, Evair de Melo,
ressaltando que serdo necessa-
rios 650 litros de café colhido
para produzir uma saca bene-
ficiada. “Nos anos anteriores a
média era de 420 litros de café
bruto para se ter uma saca.”
O técnico explica que os
graos da atual safra em virtu-
de da falta de 4gua nio atin-
giram o tamanho normal.
“Nas primeiras amostras
que chegaram ao Centro de
Qualificacio e Certificacdo
de Café notamos o fraco de-
sempenho no crescimento
dos graos. O fato além de ge~
rar preiuizos com a auantida-
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mos dois anos. Durante esse
periodo, a Associagio dos
Apicultores do Norte do Es-
pirito Santo (Apinorte) de-
senvolvera varias agdes de

SANDRA PACHECO
SAO MATEUS. A produc¢io de

mel no Norte do Estado deve
aumentar em 50% nos proxi-

Riqueza do polen

INVENCAO. O desenvolvimento da apicultura na regifo ja ren-
de frutos para o serralheiro Dionizio de Freitas. Ele é uma es-
pécie de “Professor Pardal” do grupo. Dionisio, que iniciou na
atividade ha apenas um ano, criou um suporte metalico para
as colméias que evita a entrada de formigas. Dionisio também
construiu uma placa com aberturas menores para coletar um
produto ainda pouco conhecido para consumo humano, o pé-
len, rico em substincias gordurosas, minerais e vitaminas, sen-
do indicado até para a regular o intestino. roro: sanpra PacHECO

incentivo e incremento de
producao por meio da Casa
do Mel, um imével equipado
com maquinario de benefi-
ciamento do produto. A enti-
dade, contemplada pelo pro-
grama Ciranda Capixaba, re-
cebera mais de R$ 80 mil pa-
ra equipamentos e capacita-
¢ao dos produtores.

Provisoriamente, a Casa do
Mel sera instalada numa resi-
déncia no bairro Mariricu,
em S3o Mateus. A sede defi-
nitiva sera construida no
bairro Litoraneo, proximo as
futuras instalagGes do Centro
Tecnolobgico do Espirito San-
to (Cefetes).

Além de ensinar a arte da
criagido de abelhas, a casa
oferecera o servico de pro-
cessamento do mel por cen-
trifugacao. “E o melhor méto-
do de retirada do mel. Cerca
de 60% do produto comer-
cializado na nossa regiao ja é
retirado assim”, afirmou o
presidente da Apinorte,
Jorge Gomes Soares.

Criada ha trés anos, a
associacio conta com
20 apicultores, mas
tem como meta atin-
gir, durante o periodo
das acdes do Ciranda
Capixaba, 90% dos 105
produtores existentes na
regido contemplada pelo
projeto, que abrange Sao
Mateus, Conceiciao da
Barra, Nova Venécia e Pe-
dro Canario.

AQUISICAO. Os produtos dos

associados podem ser com-
prados no Mercado Munici-
pal ou na sede da entidade,
que funciona por enquanto

no escritorio do Instituto Ca-
pixaba de Pesquisa e Exten-
sdo Rural (Incaper), parceiro
da associacio.

“A vantagem de a gente se
unir é muito grande. Hoje ja
compramos as embalagens
com precgo de atacado”, des-
tacou o apicultor. A Apinorte
esta participando do XVI
Congresso Brasileiro de Api-
cultura, que esta acontecen-
do em Aracaju, até o dia 25.

O cereja descascado utilizado
na mistura do novo produto -
30% de conilon e 70% de ara-
bica - foi produzido em Sao
Gabriel da Palha, pelo produtor
Dério Martinelli. Ele é o primei-
ro cafeicultor no Estado a in-
vestir em equipamentos para a
produgio do cereja descascado,
o melhor café da variedade.

O café foi comercializado
por R$ 200,00 a saca e repre-
sentou 30% de agregacao de
valor ao ao produto.

bruto para se ter uma saca.”

O técnico explica que os'
graos da atual safra em virtu-
de da falta de 4gua ndo atin-
giram o tamanho normal.

“Nas primeiras amostras
que chegaram ao Centro de
Qualificacdo e Certificacao
de Café notamos o fraco de-
sempenho no crescimento
dos grios. O fato além de ge~
rar prejuizos com a quantida-
de podera determinar queda
na qualidade.”

Agenda agricola

292 Expoagro

de Castelo

s Data: 1° a 4 de junho

u Local: Parque de Exposi-
¢do na Sede do Municipio,
em Castelo

n Tel: (28) 3542.6333

Dia Especial

sobre Café

Conilon

s Data: 1° de junho

s Local: Fazenda Experi-
mental do Incaper, em Ma-
rilandia

u Tel: (27) 3724.1264

Oficina sobre
Corredores

Ecoldgicos

= Data: 2 de junho

a Local: Saldo Paroquial
da Igreja Catélica - Cen-
tro, em Concei¢cdo do
Castelo

n Tel: (28) 35471245

Curso sobre
Culinaria do Café
= Data: 2 de junho
wLocal: Unidade Diddtica,
em Mantenépolis :
a Tel: (27) 3758.1202

Reunido Técnica sobre

a Cultura do Tomate

= Data: 2 de junho

w Local: Auditério da Coo- °
perativa Agropecudria dos
Produtores, em Itarana

s Tel: (27) 3720.1103

82 Festa do Café

s Data: 2 a 4 de junho 4
s Local: Vila Valério

n Tel: (27) 37271101

Semana do Meio
Ambiente

s Data: 5 a 9 de junho
» Local: Sdo Geraldo,
-em Mantendpolis

n Tel: (27) 3758.1202




	AJ00478-1
	AJ00478-2
	AJ00478-3



