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EM VIANA LANCAMENTO DA VARIEDADE SERA FEITO, HOJE, NA FAZENDA DO INCAPER, ONDE SERAO DISTRIBUIDOS 13 MIL QUILOS DO CAPIXABA

Vem ai um novo milho:
resistente e nutritivo

Ad 00485

Grao batizado d.e Capixaba 203 rende
5,5 toneladas por hectare de terra

RITA BRIDI
rbridi@redegazeta.com.br

Uma nova variedade de milho,
com alto valor nutritivo e produ-
tividade, resisténcia as princi-
pais pragas e doengas, e possibi-
lidade de aproveitamento das se-
mentes por até trés plantios, serd
disponibilizada, a partir de hoje,
para os produtores do Estado. De
cor vermelho-alaranjada e textu-
ra mais dura, o grio foi batizado
de Capixaba Incaper 203.

O nome Capixaba, dado pelos
pesquisadores 4 nova variedade,
vem da lingua tupi e significa
“roca de milho”. Além, € claro,
de identificar as pessoas nasci-
das no Espirito Santo.

O Capixaba 203 é resultado de
22 anos de pesquisas desenvolvi-
das por técnicos do Instituto Ca-
pixaba de Pesquisa, Assisténcia
Técnica e Extensdo Rural (Inca-
per), em parceria com a Empresa

Brasileira de Pesquisa Agrope- _

cuaria (Embrana).

per e coordenador dos trabalhos
de pesquisa da nova variedade,
Romario Gava Ferrao.

DISTRIBUICAO. O lancamento da va-
riedade acontece hoje, na Fazenda
do Incaper, em Viana. “A data tem
um significado especial. Quando se
comemora o Dia Mundial da Ali-
mentaco, o Incaper disponibiliza
para os produtores um alimento de
valor nutritivo, de elevada produti-
vidade e resistente as doencgas”,
destaca o secretario estadual de
Agricultura, César Colnago.

Para a validacdo do trabalho de-
senvolvido na Fazenda Experi-
mental do Incaper, em Sooretama,
os técnicos do érgao vao distribuir
13 mil quilos do Capixaba para
produtores rurais de 50 munici-
pios, que se tornardo multiplicado-
res das sementes da variedade.

O compromisso dos produtores €
doar o dobro do volume de semen-
tes recebidas para outros agriculto-

res de sua regido, informa o presi-
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Agenda

Curso de Vaqueiro

mais

bro :

s Local: Pedra Menina,
em Dores do Rio Preto
u Tel: (28) 3559.1442

Curso de Preparacao

- Basica e Culinaria do
Café

= Data: 18 e 19 de outubro
» Local: Fazenda Experi-
mental do Incaper, em

134
887854

dente do Incaper, Enio Bergoli.
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CUSTO MENOR. A resisténcia da
nova variedade a pragas e doen-
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s,

cas reduz a utilizagdo de defen- Venda Nova do Imigrante

sivos, resultando em menor a Tel: (28) 3547.1245

custo para o produtor e em

praticas agricolas mais sau- Il Festa do Clube do

daveis, explica Ferrdo. . Cavalo e Il Torneio
Quando iniciou as pes- ~ Leiteiro

quisas, em 1985, um dos a Data: 18 a 21 de outubro

cenarios imaginados para
a utilizacdo do produto
foi o da agricultura fami-
liar e do agroturismo.
“Os resultados obtidos
indicam que estavamos
no caminho certo”, desta-
ca o pesquisador.

As qualidades nutritivas
do milho, potencializadas
na nova variedade, segun-
do Colnago, ampliam a im-
portancia do produto como
alimento humano que é mui-
to consumido no Estado.

O Capixaba é mais uma con-
tribuicdo da ciéncia e tecnolo-
gia capixaba para a producdo de
alimentos saudaveis. “O novo .
milho é uma sintese do que que-
remos da agricultura neste ter-
ceiro milénio”, ressalta Bergoli.

lo, em Rio Novo do Sul
u Tel: (28) 3533.1213

Excursdo com Produtores
de Cacau do Municipio
de Aracruz

s Data: 19 de outubro

= Local: Ceplac, em Li-

nhares

a Tel: (27) 3296.4074

Curso sobre Café Conilon
a Periodo: 19 de outubro
« Local: Fazenda do In-
caper, Pacotuba, em Ca-
choeiro de Itapemirim

B 5005
~ Encontro dos Produtores
& =Data: 20 de outubro’

e
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= Data: 18 a 20 de outu- -

s Local: Clube do Cava- -

« Tel: (28) 3155.5004/
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Técnica e Extensio Rural (Inca-  doar o dobro do volume de semen-  milho é uma sintese do que que-
per), em parceria com a Empresa  tes recebidas para outros agriculto- remos da agricultura neste ter-
Brasileira de Pesquisa Agrope- res de sua regido, informa o presi-  ceiro milénio”, ressalta Bergoli.
~ cudrid (Embrapa). :

Além do valor nutritivo, muito

acima da média do milho produ- _ j ;

zido no pais, a elevada produtivi- VALOR NUTRICIONAL ‘

dade chamou a atencio dos pes-

quisadores. No Estado, a média Comparado aos demais tipos 0

por hectare é de 2,3 toneladas, en- de milho, o Capixaba tem: 48 /O mais caloria

quanto que a produtividade do Ca-

pixaba é de 5,5 toneladas por hec-

tare, um incremento de 139%. 300/0 mais proteina 50% mais fésforo
Os produtores que seguirem as

recomendacdes técnicas pode-

rio alcancgar essa produtividade, 450/0 mais 6leo 367% - mais calcio

explica o pesquisador do Inca- |

e ve

‘ ‘ O milho Capixaba é muito bom
e rende mais. A mesma
quantidade de fubd dd mais
polenta. A polenta é mais bonita,
mais amarelinha, com mais liga e, na
fritura, fica mais crocante”

B . F i MARIA ILDA FRANCISCHETTO CALIMAN
ORGULHO. O pesquisador Romario Ferrdo mostra o novo milho a César Colnago, secretario estadual de Fazenda Satide, Venda
Agricultura, e a Enio Bergoli, presidente do Incaper. roro:ovuieacio Nova do Imigrante

Encontro dos Produtores
s Data: 20 de outubro
u Local: Gindsio Polies-
portivo da Escola “Prof*
Aldy Soares Mergon
Vargas”, em Concei¢do
do Castelo
u Tel: (28) 35471245

4° Médulo do Curso de
Capacitacdo para
Agricultores Familiares
em Cafeicultura

= Data: 22 de outubro

s Local: Figueira, em Ibi-
tirama

a Tel: (28) 3569.1351

Curso de Inseminacao
Artificial
s Data: 22 a 26 de outu-
bro
u Local: Fazenda do In-
caper, Pacotuba, em Ca-
choeiro de Itapemirim
» Tel: (28) 3522.1275/
0034

Excursdo da Associacao
de Mulheres de Venda
Nova do Imigrante a
Anchieta

« Data: 23 de outubro

s Local: Cérrego da Pra-
ta, em Anchieta

a Tel: (28) 3546.1277

Curso sobre Paes e
Biscoitos para




SOBRE O GRAO

= Uma das culturas mais anti-
gas do planeta, o milho é cul-
tivado,hé mais de 7,3 mil
anos. E, juntamente com o ar-
roz e o trigo, um dos cereais
mais consumidos no mundo.

~ wE usado na alimentacgo de

humanos, animais e aves e na
producdo de etanol. Na indUs-
tria farmacéutica, esta presen-

te na composicdo de 85 dife-
rentes tipos de antibidticos.

= A producao brasileira é de
cerca de 53 milhdes de tone-

- ladas. No Espirito Santo a

producdo anual é de 92 mil
toneladas. As lavouras ocu-
pam 40 mil hectares e envol-
vem 20 mil produtores, a
maioria de base familiar.

u Dois tipos de cultivares de
milho estdo disponiveis no
mercado. Os hibridos e as
variedades melhoradas. Os
hibridos sdo mais indicados
aos plantios tecnificados. As
variedades sdo mais indica-
das aos produtores ndo tec-
nificados.

m Apds 22 anos de pesquisas

e melhoramento genético,
em parceria com o Embrapa,
pesquisadores do Incaper ’
conseguiram uma nova va-
riedade de milho, batizada de
Capixaba 203.

s De alto valor nutritivo, resis-
téncia as principais pragas e

doencas, elevada produtivida-
de, a nova variedade é indica-

da para o sistema de produ-
cao familiar. O aproveitamen-
to das sementes pode ser fei-
to em até trés plantios.

= O nome escolhido para
identificar a nova variedade,
de cor vermelho-alaranjada, é
uma homenagem ao “Capixa-
ba” que, na lingua tupi, signi-
fica “roca de milho”.

Biscoitos para
Agricultoras Familiares
s Data: 23 a 25 de outu-
bro
n Local: Sdo José do Ca-
pardo, em Ibitirama
u Tel: (28) 3569.1351
em Fruticultura
u Data: 23 a 25 de outu-
s Local: Unidade de
Treinamento do Pronaf,
em Vila Pavado
w Tel: (27) 3753.1032/1157
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