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QUALITATIVO SEM AREA PARA SE TORNAR O MAIOR PRODUTOR DO PAIS, O ESPIRITO SANTO SE PREPARA PARA OFERECER PRODUTOS DE MAIOR VALOR AGREGADO AO MERCADO

Producdo integrada é saida para o tomate

Fruto

Saiba mais sobre a producdo de tomate no mundo, no pais e no Estado
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RITA BRIDI

O tomate é a principal horta-
lica produzida no Espirito
Santo, um dos poucos Esta-
dos que tem plantios o ano
todo. E a maior parte da pro-
ducio, cerca de 70%, é co-
mercializada para Rio de Ja-
neiro, Minas Gerais e Estados
do Nordeste.

Objetivando ampliar a pro-
dugio e melhorar a qualidade
do produto, com seguranca
para a saiide dos consumido-
res e dos produtores rurais,
serd implantado, ainda neste
ano o sistema de producio
integrada (PI).

“Queremos oferecer aos
consumidores um produto
com qualidade superior e
com seguranca alimentar, a
exemplo do que fizemos e es-
tamos fazendo com a produ-

¢do do morango”, destacou o
secretério estadual de Agri-
cultura, Ricardo Ferraco.

Ele explica que o Espirito
Santo nunca sera o maior
produtor brasileiro de toma-
te, porque nao tem territério
para competir com os Esta-
dos maiores, como Goias,
S3o Paulo e Minas Gerais,
por exemplo.

“O esfor¢co que estamos im-
plementando é na direcdo de
produzir um tomate diferen-
ciado, com seguranca alimen-
tar e com redugio no uso de
defensivos”, sublinhou o secre-
tério. Desde o ano passado os
técnicos do Instituto Capixaba
de Pesquisa, Assisténcia Téc-
nica e Extensdo Rural (Inca-
per) estdo desenvolvendo um
trabalho de monitoramento de
uso de residuos no processo de
produgdo do tomate.

No periodo que compreende
os dois tltimos meses do ano
passado e janeiro deste ano fo-
ram realizadas 141 visitas a la-
vouras nos municipios produ-
tores de tomate, com o recolhi-
mento de 141 amostras. Os re-
sultados foram satisfatérios.

Nas anilises feitas para sa-
ber quais os produtos utiliza-

dos e a quantidade de resi-
duos, foi constatado que esta-
va dentro dos padrdes permi-
tidos e que os defensivos uti-
lizados sdo os autorizados
pela Agéncia Nacional de Vi-
gilancia Sanitaria (Anvisa).

O trabalho, destaca o secre-
tario, “é inédito no pais” e, de
certa forma, d4 continuidade
as agbes inovadoras imple-
mentadas junto aos produto-
res de morango, que resultou
na utilizagio do selo de qua-
lidade para as propriedades
que do programa de produ-
¢ao integrada do morango.

O Espirito Santo é o sétimo
produtor brasileiro de tomate
- responde por 3,5% da produ-
€30 nacional - e sua producio
€ toda voltada para a mesa. Di-
ferente de Goias, o maior pro-
dutor nacional, em que prati-
camente toda a producio é
voltada para a industria.

A producio de tomate no
Estado, gera anualmente
R$ 85 milhées de renda no
setor de producio. A irea
cultivada é de 2 mil hecta-
res, distribuidos por 700
produtores. A cultura ga-
rante o emprego direto a
cerca de 10 mil pessoas.
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Qualidade é resultado
do uso de tecnologia

Processo integrado gera
menos impactos ao meio
ambiente e produtos
diferenciados

O principio bésico da produ-
¢do integrada é a utilizacio
da tecnologia que reduz os
impactos sobre o meio am-
biente, explica o coordena-
dor do programa José Mauro
de Souza Balbino, técnico do
Incaper.

Ele lembra que é um pro-
Ccesso economicamente via-
vel e o resultado é um produ-
to com alto padrdo de quali-
dade. Para coloci-lo em pra-
tica, entretanto, é preciso
vencer a resisténcia de al-
guns produtores as mudan-
¢as no processo produtivo.

A qualidade do produto com
seguranca alimentar é uma
das principais vantagens do
programa integrado, lembra o
secretario estadual de Agri-
cultura, Ricardo Ferraco. Para
a implementagdo do progra-
ma serdo desenvolvidas ac6es
voltadas para a capacitacio
dos técnicos e produtores.

O programa, lembra Balbi-
no, “nao visa uma remunera-
¢do maior do produto, mas
garantir a sustentabilidade
do mercado. Quem n3o ado-
tar as diretrizes da producio
integrada a tendéncia é ficar
fora do mercado”.

Ele lembra que a producio
integrada tem uma idéia im-

portante, que é a rastreabli-
dade. Sabe quem est4 produ-
zindo e como est4 sendo pro-
duzido. Tem também os cui-
dados na colheita e pés-co-
lheita com a certificacio do
produto.

As certificadoras, explicou
Balbino, sio credenciadas
pelo Inmetro e as normas do
programa sao do Ministério
da Agricultura. Para cada
produto s3o criadas normas
especificas. As adotadas para
0 mama3o, por exemplo, nio
$30 as mesmas para o moran-
g0 ou para o tomate.

No préximo dia 25 ser rea-
lizado um seminario interno
para os técnicos que atuario
no programa de producio in-
tegrada do tomate. No dia 01
de margo ser4 realizado o se-
mindrio para o publico exter-
no escritério regional Cen-
tro-Serrano do Incaper, em
Domingos Martins. A partir
de abril ser4 iniciado o aten-
dimento aos agricultores das
regides produtoras.

Servico

m Outras informagées a respeito
da producdo integrada podem ser
obtidas pelo telefone (27) 3248-
1195.

m Mais informagées a respeito

das mudas de tomate e outras va-

riedades produzidas pela Plantec
' pelo telefone (28) 3546-5242.
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 CONHECA 0 FRUTO

= Origem. O fruto veio de
paises andinos, desde o
Norte do Chile até a Co-
Idmbia. Pertence a familia
do piment&o, do jild, da
berinjela e da batata.

= Vitaminas. O tomate é
boa fonte das vitaminas
A, B e C, e de sais mine-
rais como fésforo, ferro,
potdssio e magnésio.

= Licopeno. E a fonte
mais rica em licopeno,
poderoso antioxidante
que combate os radicais
livres, retarda o envelheci-
mento e pode proteger
contra o cancer.

n Indicacdo. O tomate é
excelente vigorizador do
organismo, purificador do
sangue, combate doencas
do figado, o desgaste
mental, perturbacées di-
gestivas e pulmonares.

= Pesquisa. Algumas
pesquisas indicam que o
tomate pode auxiliar na
prevencao de doencas
cardiacas, ja que uma
substancia que envolve
suas sementes é eficaz
no impedimento de for-
macdo de coagulos.

m Suco. O suco de tomate
servido com salsa ajuda a
dissolver célculos renais.

= Uso. Para molho, sopa e
creme, precisam ser ma-
duros, sem machucados
ou manchas. Para saladas,
devem ter cor uniforme e
serem firmes e lisos.

e-mail: agronegocio@redegazeta.com.br
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