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ADAPTACAO FRUTA VINDA DO PARA SE ADAPTA BEM AO ESPIRITO SANTO E VIRA BOA OPCAO

Producaode
acai fortificao M

Sul do Estado

Produtor introduz
cultura no interior
de Anchieta e colhe
os lucros de 9 mil
touceiras da fruta

KARLLA HOFFMANN
GUARAPARI. O acai nio vem
fazendo a cabeca apenas dos
adoradores da boa forma.
Produtores rurais capixabas
vem descobrindo as vanta-
gens do plantio da fruta e da
produgdo da polpa. Na loca-
lidade de Belo Horizonte, em
Anchieta, Sul do Estado, um
aposentado, que trouxe a
idéia do Par4, ha cinco anos
vem colhendo os lucros.

De acordo com Aquilau Ste-
fanon, 65 anos, logo que com-
prou uma propriedade no in-
terior de Anchieta com gran-
de quantidade de Tucum
Preto, associou a palmacea
ao acai. “Tinha umas terras
no Para com alguns pés espa-
lhados e decidi plantar aqui
no Estado”, contou.

Stefanon explicou que o

acai se desenvolve em local
de varzea, bem timido, onde
o lencol freético passa a pou-
co mais de 30 centimetros do
solo. Como a planta precisa
de sombra, primeiro fez o
plantio de banana d’dgua. Ele
ensina, que quando os pés de
banana ja estiverem com cer-
ca de um metro, j4 é ahorade
plantar o acai.

Com o tempo o proprio pé
vai se sombreando e algu-
mas bananeiras podem ser
retiradas. As sementes fo-
ram compradas na Embrapa
e, sete anos mais tarde, ele
comecou a colheita.

A adubacgio é feita com
esterco de galinha e com os
carog¢os que sobram na pro-
ducio da polpa. “N3o gosto

de usar adubo quimico. O

caroco do acaf se deteriora
rapidamente e serve de
adubo orgéanico. Esse mate-
rial ajuda no desenvolvi-
mento”, explicou.

Manejo. O aposentado res-
salta que um dos grandes ob-
jetivos é que os cachos déem
em uma altura mais acessi-
vel, o que vem sendo estuda-
do. Ele destacou que apenas

o manejo é suficiente para
que as frutas brotem em uma
altura de cerca de um metro.
A medida que cresce, um pé
acaba produzindo véarios ou-
tros, formando a “touceira”.

Um muda pode chegar a pro-
duzir de sete a oito perfilhas.
Em média, cada uma deve ter
em torno de quatro pés, em
uma altura mais baixa e em
maior quantidade. Stefanon
destacou que os pés que atin-
gem uma altura acima dos
quatro metros tém um custo
mais alto e atrapalham o de-
senvolvimento das menores,
por isso devem ser retirados.

A propriedade possui nove
hectares de plantio, com cerca
de nove mil touceiras, que ja
vem fornecendo a fruta. O acai
é colhido entre os meses de fe-
vereiro e setembro. Em 2004,
foram produzidos 900 baldes
de polpa, com cerca de 18 litros
cada. A meta para este ano é de
cerca de 1.300 baldes.

Outras areas vém recebendo
mudas e ainda nao produzem,
mas a producdo aumenta gra-
dativamente. “Manter essa
propriedade é uma forma de
viver a aposentadoria traba-
lhando”, ressaltou Stefanon.

Agronegocio

ALTO. O acai ndo pode passar os quatro metros para ndo dificultar a
colheita; depois de colhido, o fruto vira polpa. roro: kariLA HoFFMANN
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Gado recebe

vacina contra
febre aftosa

47% do rebanho
capixaba devera ser
imunizado até o final
deste més

ZENILTON CUSTODIO
LINHARES. Até o dia 31 de
mar¢o deverdo ser vacinados
um total de 900 mil animais
bovinos, 47 % do rebanho ca-
pixaba. Mas no final da tarde
de ontem véarios estabeleci-
mentos credenciados para co-
mercializar a vacina ainda ndo
haviam recebido o material.

O tltimo registro da doenca
no Espirito Santo aconteceu
em 1996 e o risco de apareci-
mento de novos casos parece
afastado. Nas tltimas campa-
nhas o indice vacinal foi de
mais de 98 %, resultado consi-
derado excelente pela médica
veterinaria Daniele da Costa,
do Departamento de Defesa
Sanitaria e Inspecao Animal do
Instituto de Defesa Agrope-
cuaria e Florestal (Idaf).

Nessa primeira etapa da cam-
panha (a segunda ocorre em
setembro) deverdo ser vacina-
dos os animais com até 24 me-
ses de idade. Todo o processo
é monitorado por técnicos do
Idaf, que visitam propriedades
e promovem a fiscalizagdo da
comercializagdo das vacinas.
Ontem o clima ainda era de
preocupacio em algumas re-
gides, pois varios estabeleci-
mentos credenciados ainda
nio estavam abastecidos.

Em Linhares, algumas lojas
s deverdo ter as vacinas de
hoje para amanha. O mesmo
ocorre em Itarana e Itaguacu,



Polpa é preparada em processo artesanal

Produto pronto sai por
R$ 750 o quilo e é
fornecido principalmente
em Guarapari

GUARAPARL A polpa de acgai
é produzida de forma arte-
sanal. Apés serem retiradas
dos cachos, as frutas passam
por um processo de lavagem
para a retirada da sujeira
grossa, como pequenas fo-
lhas e pedras. Depois, ficam
de molho em 4gua com um
produto quimico especifico
para limpeza de frutas e ver-
duras. Submersas em agua

quente por cerca de 20 mi-
nutos, as frutas passam por
um processo de hidratacao,
quando comegam a apare-
cer rachaduras na casca.
Como a polpa é feita basica-
mente da casca, as frutinhas
sdo colocadas em uma ma-
quina para a retirada dela.
Acrescentando dgua mineral,
um liquido avermelhado de
textura cremosa escorre. A
polpa estd pronta para ser
embalada e congelada.
Stefanon explica que o pro-
cesso nio pode ser muito de-
morado, senio o carogo co-
meca a soltar fiapos que aca-
bam estragando o produto.
“As pessoas que tomam 0O

acai e sentem uma espécie de
areia é porque a fruta ficou
muito tempo no processa-
dor”, ressaltou.

O produtor também desta-
cou que muitas pessoas enga-
nam o consumidor, quando
aproveitam o liquido da se-
gunda batida acrescido de es-
pessante e beterraba. “A pol-
pa deve estar com uma colo-
racdo parecida com a do vi-
nho, com um tom arroxeado”,
acrescentou.

A propriedade fornece pa-
ra varios bares, lanchone-
tes e academias de Guara-
pari. O produto também
pode ser encontrado na fei-
ra livre, préxima ao merca-

do de peixes, no Centro de
Guarapari. O quilo da pol-
pa sai por R$ 7,50. Quanti-
dades menores sio basea-
das no preco de R$ 8,00.
O agai tem alto poder nutri-
cional e energético, podendo
ser consumido puro ou com-
binado com outras frutas co-
mo abacaxi, banana, acerola,
maracuja e outras. A polpa
também pode ser acrescenta-
da a cereais. Cientistas da
Universidade Federal do Rio
de Janeiro (UFR]) estudam o
efeito da fruta contra doen-
cas como a hipertiplasia - au-
mento exagerado da prostata
- e também na prevencdo do
envelhecimento.

PERDAS 0 ULTIMO FINAL DE SEMANA FOI DE PREJUIZOS PARA GRANJEIROS DAS MONTANHAS DO ESTADO

Calor mata frangos na Regiao Serrana

Estresse calorico faz
produtores de Marechal

e Domingos Martins
perderem milhares de aves

ROBERLY PEREIRA

MARECHAL FLORIANO. O es-
tresse caldrico, um fendmeno
que provoca altos indices de
mortalidade nos frangos no
verao, causou mais de R$ 100
mil de prejuizos na avicultu-
ra de corte da Regido Serrana
na ultima semana. Mais de 30
mil aves em ponto de comer-
cializacao morreram de quin-
ta-feira até a manha de ontem
no interior dos galpdes.

A temperatura no espaco
interno dos galpGes avicolas,
desprovidos de equipamen-
tos para reduzir o calor, que
segundo o presidente da As-
sociacdo dos Avicultores do
Espirito Santo (Aves), Antd-
nio Venturini, ultrapassa 45
graus. “As aves nao suportam
e morrem com sintomas se-
melhantes a um ataque car-
diaco humano”.

Venturini lembrou que so-
mente da Agropecuaria Ir-
maos Venturini, um total de
20 mil frangos foram retira-
dos mortos dos galpGes em
Marechal Floriano e Domin-
gos Martins nas manhis de

quinta, sexta, sibado e do-
mingo. As aves mortas, se-
gundo ele, foram enterradas
em fossas apropriadas. “Os
prejuizos aumentaram por-
que o fendbmeno atinge mais
os frangos com idade que va-
riam de 40 a 50 dias, quando
devem ser comercializa-
dos”.

Ele relatou que nesse perio-
do de vida, as aves estao pro-
pensas a sofrer o estresse ca-
16rico devido a gordura acu-
mulada. A maioria dos pro-
dutores de frango, segundo
ele, possui equipamentos de
ventilacdo e aspersdo para
resfriar os galpdes e mesmo
assim sofreram prejuizos.

A situacdo nas Granjas Sao
Pedro, segundo o gerente
Laércio Ludovico também é
preocupante. Nos altimos
quatro dias houve uma baixa
de duas mil cabecas. “Usa-
mos nebulizadores e ventila-
dores para reduzir o calor in-
terno nos galpdes, agua com
bicabornato de sédio para
reidratar as aves e reducio
do nimero de frangos nos
galp6es. Mesmo assim os
prejuizos sdo grandes”.

Retracdo. Uma coincidén-
cia, segundo Antdnio Ven-
turini foi a retracdo na co-
mercializacdo do frango

nessa época. que obriga os_

avicultores a manter as aves
por mais tempo nos gal-
poes. “Se nd3o vendermos o
frango com 45 dias de vida
estamos perdidos”.

O diretor calculou que o
consumo da carne de frango
registrou uma reducdo nos

ATAQUE. As aves em ponto de venda sdo afetadas e morre
cardiaco humano. roro: RoBERLY PEREIRA
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primeiros meses do ano de
mais de 40% e os produtores
continuam alojando na mes-
ma propor¢ao dos meses de
maior vendagem.

Esse fato, segundo Venturi-
ni eleva o valor de producao
do quilo de frango para R$ 1,

m com sintomas parecidos ao ataque

Valores nutricionais
(100g do fruto)

océrrg em Itarana e Itaguacu,
onde até o final da tarde as
duas cooperativas agropecua-
rias de produtores locais ainda
estavam desabastecidas.

RENDA GARANTIDA

Produtor aposta

na manga em
Colatina

Meta para 2005 é
triplicar a producdo, que
atingiu 42 toneladas no
ano passado
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35, enquanto cada quilo da
ave in natura nio passa de R$
1,30. “Voltamos a sofrer pre-
juizos, pois pagamos R$ 0,05
para produzir cada quilo de
frango. Ndo sabemos como
ser4 o futuro préximo da avi-
cultura de corte capixaba”.

Apbs colheita de 42 toneladas
de manga referente a safra de
2004, os produtores de Colati-
na estdo otimistas em relacdo a
producio deste ano. Os recur-
sos vindos da fruta, que nao faz
parte da base da economia
agricola do municipio, estido
comecando a entrar no orca-
mento de alguns produtores.

Apesar da implementacio
dos pdlos de fruticultura no
Estado estar no inicio, a re-
gido apresenta grande nume-
ro de mangueiras do tipo
Ub4, mais conhecida como
manguita, que até pouco
tempo nao eram aproveita-
das com fins econdémicos.

De acordo com o engenhei-
ro do Incaper, José Carlos
Grobério, a safra de 2004 de-
ve-se unicamente ao trabalho
de conscientizac¢ao junto aos
produtores, j4 que os resulta-
dos do plantio das novas mu-
das comecardo a ser vistos
dentro de dois anos.

“Apo6s anos de desperdicio,
os produtores ji podem in-
cluir os rendimentos da man-
ga em seu orcamento. Os ca-
minhos para o mercado estao
abertos”, afirmou Grobério.

Ele disse ainda que a expec-
tativa é que a safra do final
deste ano possa triplicar, che-
gando a 120 toneladas, pois o0s
produtores ficaram animados
com o resultado alcancado em
2004 e com a possibilidade de
aumentar a renda.

Com a criag¢do dos pélos de
fruticultura, 60 novos produ-
tores compraram seis mil
mudas. A expectativa é que
20 mil mudas sejam planta-
das até o final de 2006.

+. .



	AJ03194-1
	AJ03194-2

