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Frutas capixabas atraem industrias

Produtores que diversificaram os plantios e investiram
em polpas estdo obtendo boas vendas dentro do Estado
e também no mercado do Norte fluminense




ara os produtores capixabas
que estdo buscando a fruti-
cultura como alternativa pa-
ra a diversificacio na propriedade,
encontrar mercado para vender a
produgdo nao devera ser problema.
Pelo menos trés empresas, duas
instaladas no Estado e uma no
Norte fluminense estdo interessa-
das na aquisi¢do da polpa de frutas
produzidas no Espirito Santo.

Para garantir a venda da produ-
¢ao para as empresas interessadas,
no entanto, é preciso preocupar-
se com a qualidade das frutas a se-
rem produzidas. A matéria-prima
para a producio de sucos e prepa-
rados para iogurtes, outras bebi-
das licteas e biscoitos precisa ser
de boa qualidade, alerta o coorde-
nador estadual do Programa de
Desenvolvimento da Fruticultura,
Dalmo Nogueira.

Instalada em Domingos Mar-
tins ha sete anos a Golden Fruit
projeta para o proximo ano um
crescimento de 20% da demanda
por polpa de frutas. Atualmente
a empresa processa cerca de 4
mil toneladas/ano de polpa de
vérias frutas, informa o diretor-
presidente, Ermano Caliman.

A Golden Fruit, além de forne-
cer polpa de frutas para outras in-
dustrias, comercializa produtos
(resultado de mistura de polpa de
frutas com outros ingredientes) pa-
ra o preparo de alimentos a base de
leite (iogurte, bebidas lacteas, vita-
minas) outros alimentos como sor-
vetes e recheios para pies e biscoi-
tos. A producio é vendida para em-
presas nacionais e internacionais.

Atualmente a empresa adquire
de produtores capixabas morango,
mamao, manga e abacaxi. No mo-
rango a preferéncia é pelo camaro-
$a, uma variedade chilena, de “ex-
celente qualidade”, informa Cali-
man. Quanto ao abacaxi a prefe-
réncia é pela variedade havai, que é
melhor para ser industrializado.

Sabores tropicais

A Golden Fruit est4 a procura,
para comprar, de polpa de man-
guita ou manga ub4, de péssego,
framboesa e amora preta. Se es-
tas frutas forem de bua qualidade
a empresa garante mercado, des-
taca Ermano Caliman.

Em janeiro préximo entra em
operagdo a Mais, uma empresa que

esta sendo im-
plantada no
municipio

POLO DA FRUTICULTURA
Rafael Figueira exibe a colheita de acerola e goiaba da Bella
Fruta, em Iconha: fazenda de pecudria se tornou referéncia
do mercado em frutas devido a diversificacdo
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de Linhares. Com demanda de mil
toneladas mensais de polpa de fru-
tas tropicais a Mais vai adquirir
dos produtores capixabas polpa de
frutas tropicais como manga, ma-
racuja, abacaxi, morango, goiaba, e
caju. O diretor superintendente
Victor José Bicalho Purri, disse que
a preferéncia da empresa sera pela
producdo capixaba, deixando para
buscar em outros mercados o que
nao for produzido no Estado. Ele
ressaltou que a qualidade das fru-
tas é importante. A polpa do ma-
racuja e da manga, por exemplo, ja
foram aprovadas no teste.

A empresa tem interesse tam-
bém na compra de péssego, mac3,
uva e laranja. A matéria-prima sera
utilizada para a producio de sucos
prontos para beber em caixas de 1
litro e 200 ml e latas e vidros de 250
ml. A inddstria ter4 capacidade pa-
ra a producio mensal de 6 milhGes
de litros de sucos para os mercados
interno e externo.

Garantia

Localizada em Campos, no
Norte fluminense, a Bela Joana,
estd interessada na producio de
frutas do Espirito Santo para a
producio de sucos prontos para
consumo. A empresa, que com-
pra frutas no Par4, Paraiba e To-
cantins, quer encurtar a distin-
cia do mercado fornecedor e o
Espirito Santo é uma boa op¢io,
segundo informa o presidente
Américo Maia.

As frutas mais demandadas
sdo a manga, goiaba, manga ma-
racuja e abacaxi. Somente de
polpa de manga e abacaxi a Bela
Joana garante mercado para 100
toneladas diarias. O presidente
explica que a empresa d4 garan-
tia de compra das frutas com as-
sinatura de contrato. A deman-
da por goiaba e mamao é de 60
toneladas/dia.

Américo Maia disse que esta
pronto para receber as propostas
(e a visita) dos produtores capi-
xabas em sua empresa, localizada
em Campos. Esti disposto tam-
bém a participar de reuniGes com
associacoes de pro-
dutores, com téc-
nicos do Incaper
e outros interes- =«
sados para conhe- &
cer as potencialidades
da fruticultura capixaba
e garantir matéria-prima {4
para sua inddstria.




PRODUTIVIDADE

+ O técnico da Incaper Rubens
Rodrigues (no alto) e o
produtor Manoel Martins:
frutos e lucros maiores

O sitio Guaruma, distante
trés quilémetros da sede do
municipio de Iconha e que por
mais de 40 anos foi utilizado
para a atividade de pecudria de
leite, a partir de 1991 comecou a
servir de experiéncia para a fru-
ticultura e hoje, transformado
na empresa Bella Fruta, é um
pequeno pélo de producio de
frutas com utilizacio de avan-
cadas técnicas de controle de
pragas, de adubacio e utilizacdo
de mudas de primeira linha.

E o resultado, informa o téc-

nico agricola Rafael Figueira
Pinto, é dos melhores. As 12 va-
riedades de frutas ja plantadas
foram reduzidas para oito e a
meta é reduzir para seis varie-
dades: acerola, goiaba, maracu-
ja, banana, limio e graviola. Sdo
as que melhor se adaptaram 3
regido, apresentaram melhor re-
sultados e ddo melhor retorno.

A meta em trés anos é am-
pliar para 20 hectares a atual
area plantada de 10 hectares,
informa. O rendimento médio
bruto anual por hectare é de

R$ 10 mil. “E a minha vida. Es-
tou realizando meu sonho de
fazer o que gosto e ter o meu
negdcio no que é meu”, desta-
ca. Tudo o que é apurado com
a venda das frutas é reinvesti-
do na propriedade para a am-
pliacdo da area plantada.

Ha cinco anos, foi iniciado
o plantio de banana. Os precos
cairam e a op¢io foi diversifi-
car com a acerola. Depois veio
a goiaba, o maracujs, limio e
outras. Ele ressalta que quem
trabalha com fruticultura deve

diversificar. Ficar s6 com uma
cultura é arriscado porque o
preco pode cair.

Além de diversificar, outra
preocupacio do técnico e
proprietdrio da Bella Fruta é
com a comercializagio da
producio. Para obter maior
remuneracio na venda das
frutas destinadas a indtstria
foi firmada parceira com a
Pulp-fruit. Ele construiu um
galpao e instalou uma cimara
frigorifica com potencial para
armazenar até 15 toneladas.

Iniciativas na producio de abacaxi

Nos municipios de Mara-
taizes e Itapemirim, exemplos
diferentes para quem quer
aproveitar o méiximo da pro-
dugio de abacaxi. O produtor
Manoel Martins Alves, da Fa-
zenda Velha, em Itapemirim,
tomou todos os cuidados para
garantir boa produtividade e
o peso de cada unidade varia
de 2 a 2,3 quilos, oferecendo
melhor preco na venda.

Na localidade de Brejo dos
Patos, em Marataizes, o tam-
bém produtor Manoel de Oli-
veira Marques optou pela ins-
talacdo de uma fabriqueta para
aproveitar os abacaxis meno-
res, que nao sio vendidos in
natura, para produzir polpa e
fatias, destinadas 4 industria de
sucos. Cada um a seu modo
procurou o caminho para tirar

maior proveito da fruticultura.

A qualidade das mudas, a
boa adubacio e a terra fértil
contribuiram para o resultado
positivo obtido por Manoel
Martins. Neste ano ele esta
conseguindo um aproveita-
mento de quase 90% das mudas
plantadas. As 130 mil mudas
vao render 110 mil frutos, resul-
tando numa produtividade de
30 mil frutos por hectare.

Nas demais lavoura, a média
por hectare tem variado de 18 a
20 mil frutas, destaca o técnico
do Incaper do municipios, Ru-
bens Rodrigues Vargas. Ele res-
salta que se o poder ptblico
municipal garantisse aos pro-
dutores o transporte dos adu-
bos, o nivel de produtividade
seria muito melhor e ganhariam
os produtores e o municipio.

Manoel Marques instalou a
fabriqueta em 1997. No periodo
de safra processa 20 mil quilos
de abacaxi por més. Desse to-
tal, 20% sdo transformados em
polpa e 80% sdo fatiados e for-
necidos para indtstrias de su-
cos do Rio de Janeiro. Para ndo
ficar com os equipamentos pa-
rados, ele optou por processar
outras frutas e hoje trabalha
com uma grande variedade.

Quando ndo tem oferta na
regido, busca em outros Esta-
dos vdrias frutas como acerola,
manga, maracuja, goiaba, gra-
viola, acai, caju, caja, cacau, ma-
mao, siriguela, morango e cu-
puagcu. Ele explica que o abaca-
xi produzido na regifo é troca-
do por outras frutas, o que ga-
rante matéria-prima para abas-
tecer lanchonetes e supermer-

cados e trabalhar o ano inteiro.

O técnico do Incaper de Ma-
rataizes, José Amélio Zanol, ex-
plica que o preco médio da uni-
dade de abacaxi, de tamanho
compativel com o mercado, é
de R$ 0,40. Os de tamanho me-
nor nao aceitos por quem co-
mercializa a fruta in natura e
sao comprados pelas inddstrias
de processamento por um pre-
co médio de R$ 0,10. Cerca de
20% da producao, geralmente, é
vendida as industrias.

Muitas pessoas que traba-
lham na cultura do abacaxi, no
periodo de junho a novembro -
quando a demanda por mio-
de-obra é menor - trabalham
na cultura da cana. A Usina Pai-
neiras, que produz lcool e acu-
car, absorve grande parte dos
que trabalham com o abacaxi.
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INTELIGENCIA

Manoel de Oliveira (no alto)

e a producao de polpas de 1~
fruta em sua pequena 1/
fabrica, em Marataizes .., !
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