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Energia solar na secagem de gréios

Novo meétodo elimina grandes desperdicios de alimentos e proporciona ainda 80% de economia de combustivel

ULISSES JOSE DE SOUZA

‘Um ministro de Estado reconheceu que 25% de
50 milhdes de toneladas, correspondentes a safra
agricola deste ano, estdo irremediavelmente
perdidos em razdo da dificuldade de armaze-
namento e escoamento da producio. A perda sig-
nifica trezentos gramas didrios — durante um
ano — do alimento de cada cidadao do Pais. O
problema é extremamente sério.

Segundo a FAO, de 30 a 50% das colheitas sio
desperdicados na secagem dos graos, por causa
do mofo e fungos, contraidos em virtude da
umidade. Além do desperdicio, um outro pro-
blema afeta a secagem, que é o preco do combus-
tivel utilizado que, em alguns casos, eleva de-
masiadamente o custo da producao.

Com base nas estimativas de que no Brasil as
perdas pos-safra sdo bastante elevadas, por
causa da secagem mal feita e do alto custo do
combustivel, é que um grupo de cientistas e téc-
nicos da Universidade Estadual de Campinas
(Unicamp), coordenado pelo prof. Jodo Alberto
Meyer, desenvolveu um projeto de secagem de
gréos com o uso da energia solar e ar quente. Em
alguns casos, como a secagem do café através
da energia solar, as pesquisas demonstraram
que o custo de combustivel — que varia de 130 a
190 milhdes de délares durante um ano, podera
ser reduzido em quase 80%. Além disso, pelo
método desenvolvido na Unicamp, a secagem
poder3 ser feita cinquenta a sessenta vezes mais
rapidamente.

Segundo o prof. Jodo Meyer, foram feitas ex-
periéncias — com éxito — na secagem do café,
milho, cacau, feijdo e soja, utilizando-se uma
tecnologia bastante simples na construcio dos
equipamentos utilizados. Além disso, o cientista
ressalta que a industria brasileira esta apta para
produzir todo o material sem que haja neces-
sidade de importar nada.

No entanto, até agora, apenas uma fazenda —
localizada no Pard — decidiu pela secagem do
café utilizando os métodos desenvolvidos na
Unicamp. Os demais projetos, todos ja con-
clufdos, estido para serem transferidos ao setor
de producdo. O pouco interesse demonstrado por
empresarios e fazendeiros brasileiros faz o prof.
Meyer lembrar a maxima que diz que ‘‘santo de
casa nao faz milagres’’, ao anunciar o interesse
demonstrado pela Universidade das Nacodes
Unidas, pelo projeto de secagem de graos com o
uso da energia solar. A instituicdo chegou in-
clusive a enviar especialistas 3 Unicamp, com o
objetivo de instalar um laboratério a fim de pes-
quisar especificamente o método desenvolvido
pelos cientistas e técnicos brasileiros.

As pesquisas desenvolvidas na Unicamp
foram financiadas pela Finep e Companhia
Energética de Sio Paulo (Cesp) e, segundo o
prof. Meyer, o processo para a secagem de graos
com 0 uso da energia solar & muito simples e de
baixo custo. Consiste no aquecimento do ar, por

meio de um coletor solar. O ar quente obtido é -

levado, através de um ventilador, para as bar-
cacas, onde os graos sao secados e transferidos
para os silos. Entretanto, o processo pode ser
feito com o aguecimento dos silos, ao invés das
barcacas. O aquecimento chega a atingir entre
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cinco a doze graus acima da temperatura am-
biente. Ha grdos, como a soja, que devem ser
secados imediatamente e em temperatura in-
ferior a quarenta graus, ja que um aquecimento
maior pode afetar o seu poder germinativo.

O coletor solar é o instrumento que absorve o
calor irradiado pelo Sol e é feito com tijolos e
pedregulhos — pintados de preto. Uma tela de
arame envolve os tijolos e pedregulhos, e, por
sua vez, € coberta por uma chapa de plastico.
Nas barcacas, tabuleiros de forma semalhante a
de uma embarcacao, sdo despejados 0s graos
para secagem. Na parte inferior, ha uma en-
trada — idéntica a de um forno — por onde chega
0 ar quente.

O coletor e as barcacas sido equipamentos
baratos, 0 que torna economicamente viavel o
projeto. Entretanto, o custo total da implantacao
do projeto, segundo o prof. Meyer, ainda nao foi
feito, porque ‘‘nenhum aparelho chegou a ser in-
dustrializado’’. Para o cientista, a tecnologia,
por ser bastante 51mples se adapta bem ao
médio fazendeiro, que nao sera obrigado a des-
pender vultosas somas com a utlllzacao do
combustivel na secagem de graos.

O projeto, apesar de simples, chega a ser sofis-
ticado cientificamente, ja que foram desenvol-
vidos inimeros modelos matematicos que des-
crevem todo o processo de secagem,nos diferen-
tes casos. Rapidamente, os cientistas sdo ca-

pazes de definir o tempo e a temperatura ideais:

para secagem de diferentes toneladas. Além dis-
S0, 0S graos, apos o processo, sio submetidos a
analises, a fim de aquilatar os resultados do
processo.

Por outro lado, o prof. Meyer informou que
ainda ndo encontrou uma explicacio para o
desinteresse demonstrado por oOrgios gover-
namentais e fazendeiros pelas pesquisas desen-
volvidas na Unicamp. Prefere, cautelosamente,
justificar que ‘‘entre o laboratorio e a fabrica, o
caminho é muito longo’’.
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Experiéncias com cacau e café

Uma das experiéncias desenvolvidas na
Unicamp foi a secagem do cacau que, na Bahia
— maior produtor brasileiro — .é a parte mais
onerosa da producdo. Segundo o prof. Meyer, os
produtores da Bahia também secam tradicional-
mente o0 cacau com a energia solar, so6 que ‘‘de
uma maneira ineficiente’’. Segundo explicou, o
grao é colocado em uma barcaca em camada de
quase dois centimetros de altura, ficando expos-
to ao sol. A noite e em dias de chuvas, as bar-
cacas sao protegidas por uma cobertura me-

talica. Quando ndo ha sol, 0 aquecimento é feito .

com o uso de lenha, processo que deixa cheiro no
produto, desvalorizando-o.

As pesquisas com o cacau foram desenvol-
vidas juntamente com a Comissdo Estadual de
Pesquisas Cacaueiras (Ceplac), organismo

federal que cuida da producio e comerc1allzacao

do cacau.

Os cientistas da Unicamp e técnicos da Ceplac
construiram trés barcacas na Universidade.
Numa delas foi adotado o método tradicional,
utilizado na Bahia; nas outras duas, o método da
energia solar e ar quente, desenvolvido na
Unicamp. Ficou provado, segundo o prof. Meyer,
que o0 novo metodo seca, por metro quadrado,
cerca de trinta a quarenta vezes mais rapida-
mente que o método tradicional, além de
aproveitar melhor os dias de sol.

Mesmo com a participacdo da Ceplac, o prof.
Meyer afirma que ainda nao foi possivel difundir
esse tipo de técnologia na zona cacaueira. No en-
tanto, o cientista nio consegue explicar o que
aconteceu: se o Ceplac fez objecoes as experién-
cias, se o orgiao federal ficou inerte diante da

inovacdo, ou se o homem do campo insiste em’

marter os métodos tradicionais de producao.
Todavia, a experiéncia técnologia poderia ser
aplicada ao café, que ainda utiliza métodos de

pré-secagem em terreiros e com alto custo do
combustivel na secagem.

Os resultados, guanto ao café, foram melhores
que o do cacau, chegando-se a conclusio que, dos
130 a 190 milhoes de dolares gastos anualmente
com a secagem, apenas 20% serao utilizados
com o uso da energia solar.

No caso do café, técnicos do IBC, percebendo
as vantagens do método, fizeram experiéncias e
implantaram secadores de barcacas em uma
fazenda do Paranda. Nessa primeira transferén-
cia da tecnologia desenvolvida para o setor
produtivo, os resultados foram tao significativos
que a area de secagem, que comecou com 20 m2,
foi aumentada este ano para 40 m2, com um
projeto sendo ampliado para eleva-la a 160 m2.

Com ‘a soja, a experiéncia, segundo o prof.
Meyer, também foi coroada de éxito, e hoje,
seus resultados estao em poder da Codetec, or-,
gédo que funciona na Unicamp e que tem a fi-
rralidade principal de efetuar a transferéncia de
tecnologia e processos desenvolvidos pela
Universidade para o setor de producao. ;

Além da experiéncia feita com graos, os cien-
tistas da Unicamp estudaram a secagem de
peixes com a utilizacdo da energia solar. Segun-
do o prof. Meyer, o pescado capturado em Santa
Catarina, por. exemplo, ‘¢ .muito barato mas
chega ao consumidor com o custo altamente
elevado, em razado dos problemas técnicos que
devem ser observados, como armazenamento e
transportes em caminhdes frigorificos’’.

Os testes com a secagem de peixe foram feitos
na Faculdade de Engenharia de Alimentos e os
resultados obtidos ‘‘sdo altamente compensa-
dores”’, segundo o prof. Meyer. No entanto, al-
guns contatos feitos com a Sudepe e empresarios
do Rio Grande do Sul ndo obtiveram éxito, ja que
ndo houve interesse na transferéncia da tec-
nologia para o setor de producao.
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