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Capixabas produzem
etanol com cascade coco

y

A davida sobre o que
fazer com toneladas de
cascarendeu a patente
do alcool combustivel

~ DENISE ZANDONADI
dzandonadi@redegazeta.com.br

A busca por novos com-
bustiveis, principalmente
os que podem ser produzi-
dos a partir de alguma
planta, é um dos grandes
desafios das universida-
des, empresas e governos
em todo o mundo. A Uni-
versidade Federal do Espi-
rito Santo (Ufes) saiu na
frente e acaba de conse-
guir a patente do etanol
(8lcool combustivel) pro-
duzido a partir da moa-
gem e aproveitamento da
casca de coco verde.

O que fazer com as to-
neladas de casca geradas
pelas empresas envasado-
ras de dguade coco? Com-
bustivel, pensaram alguns
professores do Laboratd-
rio de Biotecnologia Apli-
cada ao Agronegdcio da
Ufes. O problema, apre-
sentado por um executivo
de uma das empresas, foi
levado para o laboratério
e para os alunos do cursos

N

de mestrado e doutorado.

As cascas de coco verde
geram uma quantidade de
lixo muito grande que pre-
cisa ser descartada. Além
do lixo, as cascas geram
um chorume que é muito
téxico e que ndo deve che-
gar aos rios e corregos.

‘Aquela parte da casca
que vai ficando escura, de-
pois que o coco ¢ aberto, é
um composto fendtico e t6-
xico”, explica a coordenado-
radepds-graduacidoemBio-
tecnologiada Ufese doutora
em Bioquimica, Patricia Ma-
chado Bueno Fernandes.

A pesquisa comecou pe-
la moagem da casca, con-
tinuou com a retirada do
composto toxico, trata-
mento do material e fer-
mentacdo do produto. “Fo-
ram cinco anos de pesquisa
aqui no laboratério de Bio-
tecnologia, onde a aluna
do doutorado, Erica Albu-
querque, fez todos os estu-
dos dentro do mestrado
(um ano) e, depois, o dou-
torado, onde ficou mais
quatro anos”, diz Patricia.

A coordenadora da
pos-graduacdo  explica
queotrabalho, portersido

LUXO DO LIXO

“Foi um grande
desafio produzir
etanol com casca de
coco verde”.

PATRICIA MACHADO
COORDENADORA DE
POS-GRADUACAO EM
BIOTECNOLOGIA

6,7

milhoes de toneladas
é quanto o Brasil todo
produz de casca de coco
verde por ano.

feito durante mestrado e
doutorado, nio levou em
conta o aspecto comercial
ou mesmo a questdo dos
custos para a producdo.
“Essa é fase seguinte. O
ideal é que seja feito, ago-
ra, um tipo de parceria
com o setor privado para
avancar nas pesquisas, in-
clusive, no que se refere a
questdo dos custos de pro-
ducéo”, ressalta.

Uma das partes mais di-
ficeis da pesquisa, segun-
do Patricia Machado, foi
conseguir moer adequa-
damente a casca para nédo
danificar o material resul-
tante da moagem. O pro-
duto, depois, é levado pa-
ra um forno micro-ondas
eletronico. Esse passo é
problemdtico porque o
aglicar, que se convertera
em alcool depois, pode se
estragar nessa fase.

A pesquisadora explica
que os fendis presentes na
casca do coco podem aca-
bar “matando” a levedura
provocando ando fermen-
tacdo do material. “Esse
foi o verdadeira desafio e
muitas pessoas nao acre-
ditavam na sua viabilida-
de”, explica Patricia.

A coordenadora da
pos-graduacao disse que o
tema foiodesafioenfrenta-
do pela estudante Frica Al-
buquerque, que defendeu
sua tese no més passado. O
setor laboratdrio de Biotec-
nologia tem alunos de mes-
trado e doutorado de va-
rios Estados e, inclusive, do
exterior.

O resultado de toda a

Além de uma imensa quantidade de lixo, as cascas de coco geram um chorume que é muito téxico ao meio ambiente e ndo pode chegar aos rios e cérregos

pesquisa, que gerou até
uma patente, foi apresenta-
do numa feira internacional
de inovacdo, realizada no
inicio deste ano no Ira. “Fo-
mos premiados com a me-
dalha de ouro porque os
realizadores reconheceram
a inovacéo do projeto”.

MATERIA-PRIMA

Para quem ja comeca a
fazer contas sobre o forne-
cimento de matéria-pri-
ma, caso o processo de
produzir esse tipo de
biodlcool se torne indus-
trial, é bom lembrar que
somente no Espirito Santo
sdo produzidos 7 mil tone-
ladas de coco por ano.

No pais, sdo geradas 6,7
milhoes de toneladas de
casca de coco, principal-
mente pelas industrias que
colocamnomercadoaagua
de coco engarrafada ou em
embalagens longa vida.

O laboratdrio de Biotec-
nologia faz parte do Insti-
tuto de Inovagao Tecnold-
gica da Ufes, que é dirigido
pelo professor Ant6nio Al-
berto Ribeito Fernandes. O
instituto ja depositou 14
patentes no Inpi.
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‘ ‘ AGENDA

CURSO DE BOLO CONFEITADO
Quando: 15 a 18 de Abril

Onde: Anutiba - Pesque e Pague
do Odilon - Alegre

Informacdes: (28) 3552-4204

CURSO DE EQUIDEOCULTURA -
CASQUEAMENTO E
FERRAGEAMENTO

Quando: 15 a 19 de Abril

Onde: Pista de Laco - Alegre
Informacdes: (28) 3552-4204
EXCURSAO TECNICA DE CASTELO
Quando: 15 de Abril

Onde: CAFSUL - Iconha
Informacdes: (28) 3542-6333

REUNIAO SOBRE COLHEITA E
POS COLHEITA DE CAFE

Quando: 15 de Abril

Onde: Trevo de lUna - Ibatiba
Informacdes: (28) 3543-1344
ARTESA’NATO EM MATERIAIS
RECICLAVEIS

Quando: 16 a 19 de Abril
Onde: Comunidade Santa Paz -
Apiaca

Informacdes: (28) 3557 1861

AULA PRATICA DE CAFE
CONILON PARA ALUNOS DA EFA
DE CASTELO

Periodo: 16 de Abril

Onde: Fazenda das Flores -
Castelo

Informacoes: (28) 3542-6333
COM LICENCA VOU A LUTA
Quando: Periodo: 17 de Abril

Onde: Assentamento Rio Quartel -
Linhares

Informacdes: (27)-3264-2929

Quer participar desta secdao? Envie sugestdes e informacodes para agronegocio@redegazeta.com.br ou ligue para 3321-8515



