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SEMENTES DE
CAFE FORAM
ANALISADAS

{

PLANTAS
SEM CAFEINA
FORAM
RESULTADO
DA ANALISE
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Brasil desenvolve
método de produgao
para cafezal que da
frutos desprovidos de
cafeina. Segredo esta
na mutacao de DNA

escobertos h4 seis anos, os
D pés de café sem cafeina fi-

nalmente podem chegar ao
mercado - e gracas a um método
desenvolvido no Brasil, onde, iro-
nicamente, os descafeinados ndo
tém grande apelo popular.

Um estudo coordenado pela
Fundagdo de Amparo a Pesquisa
de Séo Paulo (Fapesp) usou agen-
tes quimicos para induzir muta-
¢oes no DNA de pés de café. Trata-
se de uma técnica empregada ha
décadas na agricultura, mas nunca
com esta planta.

“A primeira etapa é fazer altera-
¢des pontuais no material genéti-
co”, explica Paulo Mazzafera, di-
retor do Instituto de Biologia da
Unicamp e coordenador da pes-
quisa. “Depois, colocamos as se-
mentes que passaram por aquele
tratamento para germinar. Dai s0
resta a selecdio das plantas que de-
senvolveram a caracteristica dese-
jada: a auséncia total de cafeina.”

Cerca de 35 mil sementes foram
analisadas, com diferentes doses
de agentes quimicos e tempo de
tratamento. Os pesquisadores en-
contraram sete plantas sem cafei-
na. Uma proporgéo altissima, con-
siderando a ocorréncia de muta-
¢oes na natureza.

Os pés desprovidos de cafeina
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*Pé de café descafeinado

produzirio sementes com a mes-
ma caracteristica. A partir dai,
portanto, o experimento parecia
encaminhado.

MUTAGAO
Mas néio foi simples assim. A
mutacdo induzida fez com que as
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" SEMENTES dos pés descafeinados tém mesma caracteristica dos comuns

flores desses pés de café floresces-
sem mais cedo do que o normal.
Este fendmeno diminui a produti-
vidade de sementes.

O cafeeiro normal comega a pro-
duzir o pélen quando a flor ainda
esta fechada, garantindo uma nu-
merosa autofecundago.

Abelhas
garantem
produtividade
do cafezal

O pesquisador Paulo Mazzafera,
da Unicamp, desenvolveu duas es-
tratégias para driblar o problema
da autofecundacio.

A primeira: cultivar separada-
mente plantas normais e “mutan-
tes” — um espaco razoavel entre
elas cessaria a troca de pélen.

O segundo passo é colocar abe-
lhas nas plantacées onde nio ha
cafeina. O inseto aumenta a polini-
zacdo do café. Com a autofecunda-
cdo acelerada, cresce a producdo
de novas sementes.

“E um problema, porque essas
plantas passam a receber pélen de
cafeeiros normais. E este cruza-
mento origina grios de café com
cafeina.”

O método desenvolvido pela
Unicamp € mais barato e eficiente
do que os usados atualmente em
todo o mundo para a produgéo de
café descafeinado.

Duas das trés féormulas mais co-
nhecidas sacrificam substincias
importantes para o desenvolvi-
mento do aroma e sabor do café.

“O método mais eficiente usa a
forma liquida do CO2 paralavar os
grios de café. Mas esse processo
demanda alta pressdo e tempera-
turas de até 70 graus Celsius, ou
seja, um aparato que encarece o
produto”, ressalta o pesquisador
da Unicamp Paulo Mazzafera.



