A industria Vista Linda
se prepara para ampliar
0s negocios e planeja
lancar o primeiro café
com leite gelado e
pronto do Estado

Raphaela Ribas

m sonho que virou realida-

U de. Ao sair, aos 16 anos de

idade, da casa de seus pais,

produtores de café em Linhares, o

hoje empresario Egidio Malanqui-

ni sonhava em ser dono da sua pro-
pria fabrica de café. E conseguiu.
Hoje, depois de uma longa cami-
nhada no ramo cafeeiro, ele é dono
da Vista Linda, que em 2007 teve
seu café eleito como o melhor do

Brasil no concurso nacional de

qualidade Abic (Associagéo Brasi-
leira da Industria do Café).

~ Agora, ele se prepara para am-
pliar os neg6cios com um produto
inédito no Estado: o café com leite

gelado pronto para beber. O novo
produto, que ainda estd em fase de
estudo, é uma de suas apostas.

Egidio também é presidente do

‘Sindicato da Industria do Café no

Estado (Sincafé) ha 12 anos.
*A TRIBUNA — Como come-
gou sua relacdo com o café?
GIDIO MALANQUIN! — Sou fi-
lho de produtores. Sai de Linhares
aos 16 anos, sem familia, buscando
uma alternativa de vida em Vito-
ria. Consegui meu primeiro traba-
lho como estagirio em uma em-
preiteira na Vale.

: Depois, tive a oportunidade em
‘uma industria de café. Entrei co-
‘mo office-boy, fiquei um tempo

‘como promotor de vendas, super-
visor e, por fim, gerente.

» O senhor acha que passar
por todos os setores o ajudou a
conhecer todos os processos do

‘ M ha trés ciclos:
produtor, inddstria e
consumidor. Tem de
s‘:@‘ver preparar o café
para ele ficar saboroso%9

Sempre digo que
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Curiosidades

APOSTA NO CAPPUCCINO

Neste ano, a empresa langou as li-
nhas: cappuccino light, cappuccino
canela, café com leite e cappuccino
tradicional.

MPRESARIO EGIDIO MALANQUINI

em ai o caf

| 4

ecom

leite gelado’

FABIO NUNB/AT

EGIDIO cresceu em uma regiao produtora de café. Hoje, ele tem sua propria industria e é presidente do Sincafé

Trajetorla

café, da sua plantacio a venda?

Com certeza. Foi ai que vi que
ndo tinha mais para onde crescer.
Acima de mim estava apenas o do-
no. Queria ter o meu proprio nego-
cio e que fosse no ramo que eu co-
nhecia e tinha dominio. Em 1986,
tive uma inddstria de café com um
sdcio, mas sai de 14 em 2004.

» Foi entio que o senhor ini-
ciou a Vista Linda?

Sim. Criei minha empresa, que
hoje é referéncia de qualidade.

» Que tipo de café é produzido
pela empresa e de onde vem o
grao?

Produzimos o torrado e moido

PRODUCAO .
A industria Vista Linda produz, em
média, 40 toneladas de café por més.

_ L4, o grao é torrado, moido, embalado

e distribuido.

os GRAos sAo
COMPRADOS NO ESTA-
DO, TORRADOS, MOIDOS
E EMBALADOS NA PRO-

PRIA EMPRESA.

nos tipos tradicional — que é mais
encorpado —, superior e gourmet
— este mais suave. Hoje também
temos a linha de cappuccino e es-
presso. Os grios do tipo arabica,
que sdo os que mais utilizamos, vém
daregifio das montanhas, e os de co-
nilon vém do Norte do Estado.

» Qual a estrutura da empresa
e qual a sua parte no processo ?

Compramos o produto in natura
do produtor. Na nossa fabrica, em
Vila Velha, ele é torrado, moido e
empacotado. Em anexo, funciona
a parte administrativa e comercial.
Fazemos também a distribuicéo e
acomercializa¢éo do café. Hoje te-

Produgéo é de 40 toneladas por més

i

TRABALHO

A empresa conta com 22 funciona-
rios diretos, que trabalham na indus-
tria e na parte administrativa. O escri-
torio fica anexo a industria.

Empresa vai fabricar filtros para preparo de café

PARAOPR()XIMO ANO, A
EMPRESA QUERINVES-
TIR EMFILTRO DE CAFEE
EM CAFE COM LEITE
PRONTO GELADO.

‘ * A diversificacdo

M B ¢ 0 caminho para
o setor do café. Vocé tem
que melhorar seu mix
de produtos para
agregar valor a ele®3

mos 22 funcionarios diretos.

» Onde o café é vendido?

No Espirito Santo, vendemos
cerca de 90% da nossa produgéo.
Também vendemos o tipo gour-
met no Rio de Janeiro.

> Quais os lancamentos para o
proximo ano?

Para 2011, queremos lancar o ca-
fé com leite pronto para beber e
gelado, como se fosse um achoco-
latado na caixinha.

Ainda estamos estudando esta
possibilidade, assim como o sabor,
a embalagem e a venda. Outra no-
vidade é o filtro para café, que tam-
bém é um projeto para 2011.

» Qual o café que o senhor
mais gosta?

Eu adoro o café tradicional do
coador de pano, aquele que nunca
vai perder sua esséncia e seu char-
me. Sempre digo que o café tem
trés ciclos: produtor, industria e
consumidor.

* » Houve alguma época dificil

‘para o setor?

Sim. Em 1987, faltou café no
mercado interno por causa queda
de produgéo no Pais em decorrén-
cia da falta de investimento.

Egidio Malanquini

> DOND da café Vista Linda

> ECASADO e tem um filho

> IDADE: 53 anos

> E PRESIDENTE do Sindicato da In-
dustria de Café (Sincafé) no Estado

> MELHOR CAFE: “Aquele que é feitono
coador de pano”

> LIVRO: “A Arte da Guerra”, de Sun Tzu

> PRINCIPIOS: “Crer em Deus, crer em
si mesmo e buscar seu sonho”

> FILME: “A Histéria de Jesus Cristo”

Os produtores estavam descren-
te do preco na época, que estava
muito abaixo do custo da produ-
cdo. Com isso, nio compensava in-
vestir, ja que o preco do café nio se
tornava rentavel.

» O setor vive este momento
atualmente?

Hoje, o produtor e torrefador
passam uma fase dificil também.
Quem sai ganhando é o consumi- *
dor porque tem um prego abaixo
do que normalmente pagaria.

> E qual seria a solucao para
enfrentar este problema?

A diversificagéo é o caminho.
Vocé tem que melhorar seu mix de
produtos para agregar valor.

Hoje, no mundo do café, temos
de aumentar o consumo para ren-
tabilizar o produto.

> Houve mudanca no perfil do
consumidor nos ultimos anos?

~Sim. No passado, um jovem ja-
mais tomaria uma xicara de café
porque achava que era bebida de
velho. Agora, ha varias cafeterias
com lugares agradaveis.

O café esta bem mais valorizado.
Esta mudanga permite que as in-
dustrias sejam eficientes e com vi-
sdo estratégica de mercado, sem

ter de ter grande porte.

> Desde quando o senhor esta
a frente do Sincafé?

Desde 1998. Ano que vem termi-
no o quarto mandato consecutivo.

> Qual é a producgio de café

‘atualmente no Estado?

Cerca de 9 milhdes de sacas de
gréios do conilon por ano e 3 mi-
Ihées de sacas do arabica. Uma sa-
ca tem 60 quilos. No caso do café
torrado e moido, sdo aproximada-
mente 1,2 milhdo de quilos por
més, considerando os dois tipos.

> O senhor foi indicado para
receber uma Medalha de Mérito
Sindical. O que isso representa? |

Isso me lembra de quando eu ti-
nha16 anos e de toda a trajetéria. E
gratificante esse reconhecimento
e saber que contribui com pessoas
de todo um setor, que talvez nem
conheca. Além de ser uma grande
realizagfo trabalhar pelo coletivo.

» Pessoalmente, qual foi a
maior dificuldade no inicio de
sua trajetoria?

A solid4o, de quando eu nio ti-
nha com quem compartilhar um
problema. Tinha que apagar tudo
aquilo e me apegar a Deus.

» Vocé sabia desde o comeco
do seu sonho?

Jé4 sabia. Sai de casa com um tni- '
co pensamento: um dia contar to-
das as minhas realizacdes, e ho;e
estou fazendo isso.



