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APIXABAS E EUROPEUS

IndUstria que processa cacau no Norte levara produtos para feira na Franca

RITA BRIDI
rbridi@redegazeta.com.br

mm A Floresta do Rio Doce, pri-
meira industria de processa-
mento de cacau do pais, locali-
zada em Linhares e inaugurada
em maio ultimo, ja se prepara
para dobrar a capacidade de
produc@o. A fabrica esta inves-
tindo R$ 20 milhGes na amplia-
co das instalagdes e na aquisi-
¢do de equipamentos. Ao final
de 2011, estard com capacidade
para processar 5,2 mil toneladas
de cacau por ano. A capacidade
atual é de 2,6 mil toneladas/ano.

Com a ampliac¢io da planta,
além do liquor (massa de ca-
cau), a fabrica produzira tam-
bém barras de chocolate fino,
que representardo o Brasil na
Franca, em uma feira europeia.
S30 barras de um e de dois qui-
los, que sdo utilizadas para a
producio de outros chocolates,
bombons e produtos derivados
do cacau. A previsio é a produ-
¢io de um volume entre 45 a 60
toneladas/més de barras de
chocolate. Segundo o presiden-
te da Floresta Rio Doce, Paulo
Roberto Gongalves Pereira, a
ampliacdo dafabricaserainicia-
da no préximo ano.

A ampliagio da fabrica vai
oerar cerca de 80 novos em-

melhor processamento para a
producio de liquor, de forma
que n3o se perca a esséncia de
aromas e sabores fundamentais
para o objetivo final de sua apli-
cacio, o chocolate.

O cacau processado na in-
dustria é todo produzido no Es-
tado com base emuma filosofia
de manejo integrado e sem in-
termediarios entre agricultor e
a industria. Predomina o con-
ceito de origem garantida de
qualidade, explica Gongalves.
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O diretor da Floresta do Rio Do-
ce, que também é produtor de
cacau, recebeu, noiniciodomes,
o certificado de Produtor de Ca-
cau Fino do Centro de Coopera-
¢do Internacional de Pesquisa
Agrondmica para o Desenvolvi-
mento (Cirad), naFranca. O cer-
tificado rendeu ao produtor a
classificacio para representar o
Espirito Santo no Salon du Cho-
colat de Paris. O Saldo, maior
evento mundial do setor, sera
realizado entre 28 de outubro e
1° de novembro deste ano.

O certificado da instituicao
francesasignificadizer que oca-
cau produzido pela fabrica de
Linhares é um produtoreconhe-
cidamente de qualidade e estara
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. Esteira de chocolate da fabrica de cacau Floresta do Rio Doce, em Linhares

Grupo belga
sera parceiro
da fabrica

s® A fabrica de chocolate fino
FlorestadoRioDoceteraogru-
po belga Puratos como parcei-
ro. O grupo europeu esta pre-
cisando de cacau de origem
para a producao de chocolates
finos e encontrou na industria
de Linhares o que estava bus-
cando. “A Puratos viu nosso
trabalho e nos propds parce-
ria”, explicou Paulo Roberto
Gongalves Pereira, diretor da
indastriadeLinhares. As nego-
ciacdes duraram mais de um
ano e, agora, 0 grupo que é um
dos lideres naareade panifica-
cao, vai utilizar o cacau de ori-
gem, produzido e processado
em Linhares, para fabricacao
dos chocolates belgas. A par-
ceria ja esta fechada e, ja no
préximo ano, a Puratos assu-
me a gestao da Floresta do Rio
Doce. A ampliacdo da unidade,
inclusive, é uma forma de ga-
rantir volume de producao pa-
ra atender a demanda da in-
ddstria belga.



A ampliacdo da fabrica vai
gerar cerca de 80 novos em-
pregos. A prioridade sera para
pessoas que moram na regiao.
Os novos funcionérios passa-
rao por um periodo de treina-
mento na propria fibrica para
operar os equipamentos e tam-
bém parase adequar asexigén-
cias da industria que produz
chocolate de qualidade.

Gongalves destaca que os
equipamentos utilizados pela
Floresta do Rio Doce foram de-
senvolvidos com tecnologia ca-
pixaba. Com isso, 0 cacau tem o
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Linhares éum produtoreconhe-
cidamente de qualidade e estara
emum ambiente com os melho-
res chocolates do mundo. “Va-
mos mostrar o nosso produto e
estaremos entre os melhores do
mundo”, destaca Gongalves.
Quatro produtores de ca-
cau brasileiros estario repre-
sentando o Brasil no Salon du
Chocolat de Paris. Paulo Gon-
calves, do Espirito Santo, e ou-
tros trés produtores da Bahia.
O Espirito Santo € o terceiro
produtor nacional de cacau.
Fica atras do Par4 e da Bahia.
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PRODUTOR CAPIXABA
DE GRAMA ESMERALDA,

Ponto de Vista______
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Os vizinhos
ndao mais nos
espreitam

MARTHA MARQUES TEIXEIRA
Zootecnista e gerente Técnica do Sistema
OCB/ES-SESCOOP/ES

== Reportando-nos a teoria
malthusiana que previu, ainda
em 1798, que a populacdo
cresceria em progressao
geométrica e a producdo de
alimentos em progressio
aritmética, levanto questdes
que se inserem na estratégia
de continuarmos avancando
no crescimento e distribuicio
de alimentos.

Malthus seguramente
desprezou o papel da
tecnologia e do progresso
técnico na sustentac3o do
equilibrio entre producao e
consumo. Mais de dois séculos
passados, mesmo com os
intensos fluxos migratérios, a
populacdo urbana mundial
supera a rural. Avancamos em
expansao de dreas e em
produtividade, superamos os
desafios malthusianos, apesar
de ainda permanecerem

desequilibrios na distribuicdo
de alimentos no mundo.

A transformacao nos padrées
de consumo é mais uma
constatacdo a se considerar
para a superacdo desses
desafios. A América Latina, por
exemplo, se equipara a Europa
Oriental em relacdo ao padrio
de consumo, passando pela
esfera das conveniéncias,
cujas escolhas sdo
determinadas pelas
necessidades e cultura das
populacoes e pela variedade
de opcdes disponiveis. J4 a
india e China estabelecem
seus padroes de consumo a
partir de sua cultura e da
oferta de produtos essenciais,
como carne e lacteos. Isso
demonstra uma posicdo
evolutivamente anterior,
comparativamente aos paises
desenvolvidos. Nestes, os
consumidores vém
determinando suas compras
com base na qualidade,
funcionalidade e
especificidade, como exemplo
os produtos dietéticos.

No 42 maior mercado
consumidor do mundo, o
Brasil, verifica-seuma

evolucao nos padrdes de
consumo, em que a populacdo
esta diversificando sua

demanda de alimentos,
caminhando também para
especificidades, em que se
destacam os produtos com
maior valor agregado. Um
mercado importantissimo.
Apesar de mais de 43% da
producao agricola brasileira
passarem pelas cooperativas,
muito pouco tem como destino
o consumidor final com
produtos diferenciados,
industrializados, visando
capturar mais oportunidades e
renda, para que o PIB das
cadeias produtivas seja
distribuido aos seus
associados e parceiros. Nesta
linha, temos um espaco
enorme a avancar.

As ameacas que pairam na
competicdo globalizada n3o
permitem postergar a tomada
de iniciativas urgentes. Nossos
problemas de escala e de baixo
valor agregado podem sufocar
aceleradamente nossa
competitividade. Nossos
vizinhos ndo mais nos
espreitam: estdo dentro de
nossa casa.
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i A belissima Cachoeira Alta fica
» no distrito de S3o Vicente,
_: em Cachoeiro de ltapemirim.
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Curso de Aplicacéo de
Defensivos
DATA: 13 A15 DE OUTUBRO

LOCAL: FORNO GRANDE E BRACO
SUL, EM CASTELO
TEL: (28) 35426333

Curso de Vaqueiro

DATA: 13 A 15 DE OUTUBRO
LOCAL: SAO CAETANO, RIO NOVO
DO SUL

TEL: (28) 35331213

XXVI Exposiclo Agropecudria
e XXVI Cancurso Leiteiro
DATA: 13 A 17 DE OUTUBRO
LOCAL: PARQUE DE EXPOSICAO DR.
JOAO EUTROPIO, EM AFONSO
CLAUDIO

TEL: (27) 37689044

Curso de Manejo de Lavoura
de Café

DATA: 13 E 14 DE OUTUBRO
LOCAL: COMUNIDADE CORREGO
AZUL, EM DIVINO DE SAO
LOURENCO

TEL: (27) 37689044

Cursos de Aplicacéo de
Agrotéxicos

DATA: 14 A 16 DE OUTUBRO
LOCAL: ALTO SANTA MARIA, EM
MARECHAL FLORIANO

TEL: (27) 32881215

Feira de Touros Registrados
“Pro-Genética”

DATA: 15 DE OUTUBRO

LOCAL: PARQUE DE EXPOSICAO
NILSON NARDACCI FIGUEIREDO, EM
ECOPORANGA

TEL: (27) 37551836

Encontro de Agricultura
Familiar

DATA: 15 DE OUTUBRO

LOCAL: FAZENDA EXPERIMENTAL
DO INCAPER, EM CACHOEIRO DE
ITAPEMIRIM

TEL: (28) 3155.5004

Curso de Café Arabica
DATA: 15 E 16 DE OUTUBRO
LOCAL: CELINA, EM ALEGRE
TEL: (28) 3552.4125

Curso de Inseminacdo
Artificial

DATA: 18 A 22 DE OUTUBRO
LOCAL: FAZENDA EXPERIMENTAL
DO INCAPER, PACOTUBA, EM
CACHOEIRO DE ITAPEMIRIM

TEL: (28) 3522.1275/0034

Fonte: Incaper




