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RECEITA DOS ASTECAS E MAIAS

Chocolate

capixaba de
alta qualidade

A Espirito Cacau
oferece produtos com
elevado teor de cacau e
sem quimica

~ RITA BRIDI
rbridi@redegazeta.com.br
Oempresdrioe produtorde
cacau, Paulo Gongalves,
inaugurou em Vitdria, a pri-
meira loja de chocolate no
Brasil com uma linha de
produtos com elevado teor
decacau, de origem contro-
lada e propriedades funcio-
nais: a Espirito Cacau, ins-
talada na Praia do Canto.
Segundo Goncalves, os
chocolates da Espirito Ca-
cau sdo desenvolvidos com
qualidade superior desde o
plantiodofrutoaselecdode
ingredientes usados no
produto final. “O compro-
misso é produzirum choco-
late natural sem quimica
artificial, dentro dos pa-

droes, das regras e tradi-
¢Oes dos povos Asteca e
Maia, pioneiros na desco-
bertado chocolate aindana
forma de bebida”, explica.

O chocolate usado para a
producdo dos itens disponi-
bilizados na nova loja tem
70% de massa de cacau e
20% de manteiga de cacau.
Os alimentos, explicou Gon-
calves, ndo contem essén-
cias, estabilizantes, gordura
trans. O agticar é usado em
quantidade bem reduzida,
explica Gongalves.

Com mais de 30 anos
atuandonomercado, o em-
preendedor conta que para
chegar ao resultado atual
foram necessarios 13 anos
depesquisa.“Observamosa
experiéncia e a evolucdo da
cadeia produtiva do choco-
late em varios paises pro-
dutores de cacau para co-
nhecer o que estavam fa-

zendo de melhor”, conta.

Para a producéo de cho-
colate com sabor e qualida-
de tnicos, explica, é neces-
sario manejo adequado na
coleta, nafermentacfo e na
secagem das améndoas.
Cuidados especiais sdo exi-
gidostambém na torracom
tempo e temperatura con-
trolados, para manter o sa-
bor e caracteristicas do ca-
cau e a obtencdo maté-
ria-prima de qualidade.

O chocolateiro da Espi-
rito Cacau, chef francés
Patrick Ravenet, com sua
ampla experiéncia e recei-
tas exclusivas, produz
bombons, trufas e outros
itens com sabor e aroma
caracteristicos do cacau
especial e com proprieda-
des medicinais por conte-
rem flavondides. As
améndoas de cacau vem
da fazenda de Gongalves,

localizada em Linhares.

Alinha conta com barras
de chocolate de 31% ao lei-
te,46%demassadecacaue
70% de massa de cacau,
nos pesos de 30 gramas e
100 gramas. Sédo produzi-
dos, ainda, chocolates com
31% de massa de cacau
acompanhados de maca-
damia, castanha do Para e
castanha de caju. Na loja
podem ser encontradas be-
bidas a base de chocolate
com massa de cacau.

Gongélves diz que para chegar aos

produtos atuais foram 13 anos de pesquisa

DIVULGACAO

Expansao serapor meiode franquias

+ O conceito de alimen-
tos para a saude da Es-
pirito Cacau sera levado
a outras cidades por
meio de franquias que
serdo abertas a partir
de meados do préximo
ano. A ideia de expandir
o conceito de alimento
saudavel sera concreti-
zada com a abertura de

franquias. A loja, segun-
do o proprietario, Paulo
Gongalves, foi planejada
pensando no futuro, na
expansao por meio de
franquias de oferecer
alimentos saudaveis. O
nome da loja, Espiri-
to,”foi escolhido por sig-
nificar pureza, a alma
do chocolate”.

CONTROLE DE QUALIDADE

overno avalia os testes de azeites

Critérios de classificacio
de azeites é discutido por
ministério e orgaos de
defesa do consumidor

RIO DE JANEIRO

Em pouco mais de um ano
desde a entrada em vigor
da norma que define os
padroes oficiais de classi-
ficacdo de azeite de oliva
no Brasil — a Instrucdo
Normativa 1/2012 — trés
marcas ja precisaram ser
reclassificadas. A infor-
macao € do Ministério da
Agricultura (Mapa), Or-
gdo responsavel pela re-
gulagdo do produto, que
ndo revela, no entanto, o
nome dos fabricantes.
Pela primeira vez, o Ma-
pa se pronuncia desde que
foi divulgado, no inicio de
novembro, teste com 19
marcas de azeite extravir-
gem que classificou quatro
como lampantes (impré-
prios para o consumo hu-
mano), sete como virgens e
legitimou apenas oito em
suaclassificacdo original. O
ministério afirma que deve

concluir ainda esta semana
a analise dos laudos do le-
vantamento realizado pela
Proteste — Associacdo de
Consumidores.

De acordo com o fiscal
federal agropecudario Fa-
bio Floréncio Fernandes, o
orgdo vaiverificar se os re-
sultadosde cadamarcaes-
tdo de acordo com a regu-
lamentac&o. Os produto-
res ou importadores que
tiverem produtos em des-
conformidade com as re-
gras serdo orientados pelo
Mapa a aprimorar o con-
trole de qualidade na f4-
brica ou de seus fornece-
dores. Segundo Fernan-
des, o ministério ndo pode
autuar empresas a partir
delaudosemitidosporter-
ceiros, feitos com amos-
tras que néo colhidas por
seus fiscais.

“Oqueestarebaixando
a qualidade dos azeites
extravirgens, no caso da
avaliacdo da Proteste, é
uma analise sensorial.
Mas essa analise, apesar
de estar descrita na nor-
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No Brasil, classificacdo é feita a partir das avaliacdes de identidade e qualidade

maemyvigor, nio é obriga-
téria para a classificacdo
dos azeites no Brasil.
Aqui, a classificagdo é fei-
ta a partir das avaliagcOes
dos quesitos de identida-
de e qualidade. E € isso
quevamos verificar. Se es-
tas marcas atingem os in-
dices necessarios, dentro

destes dois itens, para re-
ceber tal classificacdo”.

O fiscal agropecuério
explica que, como a nor-
ma estd em vigor hd pouco
mais de um ano, desde
agosto do ano passado,
ainda ndo ha no Brasil
uma bancada de especia-
listas capaz de fazer esta

andlise sensorial.

“Esta andlise é bem co-
mum na Europa, mas é
muito subjetiva. O azeite é
provado, e os especialistas
ddonotapelosaboreodor.
Aquiaindanéo temos con-
dicoes de fazer isso. O que
fazemos é verificar, em la-
boratdrio, aidentidade e a

qualidade deste alimento,
determinando sua classifi-
cacdo, que pode ser azeite
de oliva, virgem, refinado,
extravirgem, e lampante,
sendo este de qualidade
inferior, com destinacéo
ndo permitida diretamen-
te para alimentacdo hu-
mana, mas que pode ser
refinado e virar 6leo“, ex-
plica o especialista.

O fato de este teste ndo
ser exigido para a classifi-
cacdo pelo Mapa é justa-
mente um dos argumen-
tos dos fabricantes, que
vém recorrendo a Justica
no Rio e em Pernambuco
para que os Procons locais
retirem dos supermerca-
dos alertas sobre a classi-
ficacdo dos produtos, feita
a partir da avaliacdo da
Proteste. Bernardo Pon-
tes, gerente-geral da Bor-
gesno Brasil, uma das em-
presas que teve a classifi-
cacdo de seu produto
questionada, queixa-se de
ndo ter recebido o laudo
da andlise pela Proteste e
da atuacéo dos Procons.



