B

” ¢ o('f.(,'o %)

es)

16 CIDADES

' Estado

5ao Mateus:
recanto capixaba
com ares baianos

Segundo a historia, a Vila de Sao Mateus foi criada como
uma extensao da provincia de Porto Seguro, na Bahia

Texto e fotos SANDRA PACHECO
ao Mateus poderia ga-
S nhar o titulo de “a mais
baiana das cidades capi-
xabas”. Quem chega do

Sul da Bahia se sente em casa.

Essa semelhanca cultural, so-
cial e arquiteténica, contudo,
nao veio apenas da proximi-
dade fisica - a cidade esta a
apenas 63 quildmetros da di-

1l

visa com a Bahia. O entrela-
camento das raizes mateen-

ses com as baianas surgiram

antes mesmo da cidade,
quando havia apenas um pe-
queno povoado, préximo a
um rio caudaloso, em uma re-
gido habitada por indios.
Nem sempre Sio Mateus
pertenceu ao Espirito Santo. A
Vila de Sao Mateus foi criada -
como uma extensio da provin-
cia de Porto Seguro, Bahia. Foi -

com os padroes que moldaram |

a populac¢io de 14 que Sdo Ma-
teus se desenvolveu. As pri-
meiras familias que vieram pa-
ra a cidade, estavam, anterior-
mente, sediadas em Porto Se-
guro. E antes que pensem em
expansao, é bom esclarecer
que o objetivo era justamente o
contrario: impedir que os colo-
nos chegassem ao interior do
pais (ver quadro abaixo).
Quem melhor narra essa par-
te da histéria da cidade sdo os
historiadores Eliezer Nardoto
e Herinéia Lima, no livro His-
toria de Sao Mateus. Naquela
época, o governo geral do pais
ficava em Salvador. Partiu do
Marqués de Pombal, governa-
dor-geral do Brasil, a ordem
para que o ouvidor-geral da
Capitania de Porto Seguro,
Tomé Couceiro de Abreu, co-
[ donizasse a regido, catequizas-

ELO. O mercado da cidade, com sua diversidade de temperos e cores,
retrata as semelhancas na cultura.
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Regioes unidas pela culindria

Com uma culiniria tio rica e
saborosa, a Bahia nio poderia
ficar sem deixar sua heranca
nas cozinhas de Sio Mateus.
Quem chega de outros Estados
a cidade costuma se surpreen-
der em encontros, festas e ani-
versarios. Afinal, bob6 de ca-
marao é cardapio capixaba? Em
Sao Mateus €, com certeza. O
baiano nascido na regido de
Salvador, contudo, vai notar e
denunciar diferencas. O bob6
mateense é mais claro, o vatapa

~ € menos firme. Foi o que obser-

vou a baiana Sandra Luzia Ri-
beiro, quando chegou a Sao
Mateus, ha 28 anos. “Nem tudo
que se faz 14 em Salvador a gen-
te vé por aqui, como caruruy,
por exemplo”.
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se indios ¢ fundasse vilas. Isso “”db”d‘m&n&é”que tinha n

aconteceu em 1764. Até 1823, a
vila pertenceu a Ouvidoria de
Porto Seguro.

“Entao, Sao Mateus comecga a
ter uma administracio seme-

Centro, Sandra para um dia
da semana para fazer e ven-
der acarajé na garagem de ca-
sa. Toda quinta-feira, um pa-
blico cativo rende-se ao forte

0 QUE E QUE A BAIANA TEM. A
baiana Sandra Luzia Ribeiro
prepara e vende acarajé, toda
quinta-feira, na garagem de
casa

culturais préximos com a Ba-
hia, como os folguedos. “Mas
essa ligacao musical perdeu-se
com o tempo. O lado mais for-
te, economicamente mais in-

Mercado é
simbolo da

Influéncia
infl

Com um rio e um porto que
comportava navios, a vila
atraiu muitas pessoas e tornou-
se um importante entreposto
entre a Bahia e o Rio de Janei-
ro. Cresceu e tornou-se uma
importante cidade, com orgu-
Iho de ser capixaba. Mas ainda
hoje os reflexos dessa gemina-
¢ao podem ser vistos nos habi-
tos, na cultura e na arquitetura.
Mas, se fosse para eleger um
simbolo dessa influéncia, o
mercado ganharia o posto, seja
pelo colorido das bancas de
comércio, seja pelo sabor e o
aroma que os temperos reme-
tem ou pela tradi¢io (que re-
siste apesar de crescentes mu-
dancas) de comprar manti-
mentos diversos nessa grande
feira popular.

O mercado municipal de
Sao Mateus é, na avaliagao do
historiador Eliezer Nardoto,
uma representacio viva da
importéncia e da ligacao eco-
ndmica que a cidade teve
com a Bahia. “Comercial-
mente estdvamos muito mais
ligados a Porto Seguro do
que ao Rio de Janeiro, que
por ser mais proximo de Vi-
téria poderia nos influenciar
também”, ressalta.

Andando pelos corredores do
mercado encontramos o feijao-
fradinho, o beiju, a farinha de
goma, o tempero baiano para
carnes. “Essa mistura de tem-
peros é minha familia mesmo
que faz”, explica dona Alzira
Oliveira, 57, que nio tem ne-
nhum parente baiano e nunca
morou na Bahia. “Estou ha 38
anos aqui no mercado, € quan-
do a gente fala que um produto
¢ da Bahia a saida parece que
é melhor”, justifica.

Entre os comerciantes do
mercado, nao é raro encontrar
quem compre produtos baia-
nos para vender na cidade. O
vermelho do urucum pilado e
a farinha vendida a granel nas
sacas dao cor e reforcam os la-
cos entre as duas regides.







