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Mercado mundial
busca cafés de
qualidade e premiacao
garante preco melhor

+ RITA BRIDI
rbridi@redegazeta.com.br

Os cafeicultores capixabas
que produzem café coni-
lon de qualidade serdo
premiados e terdo oportu-
nidade de lucrar mais com
a venda do produto. O
mercado mundial esta re-
munerando melhor os ca-
fésdequalidade superiore
aqueles que forem pre-
miados terdo mercado
certo para a venda.

As inscri¢oes para o 3°
Concurso Estadual de Coni-
lonjaestdoabertase oprazo
terminanodia 28 de agosto.
As inscri¢oes podem ser fei-
tas nos escritorios do Insti-
tuto Capixaba de Pesquisa,
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sdo Rural (Incaper), que
também receberdo as
amostrasdos cafésinscritos.
A solenidade de premiacéo
sera realizada na primeira
quinzena de novembro.
Segundo o gerente de
Marketing da Conilon
Brasil e coordenador do
concurso, Arthur Fiorot, a
expectativa € que sejam
inscritas em torno de mil
amostras. A premiacao,
em dinheiro, produtos e
insumos que serao ofere-
cidos pelos patrocinado-
res e apoiadores do con-
curso totaliza R$ 50 mil.
Fiorot explica que o con-
curso, que chega a terceira
edicdio, mudou um pouco o
foco e, além da qualidade
docafé, programou uma sé-
rie de a¢bes com o objetivo
de levar informac&o para os
produtores. “E importante
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nibilizada para os cafeicul-
tores”, destaca Fiorot.

Para os meses de julho,
agosto e setembro estdo
programados semindrios
regionais com palestras e
degustacdo para que os
produtores “saibam, de fa-
to o que é café de qualida-
de”, destaca o coordena-
dor do concurso.

Nos encontros, 0s pro-
dutores receberdo infor-
macgdes sobre a genética
do café, nutricdo das la-
vouras, gerenciamento da
propriedade e os cuidados
em todas as etapas de pro-
ducfo para a garantir a
qualidade do produto.

A realizagdo do concur-
so é importante para esti-
mular os produtores de co-
nilon na busca da qualida-
de, destaca o secretdrio es-
tadual de Agricultura, Enio

melhoria da qualidade teve
grande evolucéo na produ-
cdo de ardbica e é preciso
que essa pratica seja difun-
dida e ampliada junto aos
produtores de conilon.

‘Jatemos maisde 15 mu-
nicipios com producio de
conilon de qualidade e pre-
cisamos ampliar o nimero
de produtores e também o
volume de cafés especiais.
Issoébom para o cafeicultor
porque a qualidade esta re-
munerando cada vez me-
lhor os cafés de qualidade”,
enfatiza o secretdrio. Ele
lembra ainda que a maioria
do conilon produzidonoEs-
tado vem de propriedades
médias e pequenas, com
predominéncia da agricul-
tura familiar.

Premiar, promover o cul-
tivo e comércio de cafés co-
nilon de qualidade, além de

L] -

de producdo sao os objetivos
principais do concurso, que
teve lancamento oficial na
ultima terca-feira. O concur-
so, destacou Fiorot, “reafir-
ma o novo cendrio da cafei-
cultura capixaba, onde a
produtividade passaaser as-
sociada a qualidade e a me-
lhores condicoes de vida dos
produtores”.

O presidente do Incaper,
Maxwuel Assis de Souza,
lembra que todos os escrité-
rios do instituto estdo pre-
parados para contribuir
com o concurso recebendo
as inscricoes e as amostras
dos produtores. O Incaper,
destacou, tem por meio de
seus pesquisadores, desen-
volvido muitas pesquisas e
tecnologias que ja foram
disponibilizadas aos produ-
tores, com o objetivo de me-
lhorar a produtividade e a

de premiar o conilon

‘ ‘ AGENDA

Curso de Artesanato em Fibra
de Bananeira

Data: 8 de julho

Local: Assentamento Padre Pedro,
Mantenépolis

Tel: (27) 3758.1376

Curso de Biscuit

Data: 9 de julho

Local: Sdo Domingos do Norte
Tel: (27) 3722.5014

Curso de Producdo Caseira de
Pées e Biscoitos

Data: 9 de julho

Local: Comunidade de Sao Jodo,
Vargem Alta

Tel: (28) 3522.1225

Curso de Culinaria (Massas)
Data: 9 de julho

Local: Comunidade Roda D'Agua,
Cariacica

Tel: (27) 3255.1850

Curso de Producéo de
Embutidos e Defumados de
Carne

Data: 10 de julho

Local: Duas Barras, Cachoeiro de
Itapemirim

Tel: (28) 3522.1225

Curso de Producédo de

Assisténcia Técnica e Exten-  que a tecnologia seja dispo-  Bergoli. Ele lembra que a  disseminar as boas préticas qualidade do café conilon.
SAIBA MAIS
Concurso termina no dia 28 de classificacdo dos premiacdo ocorrerd até o primeiros classificados

Estdo abertas as
inscricOes para o 32
Concurso Estadual de
Conilon de qualidade
para os produtores
capixabas.

Categorias

Os produtores poderao
inscrever amostras de
café conilon natural e
também na categoria
cereja descascado.

Inscricoes
As inscricdes estdo
abertas e o prazo

agosto. Os escritorios do
Incaper, em todos os

municipios, receberdo as
inscricdes e as amostras.

Municipios

Na categoria natural, os
dez melhores cafés de
cada municipio serdo
classificados para a
etapa final, de onde
sairdo os vencedores.

Classificacao

Em outubro,
degustadores que atuam
no Brasil e em outros
paises fardo a

melhores cafés. A
analise sensorial tera
peso de 80% e a analise
de sustentabilidade,
20%.

Visitas

Os julgadores do
concurso visitardo as
propriedades onde foram
produzidos os cafés
finalistas para avaliar o
grau de sustentabilidade
do sistema de producdo
e atribuir nota.

Divulgacdo
A solenidade de

dia 12 de novembro em
data, horario e local a
serem definidos.

Premiacdo

No total serdo R$ 50 mil
em prémios (dinheiro e
produtos que serao
oferecidos pelos
patrocinadores para os
primeiros colocados no
concurso).

Dinheiro

Os dez primeiros
colocados nas duas
categorias receberao
R$ 30 mil. Para os

das duas categorias, o
prémio é de R$ 5 mil. Da
52 2102 classificacdo
serdo entregues
produtos e insumos.

Expectativa

Os organizadores e
patrocinadores do
concurso avaliam que
mais de 5 mil
cafeicultores produzam
café com qualidade
para participar do
concurso, A expectativa
é que sejam inscritas
pelo menos mil
amostras de conilon.

C vas Vegetais

Data: 12 de julho

Local: Povoacdo, Linhares

Tel: (27) 3371.2077

Curso de Vaqueiro

Data: 15 a 17 de julho

Local: Fazenda do Incaper,
Pacotuba, Cachoeiro de
Itapemirim

Tel: (28) 3522.0034

Dia de Campo de Producdo e
Processamento de Morango
Organico

Data: 15 de julho

Local: Sitio Penhazul (Préximo
Rota do Lagarto), Pedra Azul,
Domingos Martins

Tel: (27) 3248.1895

XXXVII Concurso Leiteiro
Data: 16 a 20 de julho

Local: Parque de Exposicdes
Bernardo Herzog , Itaguacu
Tel: (27) 3725.1225

DIVULGACAO

Quer participar desta secdo? Envie sugestdes e informacodes para agronegocio@redegazeta.com.br ou ligue para 3321-8515



