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0 PISCICULTOR RICARDO BASILIO (a esq

PISCICULTURA

uerda) mostra pirarucu criado na Fazenda Matutina, localizad

a no municipio de Laranja da Terra
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‘Produtor cria 100 mil peixes
por diaem Laranja da Terra

Ricardo Basilio € o
maior produtor de
peixe em cativeiro no
Estado. Por ano, sao 35
milhoes de filhotes
criados em 127 tanques

Julio Huber
LARANJA DA TERRA

c om uma produgéo de 35 mi-
lhées de peixes por ano -
numa média de quase 100
mil por dia - para abastecer tan-
ques de todo o Brasil, o piscicultor
Ricardo Francisco de Souza, co-
nhecido como Ricardo Basilio, 51
anos, de Alto Taquaral, Laranja da

Comérciocom
estados de
varias regioes
brasileiras

Cerca de 70% de toda a produ-
cdo da Fazenda Matutina fica nos
acudes do Espirito Santo. O res-
tante é comercializado para a
maioria dos estados brasileiros.

“A maior procura é de estados do
Centro Oeste, Norte e Nordeste”,
explica Ricardo Basilio.

O transporte é por avido ou em
caminhio, depende da quantidade
de peixes e da distdncia. Recente-
mente Ricardo mandou carpas e
pial para o Acre, no Norte, que fica
amais de 4 mil quilémetros de dis-
tancia do Espirito Santo.

Terra, regido centro-serrana do
Estado, é considerado o maior
produtor de filhotes de peixes do
Espirito Santo. Atualmente ele

" ocupa o terceiro lugar nacional em

criacdo e comercializacdo de ale-
vinos (filhotes de peixe).

Seu projeto, Aquicultura Vale
dos Lagos, na Fazenda Matutina,
comecou h4 seis anos com a tila-
pia, peixe que hoje representa cer-
cade 60% de toda a producéo.

A estrutura foi crescendo e, nos
ultimos dois anos, a produgéo de
alevinos foi ampliada. Hoje sdo 33
espécies de peixes criadas em 127
tanques da propriedade. A carpa é

‘asegunda colocada em niimero de

producio.
Além de abastecer o Espirito
Santo, os alevinos de tilapia sdo

ainda bastante comercializados
para produtores do Rio de Janeiro,
Minas Gerais e Bahia. O tambaqui,
o0 pacu, o tambacu e a pirapitinga
também se destacam nas vendas.
A forma de produzir os alevinos
varia de acordo com a espécie. A

tilapia, por exemplo, pde os ovos

‘ Se conseguirmos
atingir 60 milhGes

por ano, provavelmente

SEremos o maior

produtor de alevinos

do Brasil 93

Ricardo Basilio, produtor do municipio
Laranja da Terra

no fundo do tanque, que sio fe-
cundados com o esperma do ma-
cho. Em seguida a fémea armaze-
na os ovos na boca, de onde séo co-
lhidos e levados para o laboratorio.
Ap6s cerca de 48 horas, nascem os
alevinos.

J4 os filhotes de pirarucu sdo
capturados alguns dias ap6s o nas-
cimento, quando sobem para a su-
perficie. Em média, cerca de 60%
dos alevinos de peixes chegam a
fase adulta. Ricardo, um apaixona-
do por peixes, revelou que a sua fa-
zenda tem capacidade de produzir
60 milhdes de alevinos por ano.

“Queremos aumentar a cada ano
a producéo para viabilizar a estru-
tura. Se atingirmos 60 milhdes por
ano, provavelmente seremos o
maior produtor do Brasil”.

| SAIBA MAIS '

Espécie engorda ateé 16 quilos por ano

> SAO CRIADAS 33 espécies.

> ANUALMENTE s3o produzidos cerca
de 35 milhdes de alevinos.

> MENSALMENTE sao gastos 15 mil

quilos de ragao.:

> A FAZENDA possui 54 hectares de
agua, o que corresponde a1,5 milhao
de metros cubicos.

PEIXES da
Fazenda
Matutina. Por
més, sao gastos
15 mil quilos de
ragaona
propriedade

> UMQUILOde pirarucu custacercade
R$ 20,00. Um quilo de tilapia custa
cercade R$ 4,50.

> A INTENCAO é ampliar a producdo
para 60 milhdes de alevinos por ano

TEMPO DE ENGORDA

> TILAPIA: com seis meses de idade,
atinge o peso ideal para o consumo,
que é, em média, 500 gramas.

> TAMBAQUI: entre um ano eumano e
meio, atinge até 2,5 kg, ideal para o
consumo.

> CARPA: pode atingir o peso ideal (de
2 a5 kg) com um ano e meio.

» PIRARUCU: a cada ano pode engor-
dar até 16 quilos. ;

Pirarucu pode
pesar até 360
quilos e atingir
trés metros

Peixe exotico, natural da bacia
Amazonica, o pirarucu tem ganha-
do destaque na producéo da Fa-
zenda Matutina. Segundo Ricardo
Francisco de Souza, o Ricardo Ba-
silio, no Estado ha pelo menos trés
criadores do peixe para engorda.
Na producio de alevinos de pira-
rucuy, ele € o inico no Espirito San-
to, com oito anos de experiéncia.

Podendo atingir até 360 quilos e
trés metros de comprimento, o pi-
rarucu é um dos maiores peixes de
dgua doce do mundo, conhecido
também como o bacalhau da Ama-
zoOnia. O papel do macho é prote-
ger a prole por seis meses.

Nas primeiras semanas de vida,
os filhotes nadam sempre em tor-
no da cabeca do pai, que os man-
tém proximos a superficie, facili-
tando-lhes o exercicio da respira-
¢do aérea. :

Uma caracteristica interessante
do pirarucu é a sua lealdade. Se-
gundo Ricardo Basilio, ap6s for-
mar o casal, o pirarucu é fiel por
toda a vida. “Tenho 34 matrizes,
algumas com até 150 quilos. Des-
ses, s0 dois casais estdo produzin-
do. Isso porque é muito dificil eles
formarem um casal, mas quando
formam é para a vida inteira”, ex-
plica.

Se introduzir um outro macho .

no tanque onde existe um casal, o
macho briga com o intruso até o
jogar para fora. “O pirarucu é um
peixe mais fiel que o ser humano”,
afirma Basilio. O filhote de piraru-
cu custa entre R$ 3,00 e R$ 200,00
a unidade.

Até hoje ainda nio se conseguiu
reproduzir pirarucu em laborato-
rio. Os filhotes sdo capturados en-
quanto sobem para a superficie
para respirar, com cerca de 30 dias,
e sfo treinados a consumirem ra-
¢do. Na natureza o indice de sobre-
vivéncia é de cerca de 2%. Ja em
criadouros pode chegar a 90%.

O periodo de produgéo vai de
novembro a abril. Com 60 dias de
vida, os filhotes ja estdo treinados a
consumirem ragfo e podem atin-
gir 20 centimetros de comprimen-
to. “O pirarucu chega a produzir 16
quilos de carne por ano e custa
cerca de R$ 20,00 o quilo”, infor-
mou Basilio.

TANQUES one peixes sao criados
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‘Especies nativas
- devoltaaosrios

LARANJA DA TERRA

a alguns anos os rios e os

corregos do Espirito Santo

eram habitados por diver-
sas espécies de peixes. Com o pas-
sar dos anos, 0 assoreamento e os
agrotoxicos usados em plantacGes
nas beiras dos rios foram diziman-
do os peixes.

O empresario Ricardo Basilio
pretende produzir espécies nati-
vas de cada regifio para repovoar
0s rios capixabas.

“Estamos com a ideia de produ-
zir piaba, traira, acar4, pial verme-
lho, cascudo, bagre, pintado e ou-
tros. Queremos voltar a produzir
esses peixes para repovoar os rios
e também para atender ao merca-
do consumidor dessas varieda-
des”, explicou Basilio.

Algumas espécies, como pinta-
do, ja sdo criadas no local.

Ele acredita que em alguns anos
os governos devem incentivar os
produtores rurais a reintroduzi-
rem peixes em rios.

“Com o passar dos anos os pei-
xes dos nossos rios e corregos fo-

- ram acabando. A polui¢o é o prin-
, cipal fator para essa diminuic¢do
* das espécies nativas. O consumo
desordenado do homem ¢ outro
fator prejudicial”, afirma.

Criacao de
trutas ganha
destaque em
nivel nacional

Em Ibitirama, na regifo do Ca-
parad, a empresa Tecnotruta, es-
pecializada na criacéo de truta, es-
ta alcancando destaque nacional
na venda do peixe. Além de co-
mercializar para o Rio de Janeiro e
Séo Paulo, parte da producio esta
sendo absorvida no Estado.

A truta pode ter até cerca de 60
centimetros de comprimento e
pesar até dois quilos. O proprieta-
rio da empresa, Roberto Lemos,
explica que ela é utilizada para o
preparo de diversos pratos.

Na propriedade, que também
conta com um restaurante, a truta
ao molho de vinho é um dos pratos
mais procurados.

A coordenadora estadual de
Aquicultura do Incaper, Juliana de
Barros Vale, informou que por ano
sdo produzidas cerca de 4 mil to-
neladas de peixes no Estado. A ti-
lapia corresponde pela maior par-
te da producéo.

“Nos ultimos anos tem crescido
a produgido das mais variadas es-
pécies de peixe e do camario da
agua doce. Mas nio temos uma
producéo de alevinos suficiente”.

Muitos produtores tém coloca-
do no mercado alevinos com baixo
potencial genético, o que prejudi-
ca 0 desenvolvimento do setor.

“No Estado, existem cerca de
trés laboratdrios que produzem

salevinos com qualidade. Infeliz-
mente existem muitos amadores
entrando no ramo”, afirma.

A Fazenda Matutina, onde sdo
criadas as 33 espécies de peixes,
armazena cerca de 54 hectares de
agua, o que corresponde a 1,5 mi-
lhdo de metros ctibicos.

Segundo Ricardo Basilio, além
de atuar na producio de peixes, a
propriedade também cumpre uma
outra funcdo, de carater social e
escolégico: ela funciona como
uma industria de agua.

“Além da criagéo de peixes, a mi-
nha fazenda funciona como depé-
sito de agua, pois em periodos se-
cos a agua armazenada aqui abas-
tece toda a regifio”, explica o pisci-
cultor capixaba.

| OSNUMEROS
33 especies

de peixes sao criadas na
Fazenda Matutina

54 hectares

de area sao usados na produgio

1,5 milhao

de metros ctibicos de agua é
utilizado na propriedade

0 PINTADO € uma das espécies nativas que ja sdo criadas na fazenda, que quer ampliar ainda mais sua producio

Produc3o de tilapia esta em alta

Nos ultimos anos, a produgéo de
tildpia vem crescendo no Estado.
Segundo dados do Sebrae-ES,
90% da producéo de pequenas
propriedades é comercializada no
Espirito Santo. A procura pelo filé
da tilapia é cada vez maior em res-
taurantes de todo o Estado.

Em Santa Leopoldina, a empre-
sa Piscicultura Barra do Mangarai
tem se destacado na produgio de

tilapia em tanques-rede e de pra-
tos feitos com o peixe. Uma das
novidades é a pururuca do couro
da tilapia, que ganhou destaque no
concurso Roda de Boteco.

“Também temos a pizza, pastel e
quibe de tilapia. Estamos apostan-
do nadiversificacdo para agradar o
consumidor”, disse um dos pro-
prietarios da empresa, Marco Au-
rélio Morosini.

Na propriedade séo produzidas .

entre 1,5 e duas toneladas de filé de
tilapia por més. .

A Associacgo Capixaba de Aqui-
cultura (Aca) agrega cerca de 30
produtores de peixe e camario de
12 municipios capixabas. Esse gru-
Po, que recebe apoio de diversas
instituicdes, tem uma unidade de
beneficiamento em Muniz Freire,
na regido do Caparad.

“Nasstmos30 ands, o pais passou por mudancas

decistvas. £ os jornais foram os olhos e os ouvidos

de milhoes de pessoas durante o processo.

Gracas ao trabalho da imprensa, o cidadao teve

acesso a informacdes preciosas que se tornaram

0 que mais interessa numa democracia: opiniao.

Associacao Nacional de Jornais.
Ha 30 anos lutando pelo que a sociedade tem
de mais valioso: a liberdade de expressio.




