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Associacdo dos Maricultores do municipio destaca que
a atividade garante salario fixo a 35 familias, o que nem
sempre ocorre com pescadores que atuam em alto-mar

Rita Bridj

m Anchieta, 35 fami-

lias de pescadores se

dedicam a maricultu-
ra, atividade iniciada em
1999 e que vem se expandin-
do a cada ano. Elas estio
produzindo uma variedade
de mexilhdo, o Perna Perna,
popularmente chamado de
sururu. A atividade garante
a cada familia renda mensal
de dois salarios minimos, in-
forma o presidente da Asso-
ciacdo dos Maricultores de
Anchieta (AMA), Pedro
Goncalves da Silva.

Sururu garante renda
estavel em Anchieta

pesca em alto mar para de-
dicar todo o tempo ao culti-
vo do mexilhio. Com a pro-
ducdo de ostras, no préximo
ano, a renda das familias se-
ra ampliada.

O engenheiro de pesca do
Incaper de Anchieta, Anté-
nio Carlos Cavalcanti de Sou-
za, informa que os parques de
cultivo do mexilhdo ocupam
area de 29 hectares e ainda
estdo em processo de licen-
ciamento ambiental. Ele res-
salta entretanto, que para a
ocunacao dac Areac Aande cco

SABOR

A carne de r3, além de saborosa, pode ser usada para
fins medicinais. Ela é recomendavel para quem tem
alergia ou problemas estomacais e intestinais. Pode

‘ser consumida frita ou como moqueca i

QUILO DE
COXA DE RA
CHEGA A
R$ 57,20
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ciacido dos Maricultores de
Anchieta (AMA), Pedro
Gongalves da Silva.

O resultado com a cultura
do mexilhao é tio positivo
que os pescadores, em parce-
ria com o Incaper, a Prefeitu-
ra de Anchieta e a Ufes, estao
desenvolvendo um projeto
para o cultivo de ostra exati-
ca, a Crassostrea gigas. A pri-
meira experiéncia foi surpre-
endente e os pescadores reti-
raram do parque de cultivo
ostra com tamanho de 30
centimetros, revela o presi-
dente da AMA.

A producio de mexilhdo
nos quatro parques de cultivo
ja instalados na costa de An-
chieta é de grande importin-
cia para o sustento das cerca
de 140 pessoas das 35 familias
que participam do projeto.
Com a venda da producio as
familias tem garantia de ren-
da mensal, o que nem sempre
ocorre com os pescadores
que pescam em alto mar.

Gonzaga disse que dois
pescadores que participam
do projeto ja abandonaram a

ciamento ambiental. Ele res-
salta entretanto, que para a
ocupacdo das areas onde es-
tao instalados os parques de
cultivo, houve ampla discus-
sdo com a comunidade.

Os parques, explicou, ndo
interferem na rea de pesca e
navegacao e nao tém conflito
com a balneabilidade. A pre-
feitura, lembrou, j4 promoveu
trés festivais de frutos do mar
e o mexilhdo produzido nos
parques de cultivo, inclusive,
foi servido aos participantes.

Os parceiros do projeto
para a criacdo de ostra exo-
tica estdo também desenvol-
vendo um projeto para a
criacdao de ostra nativa, a
Crassostrea rhizophorae, na
irea do mangue abrigado. O
projeto, entretanto, s6 pode-
ra ser implantado quando a
municipalidade implemen-
tar o sistema de tratamento
de esgoto para retirar os de-
jetos da area de mangue. A
implantacdo do projeto de
tratamento de esgoto devera
estar concluida no final do
préximo ano.

VARIEDADE

Os profissionais que atuam no setor ja
pensam em expandir as atividades com a
ostra, por exemplo

Evolucao semanal dos precos do café

Fotos de Fabio Vicentini
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Mercadoria ensacada entregue em Vitéria

Tipo Preco (em R$)
Arabica tipo 6
Bebida dura com | 159
12% de umidade @ 158,00
154,00 154,00 .
TN \ e slont 153,00 2 154,00
Arabica tipo 7 150,00 ®— o ®
Com12% de umidade | 150 @ ® '
Rio Zona \
- 3 141,00
Conilon tipo 7 | 140 /. ?
Com 13% de umidade 135,00 136,00 136,00 137,00 138,00
e até 100% de broca _\. L & : ®: 4 '138.00
Conilon tipo 7/8 | 130
Com 13% de umidade \ 122,00 122,00 ~123,00
e até 10% de broca 120,00 120,00 121,00 2 A e ) 1 o'
119,00 b - s - 122,00
s T 120 & Tisor ___a=us‘oo——=_-n-§b——-—" 90— m~120,00 — . 120,00 #-120,00 120:‘)0
oplien tipo @ - 118,00 118,00 118,00 118,00 |
Comaté 3% de |_—| 116,00 | 117,00 | By % [
umidade brocado -21/10 22/10 23/10 25/10 27/10 28/10

Fonte: Centro do Comércio de Café de Vitéria. - .. .
e
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i O gosto pela carne de ra e o grande
{Jotencial do mercado levaram o em-
presario Luiz Ant6énio Alochio a ins-
talar, em 1997, o Ranéario Bela Vista,
que tem capacidade para abrigar 100
mil ras por més. No periodo de entres-
safra, vai de abril a setembro, o niime-
ro de ras diminui. Atualmente o rana-
rio esta com 30 mil anfibios, mas Alo-
chio planeja aumentar a producio e
também investir em um abatedouro.

Foi exatamente pela falta de um
abatedouro que ele perdeu a primeira
oportunidade de exportar a produ-
¢do. O quilo da coxa de ra esta cotado
em US$ 20,00, ou R$ 57,20, um preco
altamente remunerador. Alochio que,
durante a infincia trocava horas de
sono pela caga de ras nos corregos da
propriedade, localizada em Serra das
Garcas, a 30 quilémetros da sede de
Anchieta, diz que vai lutar para recu-
perar a oportunidade de vender pelo
menos parte de sua producgdo para o
mercado externo.

O quilo da ra abatida custa no
mercado R$ 11,00 e, mesmo afirman-
do que a atividade ja foi mais lucra-
tiva, Alochio admite que criar ras
continua um bom negécio. Para o
produtor, o quilo da ra viva tem cus-
to médio de R$ 4,20 e o quilo da ra
abatida custa, em média, R$ 6,50. O
couro custa R$10,00 o quilo, quase o
valor de mercado da carne.

O abate da ra ocorre aos seis me-
ses de idade, quando o peso unitario
varia entre 100 e 120 gramas. Além
da carne, que ¢é vendida a uma dis-
tribuidora de pescados de Vitoria, o
proprietario do Ranario Bela Vista
vende girinos (filhotinhos) por R$
20,00 o milheiro. O milheiro de ima-
go (quando ja adquiriram a forma de
ra) custa R$ 200,00. O casal de re-
produtores, com nove meses, idade
em que a rd comeca a se reproduzir,
custa R$ 20,00, em média.

A carne de ra, garante Alochio,
além de saborosa, é medicinal. E in-
dicada para alimentacdo de pessoas
alérgicas e que tém problemas esto-
macais e intestinais. A preferéncia
dos consumidores é pela carne frita,
mas Alochio garante que o sabor da
moqueca é incomparavel.

Ele disse que ha cerca de dois anos
foi procurado por uma familia de Ca-
choeiro, cujo médico do filho reco-
mendou incluir a rd na dieta do garo-
to, de sete anos. Ele contou ainda ter
conhecimento de uma pessoa com
problemas intestinais, que alimen-
tou-se com carne de ra por cinco anos
para recuperar a flora intestinal.

Fax: 3321-8640
e-mail: agronegocio@redegazeta.com.br
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