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A TRIBUNA COM VOCÊ EM S OT ECO

Ha m b u rg u e r i a
já criou mais
de 100 lanches
Chef hamburgueiro
faz sucesso no bairro
com lançamentos
de três novos tipos
de lanches toda
segunda- feira

D I V U LG AÇ ÃO

CONHEÇA OS TALENTOS DO BAIRRO

Paixão pela música
O músico Rosélio de Cas-

tro, 53, desde os 12 anos se
dedica à música. Ele é autodi-
data e toca mais de 10 instru-
mentos, entre eles o violão,
contrabaixo, viola caipira, vio-
lino e flauta. Rosélio também
canta estilo clássico, popular
e gospel e ministra aulas em
sua casa em Soteco, onde
mora há mais de 20 anos.

TAYLA OLIVEIRA

OS SÓCIOS na oficina

Móveis laqueados
Os sócios Luiz Paulo Borges,

28, e Alessandro Wilton, 43, há
4 anos transformam móveis
novos e usados. Com a ajuda do
funcionário Luiz Felipe Godio,
23, eles usam técnicas de la-
queamento e envernizamento
para dar um acabamento dife-
rente. “Fazemos pintura a seco,
que não agride o meio ambiente
e nem a saúde”, explicaram.
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Magnífico, Incrível e Fan-
tástico. Esses são alguns
dos lanches do Ricks Bu-

ger, hamburgueria que chegou há
seis meses em Soteco, Vila Velha,
mas que, segundo o chef hambur-
gueiro Henrique Cesar, 36, já virou
queridinha de todos os dias de
muitos dos frequentadores.

Além desses, há mais 11 lanches
fixos no cardápio, e toda segunda-
feira são lançados três novos tipos,
todos com nomes superlativos. No
total, o chef já lançou mais de 100
tipos de hambúrguer.

“Ao abrir a hamburgueria na ga-
ragem da minha casa, a ideia foi
oferecer um ambiente aconche-

gante e familiar e combinar quali-
dade em lanches gourmet e preços
acessíveis, com um sabor incon-
f u n d í ve l ”, disse.

Segundo Henrique, hoje o bairro
não é mais conhecido pela violên-
cia. “Por muitos anos, Soteco era
visto como um bairro com alto ín-
dice de violência, mas isso mudou.
Agora também é lembrado por ser
um lugar que vende lanche gosto-
so”, disse.

O carro-chefe é o Magnífico.
“Além de ter 150 gramas de carne
com o modo Ricks de fazer, tem
maionese de bacon, mussarela, ba-
con crocante, salada e pão de brio-
che”, descreveu. Mas o queridinho
do chef é o Premium, que segundo
ele, é uma verdadeira explosão de sa-
bores, incluindo tomate seco, rúcula,
mussarela e champignon grelhado.

O sucesso e a aceitação foram
tão grandes que a hamburgueria,
que começou em um trailer, hoje
funciona no espaço da garagem da
casa de Henrique. O local já pas-
sou por uma reforma e agora vai
receber mais obras para garantir
melhor atendimento aos clientes.

HENRIQUE: “Ideia é oferecer um ambiente
aconchegante e familiar e combinar
qualidade em lanches gourmet e preços
acessíveis, com um sabor inconfundível”

ROSÉLIO toca e canta


