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Tudo comecou
em funcao do
inconformismo
e insatisfacao
em ficar refém

do atravessador
e do mercado
de commoditie.
Agora, consigo
agregar valor e
melhorar a
receita da

propriedade”

EMIR MACEDO FILHO
PRODUTOR DE LINHARES

rodutores rurais apostam

na producao de chocolate

Capixabas diversificam
os negocios do cacau
para aumentar a
lucratividade

~+ PATRIK CAMPOREZ
pmacao@redegazeta.com.br
Cacauicultores do Norte e
do SuldoEspirito Santoen-
contraram uma forma de
aumentar a lucratividade
das lavouras sem precisar
expandir a drea plantada e
ficar refém do mercado de
commodities: a producéo
do proéprio chocolate.

E o que fez Emir Macedo
Filho, produtor de Linha-
res, no Norte do Estado,
que ha seis meses lancou a
marca Terra Cacau. “Tudo
comecou em funcdo do
meu inconformismo e insa-
tisfacdio em ficar refém do
atravessador e do mercado
de commoditie. Agora, eu
consigo agregarvalor e me-
lhorar a receita da minha
propriedade”, comemora.

E Emir faz as contas. Por
um quilo de améndoa, o
produtor recebe cercadeR$
10,50, enquanto a mesma
porcdo de chocolate pode
render até R$ 120. “E como
se fosse vender a saca do ca-

cau obtendo um valor liqui-
do trés vezes maior. isso tu-
do tem feito as pessoas des-
pertarem a consciéncia. Em
breve, teremos muitos ou-
tros produtores trabalhan-
do nessa linha”, prevé.

Presidente da Cooperati-
va de Produtores de Cacau
do Estado do Espirito Santo
(Coopercau), Emir acredita
que a entrada de varios pro-
dutores no negdcio de cho-
colates vai fortalecer o agro-
turismo no Estado.

RECONHECIMENTO
Recentemente, a Terra
Cacau participou de uma
exposicdo em Paris, e suas
améndoas foram classifica-
das para uma seleta lista de
50 melhores do mundo e
entre as dez melhores do
Brasil. “Temos um chocola-
tecom 56% de massa de ca-
cau, que também é alimen-
to funcional, mais sauda-
vel. Apesar de estar com a
marca no mercado hd ape-
nas seis meses, ja estamos
com mais de 150 pontos de
venda. Meu produto foi va-
lorizadono exterior, evique
tinha potencial para com-
petir no mercado”, pontua.

Para Lucas Calazans
Santos, engenheiro agro-
nomo e extensionista do
Incaper, é cada vez maior o
numero de produtores que
vao além da améndoa se-
ca, passando a produzir o
préprio chocolate.

“E-uma diversidade enor-
me de produtos. Aqui no Es-
tado, essa atividade come-
couhécincoanosetemdado
certo. Os produtores agre-
gam valor ao produto sem
precisar expandir drea e ficar
refém da crise hidrica”, ga-
rante ele, que também apos-
ta no chocolate 100% capi-
xaba como forma de fortale-
cer o turismo estadual.

No Espirito Santo, a ca-
cauicultura ocupa uma area
aproximada de 23 mil hec-
tares, distribuidos em 50
municipios, sendo Linhares
o maior produtor estadual -
commaisde87%dadreato-
tal (20,3 mil hectares). Em
2014, o nimero de munici-
pios produtores de cacau
nao passavade 23. Segundo
dados da Secretaria de Esta-
do da Agricultura (Seag),
aproximadamente 2 mil
produtores ja estdo engaja-
dos na atividade no Estado.
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Chocolate 100% capixaba: forca ao turismo estadual

RAIO-X NO ESTADO

CACAU

v Espirito Santo
E 0 42 maior produtor
brasileiro, com cerca de
4,4 mil toneladas ao ano.
87% da producdo esta
concentrada em Linhares,
no Norte do Estado. Com
a estiagem prolongada, a
safra de 2016 registrou
quebra de 30%.

CHOCOLATE

v Linhares, Serra e Iconha
Sao as cidades onde ja ha
cacauicultores engajados
na producdo de chocolate
100% capixaba. Os
produtos sdo
comercializados na
internet, entregues por
encomenda e vendidos em
lojas da Grande Vitdria.

Festival
estimula a
atividade

+ No inicio do més, o Espi-
rito Santo ganhou seu pri-
meiro Festival do Cacau e
Chocolate, que aconteceu
no Centro de Eventos “Mo-
rangao”, em Domingos
Martins. O objetivo do even-
toédivulgarasmarcasepro-
dutos capixabas. A progra-
magao contou com palestras
sobre chocolate gourmet e
sobre como fortalecer aindi-
cacdo geografica em Linha-
res, umseloinédito que ates-
ta a origem do cacau produ-
zido no municipio.

O evento também contou
com palestras técnicas sobre
producdo de cacau, qualida-
de dos frutos e a sustentabi-
lidade da cadeia. “Nosso ob-
jetivo é organizar os produ-
tores locais e fornecer infor-
magoes e estimulo para os
cacauicultores interessados
em entrar no mercado de
chocolates”, disse Lucas Ca-
lazans, do Incaper.



