A TRIBUNA COM VOCE EM ITAPOA
1IAPOA

Dez mil picole
por dia para
aliviar o calor

Esse é o numero de
picolés produzidos
pela fabrica de Robson
Delazani, que fica no
bairro. Familia ajudou
ho inicio da produgéo
MiI}ena Souza

e o verdo deste ano promete

ser o nono mais quente des-

de 1850, segundo relatdrio

- da Organizagéo das Nagées Uni-

das (ONU), os moradores de Ita-

- pod, em Vila Velha, tém um local

certo para dar conta de tanto ca-
lor,

E a sorveteria Quero +, um so-
nho, agora realizado, de Robson
Luiz Delazani, 49. A fibrica esta
em Itapo4 hd seis anos, entretanto,
até atingir a produgfio de 10 mil pi-
colés por dia, percorreu um cami-
nho longo.

A experiéncia de 14 anos como
sorveteiro foi o pontapé inicial pa-
ra Robson investir em seu projeto
de ter a propria fabrica de picolés e
sorvetes.

“Eu queria um produto de quali-
dade, que as pessoas gostassem
mesmo. A Quero + ja existia, mas
ela estava quase falida. Entfo, eu a
comprei”, conta.

No comeco, ele, a mulher e os
dois filhos foram para a cozinha
trabalhar na producéo dos picolés.
“Eu acredito que tudo s6 deu certo

porque minha familia me ajudou,
eles sempre me acompanharam”,
confessa o sorveteiro.

Atualmente, sdo cercade 20 fun-
cionarios trabalhando na elabora-
¢do dos picolés e sorvetes e Rob-
son, claro, acompanhando tudo de
bem perto.

“Eu tenho dois sorveteiros que
sdo da minha confianga, se um de-
les falta, eu vou para a produgéo.
Néo deixo mais ninguém fazer os
picolés”. Os sabores sdo variados
e saem todos da cabega de Rob-
son.

A maior recompensa para o
sorveteiro é receber o reconhe-
cimento da qualidade de seu
produto. “Eu me arrepio todo
quando alguém elogia meu pico-
1é. Néo tenho celular nem sei
mexer no computador, mas pode
me mandar para a cozinha que
eu faco uma bela calda de picolé.
E isso que eu gosto de fazer”,
disse.

COMO FAZER CONTATO

Sugira uma reportagem
~ Os moradores de Itapo3, em
Vila Velha, podem reivindicar me-
Ihorias e sugerir reportagens so-
_ bre o bairro. As indicagoes po-
dem ser enviadas para o e-mail
atcomvoce@redetribuna.com.br.
Quem vive em outro bairro, pode
sugerir uma visita do projeto A
Tribuna com Vocé ao local.

0 que ha no bairro

Itapoa tem 7
academiase 3
bancos

> MUNICIPIO: Vila
Velha

> HABITANTES:
cerca de 45 mil
habitantes

> BAIRROS
VIZINHOS: Praia
daCostae
Itaparica
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> 2 autoescolas

> 2 abatedouros de
frango

> 7 academias

> 3 acais

> 2 agougues

> 4 agentes bancarios

> 4 armarinhos :

> 4 bancas de revista

> 3 bancos

> 50 bares

> 1boate

> 2 borracharias

> 3caldosde cana

FONTE: ASSOCIAGAD DE MORADURES DE ITAPOA

> 1capotaria

> 3 casas deragao

> 1centro comercial

> 3 cerimoniais

> 5 chaveiros

» 3 clinicas médicas

> 2clinicasde
fisioterapia

> 10 consultdrios
dentarios particulares

> 1agéncia dos correios

> 15 corretoras
imobiliarias

> 10 costureiras

> 5 creches particulares

> 2 creches publicas

> 5 depositos de gas

> 10 distribuidoras de
bebidas

> 5 eletricistas

> 2 escolasde
informatica

> 10 escolas particulares

> 2 escolas publicas

> 15 escritdrios de
advocacia

> 10 estadios de
tatuagem
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ROBSON LUIZ DELAZANI tem experiénc

AS RECORDACOES

Inovacao ao vender
peroa frito na praia

Se vocé é daqueles que gosta de co-
mer um peixe peroa frito na beira da
praia de ltapo3, agradeca a criativida-
de do quiosqueiro Nivaldo da Silva
Santos, 65. :

Foi ele quem comegou a vender o
prato na orla de Vila Velha. “Antes, to-
do mundo vinha para a praia e s6 co-
mia milho e pamonha”, lembra.

A primeira experiéncia, no entanto,
foi um desastre. “O meu primeiro pra-
to, um peixe grande, foi comprado em
um sabado. Era um peixe grande, pre-
to, mas ninguém comeu”.

Ai, veio a ideia de atrair os clientes
pelo cheiro. Foi quando Nivaldo pas-
sou a fritar o peixe no balcao. A estra-
tégia deu certo e até hoje o prato € o
carro-chefe do Quiosque do Nivaldo.

A necessidade foi moldando o prato.
Quando faltou tomate no mercado, o
jeito foi buscar outras alternativas, co-
mo a banana da terra.

“Teve uma época que nao tinha to-

ia de 14 anos como sorveteiro
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NIVALDO: venda de caranguejo

mate em lugar nenhum, ai eu useiaba-
nana-da-terra. Também servia o prato
com farofa de manteiga.”

Durante muitos anos, o quiosqueiro
foi o Unico a oferecer peroa frito. De-
pois, ele passou a vender caranguejo
também e até hoje é referéncia nos
pratos.

Churrasco com
tempero gaticho

Quem prova o churrasco do Gau-
chos Bar e Restaurante sente um
gostinho especial: é o tempero tra-
zido diretamente do Rio Grande do
Sul pelo comerciante Dirceu José
Escher, 51.

Ele deixou o Sul do Brasil para vir
trabalhar no Espirito Santo e ha 10
anos abriu o restaurante, que fun-
ciona todos os dias da semana.

“Eu trabalhei como garcom em
uma churrascaria em Vitdria e sai
para abrir o meu restaurante. Gra-
cas a Deus, deu certo.”




