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PRODUTO DA CASA

Produtor de Brejetuba
agrega valor ao seu
produto e cria o 1° café
em capsulas capixaba

~ RITA BRIDI
rbridi@redegazeta.com.br

Um pequeno produtor rural
deBrejetuba, naRegido Ser-
ranado Estado, estd inovan-
doeagregandovaloraocafé
arabica, o principal produto
de sua propriedade. Na lo-
calidade de Coérrego Jacu-
tinga, ele esta produzindo,
de forma artesanal, o café
em capsula. E a primeira
producéo desse tipo de café
no Espirito Santo.

Giovani Tozzi percebeu,
faz mais de uma década, o
crescimento do mercado
para os cafés de qualidade
superior, aproveitou para
ampliar a producdo de ca-
fés especiais e aumentar o
lucro. Primeiro, com a ven-
da de café torrado e moido,
e, agora, com a producéo
de café em cépsulas. A ino-
vacdo representa agrega-
¢do de 40% ao café.

Apos seis meses quebran-
do a cabeca para aprender
como encapsular o café, To-
zzi conseguiu chegar ao
ponto ideal e ja esta comer-
cializando o café em capsu-
las. Na fase inicial do negé-
cio, o trabalho é mais de

apresentacdo do produto
em cafeterias, padarias, lan-
chonetes, supermercados e
em feiras. E a aceitaco, se-
gundo ele, é muito boa.

PRODUCAO

A producio mensal atual
é de 300 capsulas, mas a
metaéchegara 15 mil-mé-
dia de 500 por dia—até o fi-
naldoano. Alémdasvendas
tradicionais para consumi-
dores e estabelecimentos,
Tozzi pretende comerciali-
zar o produto pela internet.
Estd criando uma pagina
para divulgar e concretizar
as vendas do café na web.

O secretario estadual de
Agricultura, Enio Bergoli,
avalia que o caminho esco-
lhido pelo cafeicultor de
Brejetuba, deinovar e agre-
gar valor, € correto. Princi-
palmente, porque o consu-
mo de café em monodose
caminha para crescimento
anual da ordem de 30%.

“Ele foi em busca de um
produto diferenciado, um
café produzido no Estado e
num custo mais baixo”, en-
fatiza Bergoli. No Estado,
existem mais de 100 peque-
nas torrefadoras em vérias
regies, que agregam valor
ao café, que é torrado e moi-
do. Mas, na monodose, o
empreendimento de Tozzi é

DIVULGACAO

Produtor Giovani Tozzi exibe seu café especlal ao Iado do secretarlo Emo Bergoll

oprimeiro, “Quem sabe essa
iniciativa ndo passe a repre-
sentar uma identidade do
Espirito Santo”, diz Bergoli.
Essa iniciativa, lembra o
secretario, foi possivel com
aquebra da patente da ma-
quina de café em capsula, a
Nespresso, da Nestlé. A
capsulade café vendida por
Tozzi é compativel com o
modelo de maquina dessa
marca. As capsulas vazias
sdo importadas da Franca.
Aideia de produzir café
em monodose veio depois

de uma visita a uma feira
internacional do café, rea-
lizada em Minas Gerais.
Foild que Tozziconheceua
maquina, provou o produ-
to e ficou encantado. “Fi-
quei empolgado e decidi
que ia fazer”, conta.

Com a ajuda de técnicos
do Incaper descobriu a em-
presa francesa que fabrica
as cdpsulas para 5 gramas
de café, o suficiente para
uma xicara. Comprou as
capsulas e ficou seis meses
matutando até descobrir a

maneira correta de embalar
o café. Uma caixa com dez
capsulasdo Café Tozzi Espe-
cial é vendida por R$ 12.

Para se ter ideia de como
a inovacéo vai aumentar o
lucro do cafeicultor, vale a
comparacfo. Uma saca de
60 quilos de café de qualida-
de é vendida, hoje, por R$
500. Com uma saca de café
d4 para produzir 9 mil cap-
sulas. No final das contas, os
R$ 500 se transformam em
mais de R$ 10 mil com o no-
vo produto agregado.

Comitiva do Vietna conhece tecnologias das lavouras

»~ Uma comitiva do Vietna
esteve no Espirito Santo
para conhecer as lavouras
de café conilon. Eles visi-
taram propriedades de co-
nilon, em Linhares, e par-
ticiparam de reunides pa-
raoconhecimentodastec-
nologias capixabas.

A visita marcou o encon-
trode gigantes: o maior pro-
dutor mundial de café coni-
lon com o maior produtor
brasileiro. Os vietnamitas
também estiveram na sede

do Instituto Capixaba de
Pesquisa, Assisténcia Técni-
ca e Extensdo Rural (Inca-
per), em Vitdria.

“Embora o Vietna sejao
maior produtor mundial
de café conilon, viemos ao
Brasil e, em especial ao Es-
pirito Santo, para conhe-
cer as tecnologias desen-
volvidas pelo Incaper no
Espirito Santo, afim de ve-
rificarmos se é possivel
adaptar alguma delas pa-
ra nossa realidade”, disse

o diretor geral da Netafim
no Vietna, Vu KienTrung.

Os vietnamitas tam-
bém fizeram apresenta-
cdo da realidade agricola
do Vietna para os capixa-
bas. “Conhecer as caracte-
risticas do maior produtor
mundial torna-se essen-
cial para nds, que busca-
mos aumentar nossa pro-
ducdoequalidade”, desta-
ca o diretor da Conilon
Brasil, Arthut Fiorott.

O coordenador estadual

de cafeicultura, Romario
Gava Ferrao, explicou que a
visita da comitiva do Vietna
abre caminho para enten-
der como, em tdo pouco
tempo, aquele pais conse-
guiu aumentar tanto a pro-
ducdo de café, por intermé-
dio da produtividade mé-
dia, de 45 a 50 sacas bene-
ficiadas por hectare, que é o
maior do mundo.
Aproducéode conilonno
Vietnd gira em torno de 28
milhdes de sacas. O Brasil,

2° colocado no ranking
mundial, tem sua producdo
emtornode 12,5milhéesde
sacas, sendo o Espirito San-
toresponsavel por 78%des-
se total. O Vietna tem 600
mil hectares de café robusta
plantados. Desse total, de
dez a 15% sdo areas maio-
res, que pertencem a em-
presas privadas e ao gover-
no.De85a90%dasareasde
café pertencem a pequenos
agricultores, com proprie-
dades de 1 a 2 hectares.

‘ ‘ AGENDA

Curso de Plantio e Tratos
Culturais do Cacau

Data: 27 e 28 de agosto
Local: Sindicato Rural, Itarana
Tel: (27) 3720-1103

Curso de Producéo de Polpa de
Frutas

Data: 27 de agosto

Local: Boa Vista do Sul,
Marataizes

Tel: (28) 3529-5044
Curso de Manejo de Pastagem
Data: 27 de agosto

Local: Fazenda Monte Libano,
Cachoeiro de Itapemirim

Tel: (28) 3522-1225

Curso de Congelamento de
Alimentos

Data: 27 de agosto

Local: Sio Domingos do Norte
Tel: (27) 3722-5014

Curso de Educacdo Ambiental
Data: 30 de agosto

Local: Bom Jardim, Muniz Freire
Tel: (27) 3544-1784

Curso de Congelamento de
Alimentos

Data: 30 de agosto

Local: Comunidade Santa
Barbara, Alto Rio Novo

Tel: (27) 3746-1350

Curso de Culinaria (Bolo
Confeitado)

Data: 12 de setembro
Local: Santa Ménica, Guarapari
Tel: (27) 3362-2596

Curso de Producéo de
Derivados do Leite

Data: 12 de setembro

Local: Polo de Praticas
Sustentaveis do Caparad
Capixaba, Ibitirama

Tel: (28) 3545-1438
Curso de Pintura em Tecido
Data: 2 de setembro

Local: Sdo Martinho, Alfredo
Chaves

Tel: (27) 3269-1347

Curso de Congelamento de
Alimentos

Data: 3 de setembro

Local: Santa Maria de Jetiba, sede
Tel: (27) 3263-2733

Semana Tecnolégica do
Agronegécio

Data: 4 a 6 de setembro

Local: Patio de Festas da Igreja
Luterana, Santa Maria de Jetiba

Tel: (27) 3263-4750

Curso de Administracéo de
Recursos da Familia

Data: 6 de setembro
Local: Venda Nova do Imigrante
Tel: (28) 3546-0230

Quer participar desta secdo? Envie sugestdes e informacodes para agronegocio@redegazeta.com.br ou ligue para 3321-8515



